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Bemordoud a été pionnier dans sa collaboration avec les plus grands
chefs, grace a la blancheur, la finesse et la résistance incomparables
de sa pdate de porcelaine. Vous trouverez dans les pages suivantes
I'ensemble des formes spécialement créées par Bernardaud pour les
besoins de |'hotellerie et de la restauration. Nous avons développé ces
collections dans le respect des contraintes d’exploitation des hotels et
restaurants afin de répondre aux multiples formes de restauration

table gastronomique, bistrot, banquetting, room service, lounge bar...

Les expériences acquises grdce aux collaborations avec des chefs
de renommée internationale et les groupes hoteliers nous ont
permis de construire une collection trés compléte aux styles variés
et complémentaires. La résistance aux chocs, un design exigeant au
service de la finesse et I'élégance des formes, un entretien simple et
adapté aux usages de la restauration, la solidité des décors cuits en
grand feu, une conservation optimale de la chaleur, une tres grande
résistance auxlavages répétés... Ce sont nos principales préoccupations
quand nous travaillons les qualités de la porcelaine pour les besoins de
I"hotellerie et de la restauration.

Les ateliers de notre manufacture de Limoges mettent leur savoir-
faire & votre service pour donner vie a vos projets. Notre bureau de
recherche et développement a pour mission d'ouvrir continuellement
le champ des possibles en travaillant sur la matiére porcelaine, en
enrichissant la palette des couleurs et en améliorant toujours les
qualités de la porcelaine : blancheur, résistance, translucidité... Notre
bureau de création ceuvre quotidiennement ¢ la création des formes
et des décors, imaginant de nouvelles textures, les gravures ou encore
des gammes subtiles de couleurs. Il congoit les collections que nous
vous proposons dans les pages suivantes et se tient également a votre
disposition pour réaliser des pieces sur-mesure et ainsi répondre au
mieux a vos exigences gastronomiques ou décoratives.



Bernordoud was a pioneer in working with the greatest chefs,
thanks to the incomparable whiteness, finesse and resistance of
its porcelain paste. In the following pages, you will find all the
shapes specially created by Bernardaud for the needs of the hotel
and restaurant industry. We have developed these collections with
respect to the operating constraints of hotels and restaurants, in
order to respond to the multiple forms of catering: gastronomic
table, bistro, banquetting, room service, lounge bar...

The experience we have gained from working with internationally
renowned chefs and hotel groups has enabled us to build a
comprehensive collection with a wide range of complementary
styles. Shock resistance, sophisticated design in the service of
finesse and elegance of shape, simple maintenance adapted to
the needs of the catering trade, the solidity of high-fired decors,
optimal heat conservation, high resistance to repeated washing...
These are our main concerns when we create porcelain for the hotels
and restaurants.

The workshops of our Limoges factory put their know-how at your
service to bring your projects to life. Our research and development
department continually opens up the field of possibilities by
working on the porcelain material, enriching the palette of colors
and constantly improving the qualities of porcelain: whiteness,
resistance, translucency... Our creative studio works daily to create
new shapes and designs, imagining textures, engravings and subtle
color ranges. It designs the collections you will find on the following
pages, and is also available to create bespoke pieces to meet your
gastronomic or decorative requirements.
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ASTRE

L’oile large et plate des assiettes permet de The large and flat rims of the plates
mettre en valeur les plats qui y sont servis. accentuate the dishes that are served
Les formes épurées et contemporaines sont in them. The refined and modern shapes
d’une élégance intemporelle. represent a timeless elegance.

VA



Assiette plate ¢ Plate

D.31cm B.18,5H.2,2cm / 12" C. 7.2" H. 0.9" 1633/2134
D.29,5cm B.17,5cm H.21cm / 11.4"C. 6.8” H. 0.8" 1633/7
D.27cm B.16,5cm H.1,9 cm / 10.6" C. 6.5“ H. 0.7" 1633/21761
D.21cmB.13cm H.1,8 cm / 8.5" C. 5.1" H. 0.7" 1633/17
D.16cmB.8,8cmH.1,8cm / 6.5"C. 3.5 H. 0.7" 1633/3

A

Saladier ¢ Salad bowl

1,6 LD.24cmH.9cm / 540z D.9.5" H. 3.5
1633/23980

if

Crémier » Creamer
25clL.135cm . 8,5¢cm / 850z L. 5.3"]. 3.3 1633/2098
8 clsansanse H.6 cm L.7cm[.5,5cm
3 oz without handle H. 2.4" L. 2.7"1.2.2" 1633/8179

Sucrier » Sugar bowl
15clH.8cmD.8,5cm / 50zD. 3.3"H.3.1" 1633/2097
Corps / Base 1633/3419 - Couvercle / Lid 1633/254

ASTRE

o

Assiette creuse a aile haute
Deep rim soup
D.22cm H. 5cm B.14,5 cm 25 ¢l
D.8.6" H.1.9”C.5.7"8.5 oz
1633/21896

~ .
Tasse et soucoupe café
Espresso cup and saucer 1633/79
Tasse 6 clH.4cm D.7 cm / Cup 2.10zH.1.6"D. 2.7
1633/163

Soucoupe D.10,5 cm / Saucer D. 4.1”
1633/135

_
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Ravier ¢ Relish dish
L.21,5cmH.2,51.10cm / L. 8.6" H.1"1. 3.9
1633/125

Sauciere ¢ Gravy boat
30clH.8cm L.16 cm .10 cm / 10 0z H. 3.14" L. 6.3” 1. 3.9"
1633/133

Verseuse ¢ Hot beverage server
TLH.15ecm L.23,5cm |.13,5cm / 340z H.5.9”L. 9.2"1.5.3"
1633/4200
Corps / Base 1633/4202 - Couvercle / Lid 1633/4201
50 clHA1,5cm L.19,5cm .11 cm / 17 0z H. 4.5" L. 7.7" 1. 4.3”
1633/22243
Corps / Base 1633/22244 - Couvercle / Lid 1633/22245

Tasse et soucoupe thé
Tea cup and saucer 1633/89
Tasse 15 clH.52cm D.10 cm / Cup 50z H. 2" D. 3.9”
1633/175

Soucoupe D.15 cm / Saucer D. 5.9”
1633/143
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ATOLL

Le nom de la collection Atoll évoque la couleur idyllique du céladon, mais aussi de petits flots sur
la table. Les palets en deux hauteurs peuvent étre empilés pour scénariser la dégustation d'‘amuse-
bouche, a la fagon d'un bento. Les variations de diametre, de forme et de hauteur permettent de
créer une disposition originale du couvert. Ces contenants versatiles sont également parfaits pour
la présentation de garnitures, de hors d’ceuvres ou de mignardises. lls se mettent au service de la
créativité des chefs pour imaginer de nouvelles expériences gastronomiques. Tour & tour douces ou
vives, leurs lignes s’inscrivent dans I'air du temps. Le contraste entre l'aspect poudré a I'extérieur et
le brillant de I'émail au niveau du bassin leur confére une grande modernité.

The name of the Atoll collection evokes the idyllic color of celadon, but also small “islands” on the
table. Palets in two heights can be stacked to create a bento-like setting for amuse-bouche tasting.
Variations in diameter, shape and height allow you to create a unique place setting. These versatile
containers are also ideal for presenting sides, hors d‘oeuvres or mignardises. They are at the service of
chefs’ creativity to imagine new gastronomic experiences. By turns soft or lively, their lines are in tune
with the times. The contrast between the powder finish on the rim and the shiny glazing in the center

gives them a very modern look.

Assiette ovale ¢ Oval Plate
H.1,8 286cmx21,5cm / H.0.7" 11" x 8.5"
Blanc/ White 2040/22039
Céladon/ Celadon 2040/22040

Plateau creux ¢ Deep tray Plateau haut ¢ High tray Assiette creuse a bord haut ¢ High rim soup
5¢cD.12cm H. 4,6 cm / 1.6 0z D. 5" H. 2" D.15,5cm H.5cm / D. 6" H. 2" 14.c1D.19 cm H. 4,8 cm / 4.7 0z D. 7.6" H. 2"
Blanc/White 2040/22030 Blanc/White 2040/22033 Blanc/White 2040/22036
Céladon/ Celadon 2040/22031 Céladon/ Celadon 2040/22034 Céladon/ Celadon 2040/22037

. 10 .



Palet empilable haut grege ¢ Greige high stackable puck
H.5,4 cm D.10,7 cm (base) /H. 2.1 D. 4.2" (base) 2040/24288

Palet empilable bas grege  Greige low stackable puck
H.2,2 cm D.10,7 cm (base) /H. 0.9” D. 4.2" (base) 2040/24285

%

Palet empilable haut castanon ¢ Ebony high stackable puck
H. 5,4 cm D.10,7 cm (base) /H. 2.1” D. 4.2" (base) 2040/24287

Palet empilable bas castanon ¢ Ebony low stackable puck
H.2,2 cm D.10,7 cm (base) /H. 0.9” D. 4.2" (base) 2040/24284

Palet empilable haut céladon ¢ Celadon high stackable puck
H.5,4 cm D.10,7 cm (base) /H. 2.1” D. 4.2" (base) 2040/24289

Palet empilable bas céladon ¢ Celadon low stackable puck
H.2,2 cm D.10,7 cm (base) /H. 0.9” D. 4.2” (base) 2040/24286

Palet empilable haut blanc « White high stackable puck
H.5,4 cm D.10,7 cm (base) /H. 2.1” D. 4.2" (base) 2040/24180

Palet empilable bas blanc « White low stackable puck
H.2,2 cm D.10,7 cm (base) / H. 0.9” D. 4.2" (base) 2040/24179



Lo ligne Biarritz composée de marmites, cassolettes, et de tasses,
crémiers, cafetiéres empilables est un complément indispensable de
certaines lignes existantes dans notre collection. La sobriété du design
des piéces les rend compatibles avec la majeure partie des formes

de la collection Bernardaud. La ligne Biarritz bénéficie également

de la recherche de Bernardaud, et est réalisée dans une porcelaine
extrémement résistante aux chocs. Epaisse, elle permet une tres bonne
conservation de la chaleur des plats.

This collection is comprised of stackable marmites, cassolettes, cups,
creamers and hot beverage servers. The sobriety of the design makes it
an indispensable complement to other Bernardaud hospitality product
lines. The collection capitalizes on research performed by the company
with porcelain that is highly resistant to shock. Its thickness permits
Biarritz to conserve the heat of served foods.

Marmite ronde ¢ Tureen Marmite ronde ¢ Tureen

GMD.15cm H.7cm 70 cl /D. 6” H. 3" 23.5 0z 5406/483
Corps / Base 5406/534 - Couvercle/Lid 5406/535
MM D.12,5cm H. 5,5 cm 35 cl /D. 5 H. 2.2” 12 oz 5406/484
Corps / Base 5406/538 - Couvercle / Lid 5406/540

PMD.10 cm H.4,5cm 15 cl/D. 4" H. 2”5 oz 5406/20286
Corps / Base 5406/20284 - Couvercle / Lid 5406/20285

Cassolette

GM45¢cID.20cm H.4cm /15 0z D. 8” H. 1.5 5406/486
PM25¢clID.14,5cm H.3,5cm /8.5 0z D. 5.5” H. 1.5 5406/487

Marmite ovale ¢ Oval tureen
L.15cm H.5,5cm 35 ¢l /L. 6” H. 2.2"12 oz 5406/485
Corps / Base 5406/541 - Couvercle / Lid 5406/542



CHRYSANTHEMUM

Chrysonthemum est née d'une collaboration entre
Bernardaud et le designer hong-kongais Alan Chan. Chaque
piece de cette nouvelle ligne délicatement gravée représente
une variation de chrysanthemes stylisés imaginée par le
créateur, qui offre ici une version contemporaine et universelle
d'un service traditionnel chinois. Une collection qui refléte les
précieux savoir-faire de la maison, mis en ceuvre pour réaliser
ces nouvelles formes en porcelaine. Alan Chan a choisi

le chrysantheme pour sa signification et son importance
culturelle en Asie, ou il est symbole de bonheur et de santé.
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C hrysanthemum is the result of a collaboration
between Bernardaud and Hong Kong designer Alan
Chan. Each piece of this new line, delicately engraved,
represents a variation of stylized chrysanthemums: all
our precious savoir-faire were gathered to create this
unprecedent shape which offers a contemporary and
universal version of a traditional Chinese service. Alan
Chan chose the chrysanthemum for its significance
and cultural meaning in Asia, where it is a symbol of
happiness and good health.



Assiette plate ¢ Plate

D.27 cm H.1,5cm / D.10.6" H. 0.6 1987/24029
D.21cm H.1,5cm / D. 8.5"H. 0.6” 1987/24003

e

S

Tasse couverte GM
Large covered cup
1987/24016
Tasse 20 cl D.11,5 cm H. 6,5 cm
Cup 6.80zD.4.3"H.2.6"

1987/24037
Soucoupe D. 11,5 H.1,6 cm / Saucer D. 4.3” H. 0.6”
1987/24038
Couvercle D.10,3cm H.2,5cm / Lid D. 4.1 H. 1"
1987/24015

S

Coupelle a soja
Soja sauce dish

Coupelle 10 cm H. 2,5 cm / Dish D. 4” H. 0.8” 1987/24020
Coupelle 8 cm H.2,5 cm / Dish D. 3.1 H. 0.8” 1987/24021

CHRYSANTHEMUM

Verseuse ¢ Hot beverage server

1L/ 34 0z 1987/24024
Corps / Base 1987/24042 - Couvercle / Lid 1987/24043

Verseuse ¢ Hot beverage server

1L (anse sur le coté) / 34 oz 1987/24030
Corps / Base 1987/24034 - Couvercle / Lid 1987/24035

Porte baguettes et cuillere
Chopsticks holder and spoon
1987/24023
Porte baguettes H.1,1cm L. 7,5 cm
Chopsticks holder H. 0.4” L. 3" 1987/24012
Cuillére L.16,5 cm / Spoon L. 6.5”1987/24022

Verseuse ¢ Hot beverage server

50 cl / 17 oz 1987/24017
Corps D. 11,5 cm H. 18,5 cm /Base D. 4.5” H. 7.3 1987/24018
Couvercle / Lid 1987/24019

Verseuse ¢ Hot beverage server

50 cl (anse sur le coté) / 17 oz 1987/24031
Corps D. 11,5 cm H.18,5 cm/ Base D. 4.5 H. 7.3 1987/24032
Couvercle / Lid 1987/24033

Tasse couverte PM
Small covered cup
1987/24007

Tasse 10 cl D. 9,1 cm H. 5,5 cm
Cup 3.4 0z D. 3.6" H. 2.2 1987/24026
Soucoupe D. 9,5 cm H.1,5 cm / Saucer D. 3.5” H. 0.6”
1987/24027
Couvercle D. 8,1cmH.2,5cm / Lid D. 3.2" H. 1"
1987/24174

Bol a riz/Rice bowl

D.125cmH.7cm 25¢cl / D. 4.9 H. 2.8” 8.5 oz
1987/24039

Couvercle D. 13,4 cm H.3,5cm / Lid D. 5.3 H.1.4”

1987/24041

Tasse a vin/Wine cup
1987/24028

8clD.6cmH.7cm / 30z D.2.4" H.2.8"



CLU

C/uny, a la fois historique et intemporelle,

est la premiere forme qui fut créée par la
Manufacture Royale de Sevres au XVIII¢ siecle
pour le roi Louis XV. Des bords festonnés aux
anses comme pincées par un petit noeud, cette
ligne offre élégance et raffinement & votre table.

N Y

Cluny, both historic and timeless, is the first
shape that was created by the Manufacture
Royale de Sevres in the 18th century for King
Louis XV. From the scalloped edges to the
handles as if pinched by a small bow, this line
offers elegance and refinement to your table.



Assiette ¢ Plate

D.29,5cm / D.11.5” 0099/7
D.26 cm / D.10.5” 0099/13
D.21cm / D. 8.5”0099/17
D.16.cm / D. 6.5 0099/3

Assiette creuse a aile large
Large rim soup
D.21cm B.1,5cm H. 4 cm / D. 8.5” B. 4.5” H.1.6”
0099/24201

- —

Plat Rond Creux ¢ Deep round dish
D.29,5cm H. 4,6 cm / D.11.6" H. 1.8”
0099/115

CLUNY

Assiette creuse a aile ¢ Rim soup

20clD.23cm H. 4 cm B.15,5 cm
6.80zD.9"H.1.6”C. 6.1" 0099/23

Saladier ¢ Salad bowl
D.25cm 1,7 LH.8 cm/ D. 10" 57 oz H. 3.1” 0099/127

Ravier ¢ Relish dish
L.23cmx12cm H. 3 cm /L. 9”x 57 H. 1.2" 0099/125

. 16 .

Assiette creuse a aile large
Large rim soup
Assiette D.27 cm H. 5,4 cm B.14 cm / D. 10.6"H. 2.1” C. 5.5
0099/21273
Cloche D.16,4 cm H.8 cm / D. 6.5"H. 3.1"
0099/3636

Assiette creuse calotte
Coupe soup
D.19 cm H. 4,3 cm/ D. 7.5 H. 1.7"
0099/26

Compotier ¢ Open vegetable dish
D.24,5cm H.5,2 cm/ D. 9.5 H. 2" 0099/53



Plat ovale ¢ Oval platter
L. 38 cm x 27 cm H. 3,6 cm /L. 15 x 10.6" H. 1.4" 0099/107
L.33cm /L. 13" 0099/109

!

Verseuse
Hot beverage server

GM1LL.24cm /34 0z L. 9.5”0099/183
MM 75cl L.21cm H.15cm /25.50z L. 8.3” H. 5.9 0099/599
PM 40 clL.16,5cm H.12,1cm /14 0z L. 6.5 H. 4.7” 0099/603
Corps / Base GM 0099/185 MM 0099/600 PM 0099/604
Couvercle / Lid GM 0099/24191 MM 0099/24193 PM 0099/24192

Timbale PM
Small tumbler
H.8,9 cm/H. 3.5 0099/24197

Corps H. 5,8 cm / Base H. 2.3” 0099/24199
Couvercle / Lid 0099/24198

CLUNY

Plateau ¢ Rectangular tray
21x16 cm/8.5" x 6.5
0099/2371

Tasse et soucoupe expresso
Moka cup and saucer
Tasse 6 cl /Cup 2.10z 0099/20254
Soucoupe /Saucer 0099/20504

Tasse et soucoupe thé
Tea cup and saucer
Tasse 13 cl H. 5,5 cm /Cup 4.5 oz H. 2.2 0099/175
Soucoupe D. 14,8 cm /Saucer D. 5.8” 0099/143

Timbale GM
Large tumbler

H.10,4 cm/H. 4.17 0099/24194
Corps 27 cl H.7 cm / Base 9 oz H. 2.8” 0099/24196
Couvercle / Lid 0099/24195

. 17 .

Bol a céréales  Cereals bowl
D.16,5cm H. 6 cm / D. 6.6 H. 2.4” 0099/506

X
Beurrier couvert ¢ Covered butter dish
H.6,8 cm/H. 2.7" 0099/2478

Coupelle D.10,7 cm /Dish D. 4.2 0099/2479
Couvercle /Lid 0099/2480

S .q-l"r’

Tasse et soucoupe déjeuner
Breakfast cup and saucer

Tasse 25 cl H. 7 cm /Cup 8.5 0z H. 2.7” 0099/167
Soucoupe D. 16,5 cm /Saucer D. 6.5” 0099/139

Crémier/Creamer
10 cl / 3.5 0z 0099/65

|
o

Coupelle a friandises
Treat dish

L13,5ecm 1.10,5cm H. 4,5cm / D. 5.3"1.4.1" H. 1.8”
0099/24202



Cette ligne trés contemporaine, de par I'élégante
simplicité de ses formes, offre une grande profondeur
de gamme répondant aux multiples usages d’

un restaurant ou un hotel, y compris pour la
présentation de la cuisine Chinoise. Réalisée dans

la nouvelle péte Bernardaud qui allie blancheur et
grande dureté les différentes piéces de cette ligne
se caractérisent par leur élégante finesse et une
extréme résistance aux chocs .
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This sleek and elegant design is ultra-contemporary
with a broad range of serving pieces and shapes.

It not only covers the multiple food service
requirements of a restaurant or a hotel, but also
represents a selection of items for serving eastern-
inspired cuisine. Made from a new Bernardaud
porcelain paste that offers whiteness, hardness and
durability, the pieces in this line stand out for their
great elegance, delicacy and impact resistance.



Assiette coupe ¢ Coupe plate
D.31cm H.3,3cm / D.12.5" H.1.3" 0513/21268
D.29,5cm H.3,2cm / D.11.6" H.1.2"" 0513/21406
D.27 cm H. 3 cm / D.10.6” H.1.1" 0513/21259

D.23,3cmH.2,8 cm / D. 9.1 H.1.1" 0513/22207
D.21,5cm H.2,6 cm / D.8.5” H.1" 0513/21260
D.18,5cm H.2,3cm / D.7.3" H. 0.9 0513/22206

D.16,5cm H.2,1cm / D. 6 H.0.8" 0513/21263
D.14cm H.1,9cm / D.5.5" H.0.7" 0513/21447

Assiette creuse a aile large
Large rim soup
D.27 cm B.10,5cm H. 5,5 cm 20 cl/D.10.6" C. 4.1" H.2.1" 6.8 oz
5100/21273
D.21cmH.4,3cm12cl / D.8.5" H.1.6" 4.1 oz
5100/24201

D O MU S

Assiette ultra plate ¢ Ultra flat plate
1,5¢cm / D.12" H.0.6" 0513/22296
1,8 cm / D.11.6” H. 0.7 0513/22297
m / D.10.6” H. 0.6 0513/22298
D.21cm H.1,2 cm / D.8.5" H. 0.5” 0513/22299
D.16 cm H. 1,1 cm / D. 6.5" H. 0.45" 0513/22300

Compotier ¢ Coupe large

1LD.24cm H.53cm / 340z D. 9.5 H.2" 5100/21432

Compotier creux « Open vegetable dish
80 cl D.24 cm H. 51 cm / 27 0z D. 9.5" H.1.9" 0543/53

. 19 .

Assiette a pates ¢ Pasta plate

D.22,4cmH.3,6cm / D. 9" H.1.4"
0543/21407

Assiette creuse calotte ¢« Coupe soup

D.192cmH.4,5cm / D.7.5"H.1.8
0543/21264

Assiette creuse a aile ¢ Rim soup
D.295cmB.15cm H.41cm 25cl / D.11.6" H.1.6" C. 5.9" 8.5 oz
5100/3645
D.26 cm H. 3,6 cm 22 cl / D.10.2" H.1.4" 7.7 oz
0543/22917
D.23cmH.3,1cm B.12.cm 20 cl/D. 9.5" H.1.2" C. 4.7" 6.8 oz
0543/23

Plat rond creux ¢ Deep round dish

D.29.5cmH. 4,6 cm / D.11.6" H.1.8
0513/21266



Plat ovale ¢ Oval platter
L.50 cm / L.19.7 0513/24005
L.38cm.26,8 cm H.3,5cm / L.15"1.10.6" H.1.4" 0513/107
L.33cm .23 cmH.2,5cm / L.1371.9" H.1” 0513/109
L.28cm1.18,7 cm H.2,4 cm / L.11”1. 7.3 H. 0.9" 0513/111

Ravier ¢ Relish dish

23x12cmH. 3,6 cm / 9" x 5" H.1.4"
0543/125

Tasse et soucoupe expresso Boule
Moka cup and saucer Boule 0535/21509
Tasse 8 cl / Cup 3 oz 0535/21510
Soucoupe D. 12,5 cm / Saucer D. 4.3" 0535/21511

Tasse et soucoupe café Boule
Coffee cup and saucer Boule 0535/23816
Tasse 10 cID.7cm H.4cm / Cup 3.3 0z D.2.7" H.1.6"
0535/23806
Soucoupe D. 12,5 cm / Saucer D. 4.3" 0535/23853

Tasse et soucoupe déjeuner
Breakfast cup and saucer
0535/23809

Tasse 25 clH.7ecm D.10 cm / Cup 8.5 0z H. 2.5" D. 4"
0535/23807
Soucoupe D. 17 cm / Saucer D. 6.7
0535/23808

D OMUS

Plateau rectangulaire
Rectangular plate
27 x15 cm H.1cm / 10.6” x 6" H. 0.4" 2153/7185
18x14 cm H.1cm / 71" x 5.5" H. 0.4 2153/7186
13,5x7 cm H.1cm / 5.3 x 2.8" H. 0.4" 2153/7187

© Chévre d'or

J

Tasse et soucoupe Jumbo
Jumbo cup and saucer
0535/21512
Tasse 30 cI D.12cm H.7 cm / Cup 10 0z D.4.7" H.2.7"
0535/21513
Soucoupe D. 19 cm / Saucer D. 7.5"
0535/21514

.« 20 .

Théiére Boule ¢ Tea pot Boule
GM 0535/21516

Corps 1L H.17 cm D.14 cm / Base 34 oz H. 6.7" D. 5.5"
0535/3089 - Couvercle / Lid 0535/3090

MM 0535/23812
Corps 75 cl H.17 cm D.14 cm / Base 24.5 oz H. 6.7" D. 5.5
0535/23810 - Couvercle / Lid 0535/23811

PM 0535/21505
Corps 50 cI D.10,5 cm H.13 cm / Base 17 oz D. 4.1"H. 5.1"
0535/600 - Couvercle / Lid 0535/601

» s
—

Tasse et soucoupe thé Boule
Tea cup and saucer Boule
0535/21530
Tasse 13 ¢l D. 9 cm H. 5,5 cm / Cup 4.4 0z D. 3.5" H.1.9"
0535/21531
Soucoupe D. 14,5 cm / Saucer D. 5.5"
0535/21532

Fv

Crémier Boule « Creamer Boule
20 ¢l D.9,5cm H.10,5 cm / 7 oz D. 3.7" H. 3.9" 0535/21517
8clD.65cmH.6cm / 30zD.2.5" H.2.3" 0535/21508

Sucrier Boule ¢ Sugar pot Boule 0535/21518
Corps 20 ¢l D. 9,5 cm H.10,5 cm / Base 10 oz D. 3.7" H. 3.9"
0535/3092
Couvercle / Lid 0535/3093
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Tasse et soucoupe expresso empilable
Moka cup and saucer stackable 0513724045

Tasse 5¢clH.4,3cm D.51cm L. 6,7 cm
. Cup 150z H.1.7" D.2" L. 2.6" 0513/22750 . .
Théiére Boule empilable Soucoupe H. 1,6 cm D. 10,5 cm /Saucer H. 0.6 D, 4.1 Tasse et soucoupe thé empilable
Tea pot Boule stackable 0513724047 Tea cup and saucer stackable
75cl/25.4 0z 0513/23812 Oalages ot
50 cl/17 0z 0513/23869 Tasse et soucoupe café empilable Tasse 20 cl H. 7 cm D. 8,2 cm L. 11 cm
Espresso cup and saucer stackable 0513724044 Cup 7 0z H.2.8" D.3.2" L. 4.3 0513/24049
Crémier Boule emPinbIe Tasse 8 clH.5cm D. 6 cm L. 8,3 cm Soucoupe H.1,8 cm D. 15,9 cm
Creamer Boule stackable Cup 3 0z H. 2" D.2.4" L. 3.2" 0513/22751 Saucer H. 0.7" D. 6.3" 0513/24050
8cl/ 30z 0513/23872 Soucoupe H.1,7 cm D.12,2 cm / Saucer H. 0.7 D. 4.8"
0513/24046

-

Timbale ® Tumbler

Coupelle @ macaron haute
Tall candy dish GM 27 ¢l D.10 cm H. 6,5 cm / Large 9 oz D. 4" H. 2.6"
20cID.13cm H.4,5cm / 7 0z D.5"H.1.8" 2153/7188 5100/5573
MM 14 clH.5,5cm D.8 cm / Medium 4.7 oz H.2.2" D. 3" c lle & fruit Fruit
N . oupelle a fruits ¢ Fruit saucer
Coupelle a olives « Olives saucer 5100/5574 p
P " 10 ¢l D.13 cm / 3.5 0z D. 5" 0543/55
3¢l D.6cmH.3,5cm / 10zD.2.4" H.1.4" 5100/6156 PM 6 clH.4,5cm D. 6 cm / Small 2 oz H. 1.8 D. 2.4 @ En O
5100/5575 .
Coupelle ¢ Dish
Coupelle empilable ¢ Stackable saucer 6¢clD.10 cm / 2 0z D. 4 3008/1304
4cD.8cmH.2cm /1.4 0z D.3"H.0.8" 2153/5975 SelD.7@m /117 ezDL 28" SXISE
- ~ S /
LY
i
Bol a riz haut » Rice bowl

25clD.10,8 cm H.7,5cm / 8.50z D.4.2"H.2.9”

Bol a cereales ¢ Cereal bowl
Bol / Bowl 0512/6496

30clD.16,5cm H.55cm /10 0z D. 6.5" H.2" 0543/24675
Couvercle / Lid 0512/6497

Bol a “Kimchi” ¢ “Kimchi” bowl 0512/7028
Bol 19 cl H. 4,5 cm D. 11 cm / Bowl 6.4 0z H.1.8" D. 4.3"

Bol a soupe ¢ Soup bowl
14¢ID.11cm / 4.7 0z D. 4.5" 3008/1316 0512/6503
Couvercle D. 11,5 cm / Lid D. 4.5" 0512/6497

Bol a riz ¢ Rice bowl
20cID.12cm H.5cm/ 6.8 0z D.4.7" H.2" 3008/1302

Bol a nouilles ¢ Noodle bowl Bol a “Chan” ¢ “Chan” bowl 0512/7029
Bol * Bowl Bol 5 ¢l D.8 cm H. 3 cm / Bowl 1.5 oz D. 3" H.1.2" 0512/6504
Couvercle D. 9 cm / Lid D. 3.5” 0512/6498

50cID.16,8cm H.8,5cm /17 0z D. 6.6" H.3.3" 3008/24671
40cID.16cm H. 6 cm /13.5 0z 6.5" 5406/21174

. 21 .
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Bol a nouilles « Noodle bowl Tasse couverte GM e Large covered cup
3008/20826 3008/1301
Corps 42 ¢l D.16 cm / Body 14 0z D. 6.5 3008/20199 Bol impérial « Imperial bowl Tasse 20 ¢l D.10 cm H. 6 cm / Cup 6.8 oz D. 4" H. 2.4” 3008/1310
Couvercle / Lid 3008/20593 3008721914 Couvercle / Lid 3008/1311
Bol 25 cI D.13 cm H. 6,5 cm / Bowl 8.5 0z D. 5.1 H. 2.5" Soucoupe D. 10,8 cm H. 2,4 cm / Saucer D. 4.3“ H. 0.9 3008/1312
Bol a soupe ¢ Soup bowl 0082t
3008/20202 Couvercle / Lid 3008/21916 Tasse couverte PM ¢ Small covered cup
Corps 14 ¢l D.11 cm H. 5 cm / Body 4.7 0z D. 4.3" H. 2" Soucoupe / Saucer 3008/21917 3008/1305
3008/20200

Tasse 10 cI D.8,5cm H.5cm / Cup 3.5 0z D. 3.3” H. 2" 3008/1313
Couvercle / Lid 3008/1314
Soucoupe D. 9 cm H. 2,1 cm / Saucer D. 3.5“ H. 0.8” 3008/1315

Couvercle / Lid 3008/20201

Pot a vin / Wine pot 0513721085
28 clH.16cm L.16cm / 950z H. 6.3" L. 6.3"
Corps / Base 0513/21086
Couvercle/ Lid 0513/21087

Coupelle 2 compartiments
Divided dish
5¢cD.9,5¢cm / 1.50zD. 3.7 3008/2580
Pot a soja /Soy pot 0513721079
10c/ 340z
Corps H.10,5 cm L. 10,5 cm / Base H. 4.1” L. 4.1 0513/21080

Coupelle 3 compartiments
3 compartments tray

SR {2002 Couvercle H.1,8 cm/ Lid 0.7 0513/21081
AFA‘AAA
y
z‘/
~
“r‘{‘
y
Théiere chinoise GM ¢ Chinese tea Soupiére ¢ Soup tureen Bol a saké/verre dégustation ¢ Sake bowl
3008/21908 3LL.27 cm H.10,5 cm / 102 0z L.10.6” H. 4.1 0513/24008 3¢clH.4,5cm D.6,5cm / 10z H. 1.8 D. 2.6” 5100/3641
Corps GM 1L L. 24,5 cm D.15 cm H. 14,5 cm Corps /Base 0513/24009
Base 34 0z L. 9.6"D.5.9” H. 5.7" 3008/21909 Couvercle /Lid 0513/24010 Cuillere chinoise ¢ Chinese spoon
Couvercle / Lid 3008/21910 1L H.14,5 cm L. 36 cm/34 0z H. 5.7" L. 14.2" 0513/2559 14 cm / 5.5” 3008/1307

Corps /Base 0513/2560
Couvercle / Lid 0513/2561

. 22 .
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ECUME

Subtil effet de matiéres, savant travail d’émaillage, The pattern is a result of the subtle effect of

Ecume est une gravure en creux contemporaine, the material and masterful enamel work. Ecume is
poétique qui promet une table d’une grande élégance contemporary porcelain engraving that brings a poetic,
et modernité. Certaines piéces peuvent étre décorées modern yet highly elegant touch to the table. Pieces

sur la surface gravée avec de l'or, platine, cuivre ou des can be decorated on the engraved surface with precious
couleurs, soulignant le scintillement da & 'alternance metals (such as gold, copper, or platinum). Colors

des surfaces mates et brillantes. La ligne Ecume est may also be applied in matte or brilliant finishes. The
parfaitement adaptée pour répondre a tous les besoins collection is perfectly adapted for the needs of a fine
d'un restaurant gastronomique. dining establishment.

. 24 .



ECUME

Assiette plate ¢ Plate Assiette creuse a aile ¢ Rim soup Assiette creuse a aile large
D.31,5cmB.177cm H.3,3cm / D.12.5" C. 6.7 H. 0.6" 0733/20248 D. 29,5 cm B. 15,5 cm H. 4,2 cm 25 cl Lcrge rim soup
D.295cmB.18cmH.2,8 cm / D.11.5"C. 71" H. 0.8" 0733/7 D.11.6"C. 6.1 H.1.7" 8.5 0z 0733/20450 D.27 cmH.5,5cm 20 cl / D.10.6" H. 2.1" 6.8 oz
D.26 cm B.15,5 cm H.2,7 cm / D.10.5" C. 6.1" H. 7: 0733/20249 D. 23 cm B.12,5 cm H. 4 em 20 cl 0733/21273
Al Gl Ensr 2 LS 5 (Coa s Ul Cretier ol D.9"C.4.9"H.1.6" 6.8 0z 0733/20449 D.21cm H. 4,3 cm 12 cl / D. 8.5 H. 1.6” 4.1 oz
D.16 cmB.9 cm H.2,1cm / D. 6.5" C. 3.5” H. 0.8" 0733/20251
0733/24201

Assiette plate Shogun ¢ Shogun plate

. L. D.31,5cm B.16 cm H. 3,3 cm / D. 12,5" C. 6.3" H. 1.3"
Assiette creuse a aile haute

= ; 0733/7373
€ep rim soup D.29,5cm B.12cm H. 3 cm / D. 11.6" C. 4.7" H. 1.2"
D.22cm H. 5cm B. 14,5 cm 25 ¢l 0733/21284
D.8.6" H.1.9“C.5.7" 8.5 oz D.26 cm B.10,5 cm H. 2,5 cm / D.10.2" C. 4.1 H. 1"
0733/21896 0733/5426
e F Assiette creuse Pacific

Large rim soup Pacific
D.28,5cmB.14cmH.6cm / D.11.2" C. 5.5 H. 2.3"

0733/1759 . . . .
. Assiette a sardines ¢ Sardine plate
Compotier ¢ Coupe large o o e B NS AG LG
cm B.11,5x85cm H.3cm
80 cl 24 cmn H. 5 cm / 27 0z 9.5" H. 1.9" Coupe Pacific « Pacific coupe ) o )
T D.23cm B.8,5cm H.5cm 7,5 cl D.9.4"C.4.5"x3.3"H.1.2
D.9.5"C.3.3"H.1.9" 3 oz 0733/3634 0733/4298

. 25 .
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Assiette a caviar ¢ Caviar plate
PM Assiette + cloche detail Or / Plate + Golden bell detail
0733/21898
Assiette seule D. 18,5 cm B. 6,7 cm H. 1,5 cm
Plate only D.7.3" B. 2.5" H. 0.6 0733/21889

Cloche seule D. 7,7 cm H. 6 cm / Bell cover only D. 3" H.2.4” Assiette Zanzibar ¢ Zanzibar plqte
0733/21890
GM Assiette + cloche / Plate + Bell LePEm BB RIES emlik 2 o
Assiette seule D. 28 cm B.10,5 cm H. 3.9 cm i I, W07 57l @)
0733/3632

Plate only D. 11" B. 4" H. 1.5 0733/22247
Cloche seule D. 12,3 cm H. 9.5 cm
Bell cover only D. 4.9 H. 3.4" 0733/22248

Plat ovale ¢ Oval platter

B.33x22,5cm L. 43cm .33 cm H.4,3cm / 177 C.14.2” x 8.9”

Assiette carrée ¢ Square plate ALY Assiette ovale ¢ Oval plate
B.26,5x18 cm L. 35 cm |.26 cm H. 3 cm / 13.5” C. 10.4" x 7.1"
L.29,5cmB.20cm H.1,6 cm / L. 11.6" C. 7.9” H. 0.6" 0733720515 L.30cm B.23,5x15,5cm [.22,5cm H. 2,8 cm
0733/21612 L.12"C.9.2"x 6.1"
Ravier ¢ Relish dish 0733/21119
21x15cm B.15,5x 9,5 cm / 8.5"x 6" C. 6.1" x 3.7"
0733/125
Plat a cake ¢ Cake platter Selleher o Sallsgd] bevd
39,5cmx18 cm / 15.5" x 7 0733/95 3,5LGM D.28 c H.13 cm / 120 oz D. 11" H. 5.1"
0733/2787
Plat oblong ¢ Oblong platter 1,6 LMM D. 24 crn H. 9 cm / 54 0z D. 9.5" H. 3.5"
32x12,5cm B.26,8x 7,4 cm H.1,9 cm 0733/20516
12.6"x4.8"C.10.6" x 2.9" H. 0.7" 1,3LPMD.20 cm H.7,6 cm / 44 0z D. 8" H. 3"
0733/21613 0733/131

« 26 .
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Sauciere ¢ Gravy boat

40clH.8,5cmL.19 cm .8 cm / 14 oz H.3.3" L. 7.5" . 3.1"
0733/133
Pichet-pot a sauce ¢ Sauce boat Gooseneck Verseuse ¢ Hot beverage server Crémier ¢ Creamer
25¢lL.10 cm x D. 8 cm H. 9,2 cm TLH.18,5cm L. 24,5 cm / 34 oz H.7.3" L. 9.6 0733/20517 25clH.9cm L.14cm / 850z H.3.5"L. 55" 0733/20523
8.50zL.3.9"xD.3.1" H.3.6" Corps / Base 0733/20518 - Couvercle / Lid 0733/20519 18clH.8cmL.12,5cm / 60z H.3.1" L. 4.5" 0733/20338
0733/22241 50 cl H.15,5 cm L. 21,5 cm / 17 oz H. 6.1 L. 8.5" 0733/7737 8clH.6cmL.6,5cm / 30z H.2.3"L.2.5" 0733/8179

Corps / Base 0733/7738 - Couvercle / Lid 0733/7739

Sucrier ¢ Sugar bowl Mug nomade ¢ Nomad mug
25¢clH.10 cm / 8.5 0z 3.9" 0733/20520 475¢clH.155ecm D.91cm / 16 0z D. 3,6” H. 6"
Corps / Base 0733/20521 - Couvercle / Lid 0733/20522 0733/24676

Disponible aussi en / Also available in
Mordoré/ Golden brown 1721/24676

Mug Perle / Pearl 1975/24676
25¢cID.85cmH.95cm / 850zD.3.3”H. 3.7 Platine / Platinum 0738/24676
0733/1806 Or/Gold 0739/24676

Rose de Corée/Korean pink 2589/24676

Tasse et soucoupe café Tasse et soucoupe thé Tasse et soucoupe déjeuner
Espresso cup and saucer Tea cup and saucer Breakfast cup and saucer
0733/20451 0733/20454 0733/83
Tasse 6 cID.55cmH.7cm / Cup 20z D. 2.2"H. 2.8" Tasse 17 cI D.8 cn H. 6,5 cm / Cup 5.7 0z D. 3" H. 2.6” Tasse 27 cl / Cup 9 oz
0733/20452 0733/20455 0733/167
Soucoupe D.12 cm / Saucer D. 4.7" Soucoupe D. 14,5 cm / Saucer D. 5.7 Soucoupe D.17 cm / Saucer D. 6.7”
0733/20453 0733/20456 0733/139
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Bol a salade ¢ Salad bowl Coupelle macaron haute
20clL.19x .16 cm H.10 cm / 7 0z L. 7.4"x . 6.2 H. 3.9" High candy dish
0733/22240 20cID.13cmH.4,5cm / 7 0z D. 5" H.1.8"
0733/7188
Bol et soucoupe bouillon
Bouillon cup and saucer 0733/77
Bol 25 cl/ Cup 8.5 oz 0733/031
Soucoupe D.17 cm / Saucer D. 6.7” 0733/139
Bol a céréales » Cereal bowl Coupelle a beurre ¢ Butter cup
40 ¢l D.16,7 cm H. 5,7 cm / 13.5 0z D.6.6" H. 2.2" 3clD.8cm / 10zD. 3"
0733/506 0733/21614
b
%,
Bol a riz « Rice bowl Bol a Kimchi ¢ Kimchi bowl
20cD.12cmH.5¢cm / 6.8 0z D.4.7" H. 2" 19 ¢l D.1cm H.4,5cm / 6.4 0z D.4.3" H.1.8”
0733/1302 0733/6503
}
Bol Donburi ¢« Donburi bowl Bol a Chan ¢ Chan bowl
41¢lD.15 cm H. 6,5 cm / 13.8 0z D. 5,9” H. 2,5” 5cID.8cmH.3,4cm / 1.70z D.3.1” H. 1.3"
0733/24409 0733/6504 b
s
-7
e
Coquetier ¢ Egg cup
D.10,5cm H. 4 cm / D. 4.1" H. 1.5" 0733/820
Timbale ¢ Tumbler
27 clGM D.10 cm H. 6,5 cm / 9 0z D. 4" H. 2.6" 0733/5573 )
14 cIMM D. 8 cm H. 5,5 cmn / 4.7 0z D. 3" H. 2.2" 0733/5574 . Plot.es“ support 3 timbales
6cPMD.6cmH.4,5cm / 20zD. 2.4 H.1.8" 0733/5575 ray with nesting compartments
for three tumblers - _—
Saliére Poivriere ¢ Salt Pepper
Plateau seul, timbales vendues séparement D.3cmH.35cm / D.1.2"H. 1.4"

Coupelle a olives ¢ Olives saucer
3cD.6cm H.35cm / loz D.2.3"H.1.4"
0733/6156

Tray only, tumblers sold separately
30x12cm / 11.8"x 4.7" 0733/21120

0733/20506 « 0733/20507
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Fus/on est la premiére forme en porcelaine crééte pour It is the first porcelain dinnerware created for the
les besoins des grand chefs initiateurs de la Fusion Food. use by chefs who initiated the fusion food trend. The
Ses formes géométriques trés précises permettent une precise geometric plates enhance the presentation
mise en valeur originale des plats et donnent aux décors of original recipes and add a spectacular dimension
de la table une dimension spectaculaire. La ligne est to the decorative style of the table. The collection is
composée d'une grande diversité de formes permettant de made up of numerous forms that correspond to the
répondre aux désirs des chefs les plus créatifs et elle peut desires of the most creative chefs and often are the

également étre a l'origine de la création d'un plat. Idéal point of inspiration for the creation of a dish.
pour les chefs créatifs des restaurants gastronomiques.



Assiette creuse a aile ¢ Rim soup
25¢lD.29,5 cm H. 4,1cm / 8.5 0z D. 11.6” H. 1.6”
5100/3645

Assiette creuse Pacific
Large rim plate Pacific
D.28,5cmH.6cm / D.11.2"H. 2.3"
5100/1759

Assiette carrée « Square plate
Tonga 29,5 x29,5cm H.1,3 cm / Tonga 11.5” x 11.5” H. 0.5"

5100/3642

Fidji 26 x 26 cm H. 1,3 cm / Fidji 10.5” x 10.5" H. 0.5
5100/5277

Wallis 21 x 21 cm H. 1,3 cm / Wallis 8.5 x 8.5” H. 0.5”
5100/7208

FUSIT ON

Assiette plate Shogun
Shogun plate
D.29,5 cm H.2,4 cm B.11,5 cm / D. 11.5" H. 0.9 C. 4.5"
5100/5427
D.26 cm H.2,4 cm B.10,5 cm / D.10.5" H. 0.9 C. 4"
5100/5426

Assiette carrée ¢ Square plate
Samoa 13 x13 cm H. 1,3 cm / Samoa 5.1” x 5.1 H. 0.5"
5100/3640

Assiette carrée ¢ Square plate
Bora 13,5 x13,5cm H.1,3 cm / Bora 5.3” x 5.3 H. 0.5
2153/8425
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Assiette creuse a aile large
Large rim soup

20clD.27cm H.55cm / 6.80zD.10.6"H.2.1" 6.8 oz

5100/21273

12cID.21cmH.4,3cm / 4.10zD. 85" H. 1.6”

5100/24201

Coupe Pacific ¢ Pacific coupe
75¢clD.23 cm H. 5 ¢cm / 30z D. 9“H. 1.9*
5100/3634

Assiette a poisson Zanzibar
Zanzibar fish plate
L.355cmH.2cm / L. 14" H. 0.8"
5100/3632

Plateau rectangulaire Sumba
Rectangular Sumba tray
34,5x15,5 cm H.2,1 cm / 13.6” x 6" H. 0.8”
5100/3639



Assiette creuse Shogun
Shogun coupe plate

D.29 cm B.15cm H. 6,3 cm / D.11.4” C. 6” H. 2.5” 5100/7182
D.26 cm B.12cm H. 5,8 cm / D.10.5” C. 4.7 H. 2.2” 5100/3637
Cloche H. 9 cm D. 16,5 cm / Bell cover H. 3.5” D. 6.5” 5100/3636

Grille H.1,5 ¢cm D. 18 cm / Steaming dish H. 0.6” D. 7"
5100/3635

| 3

Marmite Shogun ¢ Shogun tureen
22clD.16cmH.8 cm / 7.4 0z D. 6.5 H. 3.1" 5100/5438
Corps / Base 5100/5439
Couvercle / Lid 5100/5440

Verseuse Shogun
Shogun hot berevage server
50 ¢l D.12,5 cm H. 12 cm / 17 0z D. 5" H. 4.7" 5100/5559
Corps / Base 5100/5560
Couvercle / Lid 5100/5561

/ /

Tasse et soucoupe café Shogun
Shogun espresso cup and saucer
5100/5562
Tasse 7cID.7cm H.55cm / Cup 2.4 0z D. 2.8"H. 2.2”
5100/5563
Soucoupe D. 11 cm / Saucer D. 4.3
5100/5564
Tasse et soucoupe thé Shogun
Shogun tea cup and saucer 5100/5565
Tasse 20 cI D.10 cm H. 6,5¢cm / Cup 70z D.4"H. 2.6”
5100/5566
Soucoupe D.17 cm / Saucer D. 6.7" 5100/5567

FUSIT ON

Assiette rectangulaire
Rectangular plate

MM 27 x13 cm H. 1,2 cm / Medium 10.6” x 5.1" H. 0.5"

5100/5278

PM 24 x12cm H.1,2 cm / Small 9.4" x 4.7" H. 0.5"
5100/5532

Broc Charlotte ¢ Charlotte pitcher
1,3L/ 440z
5100/7974

=

Coupelle Zanzibar ¢ Zanzibar coupe
6¢cl12x6,5cmH.3cm / 20z4.7"x 2.6" H. 1.2"
5100/5430

o

Coupelle a huile ¢ Oil saucer
10,5x7 cm H.1,9 cm / 4.1“x 2.7" H. 0.7"
5100/7163

f
.

Crémier Shogun ¢ Shogun creamer
GM15¢cID.9cm H.7,5cm / Large 50z D. 3.5"H. 2.9”
5100/5569
PM7clD.7cmH.55cm / Small 2.4 0z D. 2.8"H. 2.2”
5100/5568

Sucrier Shogun ¢ Shogun sugar bowl
5100/5570
Corps 18 cl / Base 6.1 oz 5100/5571
Couvercle / Lid 5100/5572

Bol Pacific ¢ Pacific bowl
40cID.15cmH.8,5cm / 13.50z D. 6" H. 3.3”
5100/3633

4

4
Bol a saké ¢ Sake bowl
3cD.6,5cmH.45cm / 1ozD.2.6"H.1.8"
5100/3641
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Plat rond creux ¢ Deep round dish
D.29,5cm H.4,6 cm / D.11.6" H. 1.8”
1609/115

b

Assiette coupe ¢ Coupe plate
D.31,5cmH.3,3cm / D.12.5" H.1.3” 1609/21268
D.29,5cm H.3,2cm / D. 11.6” H. 1.2" 1609/21406

D.27 cm H. 3 cm / D.10.6" H.1.2" 1609/21259
D.21,5cm H.2,6 cm / D. 8.5" H. 1" 1609/21260
D.14cm H.1,9 cm / D. 5.5” H. 0.7" 1609/21447

Assiette ultra plate ¢ Ultra flat plate
D.29,5cm H.1,8 cm / D.11.6” H. 0.7” 1609/22297
D.27 cm H.1,5 cm / D.10.6" H. 0.6” 1609/22298
D.21cm H.1,2 cm / D. 8.5” H. 0.5” 1609/22299
D.16.cm H.1,1cm / D. 6.5” H. 0.45” 1609/22300



L O UNGE

Une série de piéces adaptées a la
restauration simplifiée, Bar Food, ou
Snacking, que proposent de plus en plus
de Bars d'hotels. Elles sont idéales pour la
présentation des amuse-bouches.
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A series of pieces adapted to simplified
hospitality - bar food and lounge snacks
- that is the growing trend in hotels and
restaurants. The collection is ideal for the
presentation of “light bites.”
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Assiette a sardines ¢ Sardine plate Assiette millefeuille ¢ Millefeuille plate Assiette ovale support 3 timbales
D.24 cm B.11,5x 8,3 cm H.3 cm / D. 9.4”C. 4.5" x 3.3" H.1.2" H.1,2xL.26,5x1.18,5cm / H. 0.47" x L. 10.6” x I 7.3" Oval plate with nesting compartments for
5100/4298 5901/21875 three tumblers

Plateau seul, timbales vendues séparement
Tray only, tumblers sold separately
L.26,6cm 1128 cm H.1,2cm /L. 10.5” 1.5.1" H. 0.5"
5901/21876

Coupe oblongue ¢ Oblong coupe Plateau rectangulaire

GM 44 x10.5 cmn H. 2,5 cm/ Large 17.3" x 4* H. 1 Rectangular tray

2279/6000 26x7cm H.1,5cm / 10.5"x 2.8 H. 0.6”
2153/20164
Coupe oblongue ¢ Oblong coupe
PM 31x7 cm H.2,3 cm / Small 12.2" x 2.7" H. 0.9"
2279/6979
Plateau rectangulaire ¢ Flat tray
Plateau a viennoiseries Taille 1 H. 1 cm 26,5 x 23,5 cm / Size 1 H. 0.4”10.5" x 9.3" Timbale a soufflé e Soufflé tumbler
Petits fours tray 2153/8229 20l H.54cm D.81cm
16x21cm / 6.3 x 8.3" Taille 2 H.1cm 22 x19,5 cm / Size 2 H. 0.4 8.7 x 7.7" 70zH.2.1" D.3.2"
0543/2371 2153/8230 5901/22397
Taille 3H.1cm 17 x 15 cm / Size 3 H. 0.4” 6.7” x 5.9” .
215378231 Porte baguette ¢« Chopsticks holder
Taille 4 H.1cm 12 x 11 cm / Size 4 H. 0.4" 4.7 x 4.3" Ak @7/ @ @72 2,8 @ / [l 02" 267 05"
2153/8232 0512/6499
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