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Fondata a Bergamo nel 1907, 
Pentole Agnelli nasce come azienda 
specializzata nella lavorazione 
dell’alluminio. Il fondatore, Baldassare 
Agnelli, avvia la produzione di pentole 
e strumenti di cottura destinati al 
mondo professionale, un settore in 
rapida crescita nel panorama italiano 
dell’epoca.

Fin dall’inizio l’azienda si distingue per 
l’attenzione alle proprietà tecniche dei 
materiali e alla qualità della lavorazione. 
Con il passare degli anni, la produzione 
evolve insieme alla ristorazione italiana, 
rispondendo alla crescente domanda 
di strumenti aǽdabili per la cucina 
professionale.

Con il passaggio generazionale, la 
famiglia Agnelli mantiene la guida 
dell’azienda, consolidando il legame con 
la tradizione manifatturiera e ampliando 
la ricerca su materiali, tecnologie e 
controllo qualità. Oggi Pentole Agnelli 
è un marchio riconosciuto nel settore 
degli strumenti di cottura professionali, 
presente nelle cucine di ristoranti, 
laboratori e scuole di cucina.

S t o r i a ,  o r i g i n e
e  i d e n t i t à  p r o d u t t i v a

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7
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Founded in Bergamo in 1907, 
Pentole Agnelli began as a company 
specialized in aluminum processing. 
Its founder, Baldassare Agnelli, started 
producing cookware designed for 
professional kitchens—an industry that 
was rapidly growing in Italy at the time.

From the outset, the company stood 
out for its focus on the technical 
properties of materials, manufacturing 
quality, and product durability. Over 
the decades, its production evolved 
alongside Italian gastronomy, meeting 
the increasing demand for reliable tools 
for professional kitchens.

Now in its fourth generation, the Agnelli 
family continues to lead the company, 
preserving the manufacturing tradition 
while investing in research on materials, 
technologies, and quality control. 
Today, Pentole Agnelli is an established 
brand in the professional cookware 
sector, trusted by restaurants, 
laboratories, and culinary schools.

H i s t o r y ,  O r i g i n s  a n d 
M a n u f a c t u r i n g  I d e n t i t y

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7
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0 100 200

Conducibilità /Conductivity W / m°K

Acciaio Inox

ferro

Stainless steel

iron

16 W/m°K

60 W/m°K

7,8 kg/dm³

7,8 kg/dm³

Pietra ollare

Ghisa

Alluminio
Soapstone

Cast iron

Aluminium

6,4 W/m°K

50 W/m°K

225 W/m°K
2,98 kg/dm³

7,3 kg/dm³

2,7 kg/dm³

Ogni materiale inǼuenza le prestazioni in 
cucina. La scelta del metallo giusto non 
è solo una questione estetica: determina 
la conduzione del calore, il peso dello 
strumento e le modalità di utilizzo.

Il graǻco mette a confronto conducibilità 
termica e peso speciǻco dei principali 
metalli e compositi impiegati nelle 
nostre pentole. Scegliere bene signiǻca 
cucinare meglio.

i
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i  m a t e r i a l i
t h e  m a t e r i a l s

300 400

Conducibilità /Conductivity W / m°K

oro argento
gold silver

295 W/m°K 420 W/m°K

16,7 kg/dm³ 10,5 kg/dm³

Rame
Copper

392 W/m°K
8,9 kg/dm³

Each material aýects cooking 
performance. The choice of 
the right metal is not merely an 
aesthetic decision: it determines 
heat conduction, weight, and 
usability.

The chart compares the 
thermal conductivity and 
density of the main metals 
and composites used in our 
cookware. Choosing the right 
one means cooking better

i
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l e  f o r m e
t h e  s h a p e s

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7

Le forme degli strumenti di 
cottura definiscono la loro 
funzionalità. Ogni dettaglio 
strutturale risponde a 
un’esigenza precisa in cucina, 
ottimizzando tempi, tecniche e 
risultati. A seconda della forma 
e dei materiali impiegati cambiano 
destinazione d’uso e modalità di 
manutenzione.

Le forme degli 
strumenti di 
cottura ne 
definiscono la 
funzionalità.

The shape of cookware 
defines its function. Every 
structural detail serves a 
specific purpose in the kitchen, 
optimizing time, techniques, 
and results. Depending on the 
shape and the materials used, 
both the intended use and the 
maintenance requirements can 
vary significantly.

The shape of 
cookware defines 
its specific function.
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l e  f o r m e
t h e  s h a p e s

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7

casseruola alta 
manico o 2 maniglie
Brasare – Forno  
Arrosti - Gratin 
Stufata
saucepan/sauce pot
Braising – Baking 
– Roasting  Gratin  
Stewing

tegame
Brasare – stufare 
Arrostire
Omelette pan
Braising – stewing 
roasting

rondeau
Brasare – stufare 
Arrostire
rondeau
Braising – stewing – 
roasting

pentola
manico o 2 maniglie
affogare - bollire - 
sbiancchire
marinare - salamoie
stockpot
poach - boil - blanch
marinate - brines

casseruola bassa 
manico o 2 maniglie
Brasare – Cuocere 
al forno – Arrostire 
Gratinare – Stufare 
Mantecare 
Casserole pot/pan
Braising – Baking – 
Roasting  Gratin  Stewing

casseruola ovale
brasare – cuocere 
al forno arrostire 
– gratinare – 
stufare
oval saucepot
braising – baking – 
roasting – gratin – 
stewing
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l e  f o r m e
t h e  s h a p e s

padella dritta 
caramellare 
friggere
arrostire
Frypan
caramelize
fry
roast

padella mantecare
cuocere al salto 
mantecare
risottare
sauting - mantecare 
risottare

wok
friggere
fry

Padella svasata 
alta “saltapasta”
cuocere al salto 
mantecare 
Sautè pan “pasta” 
sautéing - mantecare

padella svasata 
bassa
caramellare 
friggere
arrostire
cuocere al salto
Low sauté pan
caramelize
fry
roast
sautéing
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rostiera
Brasare – stufare - 
arrostire cuocere al 
forno e al vapore
Roaster
braise – stew – roast 
bake – steam

pesciera
bollire - stufare - 
cuocere al forno e 
al vapore
Fish kettle
boil – braise – bake 
steam

bacinelle Formati: GN 2/1 
GN 1/1 – GN 2/3
cuocere – arrostire 
rigenerare – cuocere al 
vapore - conservare
Pans – Sizes: GN 2/1 – GN 
1/1 – GN 2/3
bake – roast – regenerate 
steam- store

bacinelle Formati: GN 2/4 
GN 1/2 – GN 1/3 
cuocere – conservare 
servire – cuocere al 
vapore
Pans – Sizes: GN 2/4 – GN 
1/2 – GN 1/3
bake – store – serve  steam

tortiera
cuocere al forno  
gratinare
Cake Pan
baking –  gratin

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7

l e  f o r m e
t h e  s h a p e s

bacinelle Formati: GN 1/4 
GN 1/6 – GN 1/9
porzionare – guarnire – 
conservare – cuocere al 
vapore
Pans – Sizes: GN 1/4 GN 1/6 
– GN 1/9
portioning – garnishing – 
storing – steaming
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oro gold
for all hobs
per tutti i piani di cotturagold

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7

Code Ø cm IVA esc.

Alau104ie16IND 16 a preventivo
Alau104ie20IND 20 a preventivo
Alau104ie24IND 24 a preventivo

Casseruola alta con due maniglie

Saucepot, 2 handles

Manicatura in acciaio inox

Fondo in acciaio
ferritico per induzione

Stainless steel handle

Peso speciǻco
16,7 kg/dm³

Speciǻc weight

P
s

Ferritic steel bottom for induction

Capacità di
condurre il calore

Heat conductivity

295

W/°K
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Code Ø cm IVA esc.

ALAU107ie20IND 20 a preventivo
ALAU107ie24IND 24 a preventivo
ALAU107ie28IND 28 a preventivo

Code Ø cm IVA esc.

ALAU106ie20IND 20 a preventivo
ALAU106ie24IND 24 a preventivo
ALAU106ie28IND 28 a preventivo

Casseruola bassa con un manico

Casseruola alta con con un manico

Casseruola bassa con due maniglie

Casserole pan, one handle

Saucepan, one handle

Casserole pot, 2 handles

Code Ø cm IVA esc.

ALAU105ie16IND 16 a preventivo
ALAU105ie18IND 18 a preventivo
ALAU105ie20IND 20 a preventivo
ALAU105ie24IND 24 a preventivo
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o r o a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7
g o l d

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7

Code Ø cm IVA esc.

ALAU111ie20IND 20 a preventivo
ALAU111ie24IND 24 a preventivo
ALAU111ie28IND 28 a preventivo
ALAU111ie32IND 32 a preventivo

Code Ø cm IVA esc.

ALAU110ie20IND 20 a preventivo
ALAU110ie24IND 24 a preventivo
ALAU110ie28IND 28 a preventivo
ALAU110ie32IND 32 a preventivo

Code Ø cm IVA esc.

ALAU111/bisie24IND 24 a preventivo
ALAU111/bisie28IND 28 a preventivo
ALAU111/bisie32IND 32 a preventivo

Padella dritta con un manico

Tegame

Padella lionese con un manico

Frypan, 1 handle

Omelette pan, 2 handles

Sauté pan, 1 handle
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a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7 o r o
g o l d

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7

Code Ø cm IVA esc.

ALAU110IES15 15 a preventivo

Code Ø cm IVA esc.

ALAU294ie18 18 a preventivo

Tegamino

Polsonetto

mini omelette pan

Polsonetto
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argento silver
for all hobs
per tutti i piani di cotturasilver

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7

Code Ø cm IVA esc.

ALAR104IE20IND 20 a preventivo
ALAR104IE24IND 24 a preventivo

Casseruola alta con due maniglie

Saucepot, 2 handles

Manicatura in acciaio inox

Fondo in acciaio
ferritico per induzione

Stainless steel handle

Peso speciǻco
10,5 kg/dm³

Speciǻc weight

P
s

Ferritic steel bottom for induction

Capacità di
condurre il calore

Heat conductivity

420

W/°K
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Code Ø cm IVA esc.

alar107ie20IND 20 a preventivo
alar107ie24IND 24 a preventivo
alar107ie28IND 28 a preventivo

Code Ø cm IVA esc.

alar106ie20IND 20 a preventivo
alar106ie24IND 24 a preventivo
alar106ie28IND 28 a preventivo

Casseruola bassa con un manico

Casseruola alta con con un manico

Casseruola bassa con due maniglie

Casserole pan, one handle

Saucepan, one handle

Casserole pot, 2 handles

Code Ø cm IVA esc.

alar105ie20IND 20 a preventivo
alar105ie24IND 24 a preventivo
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a r g e n t o a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7
s i lv e r

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7

Code Ø cm IVA esc.

ALAU110ie20IND 20 a preventivo
ALAU110ie24IND 24 a preventivo
ALAU110ie28IND 28 a preventivo
ALAU110ie32IND 32 a preventivo

Tegame

Omelette pan, 2 handles
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a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7 a r g e n t o
s i lv e r

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7

Code Ø cm IVA esc.

alar111ie20IND 20 a preventivo
alar111ie24IND 24 a preventivo
alar111ie28IND 28 a preventivo

Code Ø cm IVA esc.

alar111/bisie24IND 24 a preventivo
alar111/bisie28IND 28 a preventivo
alar111/bisie32IND 32 a preventivo

Padella dritta con un manico

Padella lionese con un manico

Frypan, 1 handle

Sauté pan, 1 handle
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5Acciaio inox 18/10

Alluminio 1050

Alluminio 1050

Acciaio ferritico

Alluminio lega 3003

18/10 stainless steel

Aluminium alloy 1050

Aluminium alloy 1050

Ferritic steel

Aluminium alloy 3003

for easy cleaning

for perfect heat distribution

for perfect heat distribution

for induction cooking

for increased durability

per una facile pulizia

per una perfetta trasmissione del calore

per una perfetta trasmissione del calore

per l’induzione

per una maggiore resistenza

Code Ø cm H cm lt IVA esc.
ALUM110420 20 10,4 3,1  134,67 € 
ALUM110424 24 13,4  7,2  170,05 € 

Code Ø cm H cm lt IVA esc.
ALUM110624 24 10,5 4,5  144,64 € 
ALUM110628 28 11,8 7  170,45 € 

Casseruola alta
con due maniglie inox

Saucepot with
two stainless steel handles

Casserole pot with
two stainless steel handles

Casseruola bassa
con due maniglie inox

Alu-inox finitura
lucida
mirror finish5-ply
for all hobs
per tutti i piani di cotturaCINQUE
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L’interno in acciaio 18/10 rende alu-inox 
adatto al servizio in tavola.

The 18/10 stainless steel interior makes the 
alu-inox suitable for table service.

5
Capacità di
condurre il calore

Heat conductivity

191

W/m°K

Durata

Durability

* * * * *

Stainless steel handles

Spessore totale

Manicatura 
in acciaio inox

Total thickness 4 mm

4 mm

for all hobs
per tutti i piani di cottura

Lavabile in lavastoviglie

Dishwasher safe

7,8
Acciaio ferritico
Ferritic steel

Peso speciǻco

7,8

2,7
Alluminio 1050

Acciaio inox 18/10

Speciǻc weight

Aluminium 1050

18/10 stainless steel

P
s

m
u

lt
y-

pl
y
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a l u - i n o x a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7
5 - p ly

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALUM110720 20 8,4 2,6  110,24 € 

Casseruola bassa
con un manico inox

Casserole pan
with a stainless steel handle

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALUM110512 12 7,4 0,8  65,02 € 
ALUM110514 14 8,4 1,2  73,77 € 

Saucepot with a stainless steel 
handle and two spouts

Casseruola alta
con un manico e due beccucci

Saucepot
with a stainless steel handle

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALUM110516 16 10,5 2  88,98 € 

Casseruola alta
con un manico inox

m
u

lt
y-

pl
y
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a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7 f i n i t u r a  l u c i d a
m i r r o r  f i n i s h

Code Ø cm H cm IVA esc.
ALUM111228 28 7,9  160,60 € 

Rondeau con due
maniglie inox

Coperchio in acciaio lucido 
con pomolo

Polished steel lid with knob
Code Ø cm IVA esc.

ALUM12916 16  35,69 € 
ALUM12920 20  38,53 € 
ALUM12924 24  42,48 € 
ALUM12928 28  45,87 € 
ALUM12932 32  52,96 € 

Rondeau with two
stainless steel handles

Code Ø cm H cm IVA esc.

ALUM111120 20 4,5  79,82 € 
ALUM111124 24 5,1  97,64 € 
ALUM111128 28 5,4  113,74 € 
ALUM111132 32 5,9  137,77 € 

Padella
con un manico

Frying pan
with one handle

m
u

lt
y-

pl
y
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Acciaio inox 18/10

Alluminio 1050
18/10 stainless steel

Aluminum 1050

for easy cleaning

for perfect heat distribution

for induction cooking

per una facile pulizia

per una perfetta trasmissione del calore

per l’induzione

Casseruola alta
con due maniglie inox

Saucepot with
two stainless steel handles

Casserole pot with
two stainless steel handles

Casseruola bassa
con due maniglie inox

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALUM104M16 16 11,4 2,3  101,20 € 
ALUM104M20 20 13,4 4,2  125,67 € 
ALUM104M24 24 15,8 7,1  153,04 € 

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALUM106M20 20 8,1  2,7  119,10 € 
ALUM106M24 24 9,9 4,7  127,34 € 
ALUM106M28 28 10,9 7,0  159,22 € 

finitura
martellata
hammered 
finish

Alu-inox

3-ply
for all hobs
per tutti i piani di cotturatre

Acciaio ferritico
Ferritic steel

NEW

NEW

NEW

m
u

lt
y-

pl
y



L’interno in acciaio 
18/10 rende alu-inox 
adatto al servizio in 
tavola.

The 18/10 stainless 
steel interior makes 
the alu-inox suitable 
for table service.
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Capacità di
condurre il calore

Heat conductivity

160

W/m°K

Spessore totale

Finitura martellata

Stainless steel handles

Manicatura in acciaio inox

Total thickness 2,5 mm

Hammered ǻnish

2,5 mm

alu-inox 3ply
finitura martellata hammered finish

Durata
Durability

* * * * *

Lavabile in lavastoviglie

Dishwasher safe

7,8
Acciaio ferritico
Ferritic steel

Peso speciǻco

7,8

2,7
Alluminio 1050

Acciaio inox 18/10

Speciǻc weight

Aluminum 1050

18/10 stainless steel

P
s

m
u

lt
y-

pl
y
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a l u - i n o x a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7
3 - p ly

Casseruola bassa
con un manico inox

Casserole pan
with a stainless steel handle

Saucepot
with a stainless steel handle

Casseruola alta
con un manico inox

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALUM107M20 20 8,1  2,7  95,15 € 

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALUM105M16 16 11,4 2,3  79,12 € 

NEW

NEW

m
u

lt
y-

pl
y
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a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7 f i n i t u r a m a r t e l l ata
h a m m e r e d  f i n i s h

Code Ø cm H cm IVA esc.

ALUM110M24 24 6,3  112,28 € 
ALUM110M28 28 6,3  130,83 € 

Omelette pan with two handles

Tegame con due maniglie

Coperchio in acciaio lucido 
con pomolo

Polished steel lid with knob
Code Ø cm IVA esc.

ALUM12916 16  35,69 € 
ALUM12920 20  38,53 € 
ALUM12924 24  42,48 € 
ALUM12928 28  45,87 € 

NEW

Code Ø cm H cm IVA esc.

ALUM111M24 24 6,3  95,74 € 
ALUM111M28 28 6,3  111,37 € 

pan with one handle

padella con un manico

NEW

m
u

lt
y-

pl
y
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Casseruola alta
con due maniglie inox

Saucepot with
two stainless steel handles

Casserole pot with
two stainless steel handles

Casseruola bassa
con due maniglie inox

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALUM10416 16 11,4 2,3  96,85 € 
ALUM10420 20 13,4 4,2  106,80 € 
ALUM10424 24 15,8 7,1  131,19 € 
ALUM10428 28 18,1 11,1  163,58 € 
ALUM10432 32 20,1 16,2  186,39 € 
ALUM10436 36 22,1 22,5  236,98 € 
ALUM10440 40 21,1 26,5  351,09 € 

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALUM10620 20 8,1 2,7  103,97 € 
ALUM10624 24 9,9 4,5  108,57 € 
ALUM10628 28 10,9 6,7  136,99 € 
ALUM10632 32 12,2 9,8  187,65 € 
ALUM10636 36 13,3 13,5  203,91 € 
ALUM10640 40 14,1 17,7  294,00 € 

finitura
lucida
mirror finish

Alu-inox

3-ply
for all hobs
per tutti i piani di cotturatre

Acciaio inox 18/10

Alluminio 1050
18/10 stainless steel

Aluminum 1050

for easy cleaning

for perfect heat distribution

for induction cooking

per una facile pulizia

per una perfetta trasmissione del calore

per l’induzioneAcciaio ferritico
Ferritic steel

NEW
NUOVA MISURA 16cm
NEW SIZE 16cm

m
u

lt
y-

pl
y



L’interno in acciaio 
18/10 rende alu-inox 
adatto al servizio in 
tavola.

The 18/10 stainless 
steel interior makes 
the alu-inox suitable 
for table service.
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3

alu-inox 3ply
Capacità di
condurre il calore

Heat conductivity

160

W/m°K

Durata
Durability

* * * * *

Stainless steel handles

Manicatura 
in acciaio inox

Spessore totale
Total thickness 2,5 mm

2,5 mm

for all hobs
per tutti i piani di cottura

Casserole pot with
two stainless steel handles

Casseruola bassa
con due maniglie inox

finitura lucida mirror finish

Mirror ǻnish
Finitura lucida

7,8
Acciaio ferritico
Ferritic steel

Peso speciǻco

7,8

2,7
Alluminio 1050

Acciaio inox 18/10
Speciǻc weight

Aluminum 1050

18/10 stainless steel

P
s

m
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Saucepan
with a stainless steel handle

Saucepan with a stainless steel 
handle and two spouts

Casseruola alta salsiera 
con un manico e due beccucci 

Casseruola alta
con un manico inox

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALUM10516 16 11,4 2,3  69,58 € 
ALUM10520 20 13,4 4,2  107,10 € 

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALUM10512 12 6,3 0,7  54,13 € 
ALUM10514 14 7,3 1,1  59,74 € 

a l u - i n o x a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7
3 - p lym

u
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y-
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y
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Casseruola bassa
con un manico inox

Casserole pan
with a stainless steel handle

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALUM10720 20 8,1 2,7  88,13 € 
ALUM10724 24 9,8 4,4  105,77 € 
ALUM10728 28 11 6,8  124,94 € 

Code Ø cm H cm IVA esc.

ALUM11028  28  6  112,24 € 
ALUM11032 32  6,5  130,68 € 
ALUM11036 36 7  155,82 € 
ALUM11040 40 7,2  268,17 € 

Omelette pan with two handles

tegame con due maniglie

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7 f i n i t u r a  l u c i d a
m i r r o r  f i n i s h m

u
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Code Ø cm H cm IVA esc.

ALUM111B20 20 5,5  62,57 € 
ALUM111B24 24 6,9  77,16 € 
ALUM111B28 28 6,9  89,45 € 
ALUM111B32 32 7,4  105,30 € 

Padella svasata alta
“saltapasta” con un manico

Sautè pan “pasta” with one handle

Code Ø cm H cm IVA esc.

ALUM11120 20  4,3  59,84 € 
ALUM11124 24  4,5  76,74 € 
ALUM11128 28  5  87,43 € 
ALUM11132 32 6  102,96 € 

Padella
con un manico

Frypan with one handle

a l u - i n o x a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7
3 - p lym
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Code Ø cm H cm IVA esc.
ALUM111BM20 20 7,8  77,90 € 
ALUM111BM24 24 8,7  90,53 € 
ALUM111BM28 28 10,2  103,16 € 

Padella “mantecare”
con un manico

“Mantecare” pan
with one handle

L’ultimo gesto, preciso e consapevole,
in cui tecnica e sensibilità si fondono
per esaltare ogni sapore, 

The ǻnal gesture — precise and intentional 
— where technique and sensitivity merge to 
enhance every Ǽavor, 

m a n t e c a r e

“

“

“

“

�no all’armonia assoluta. 

culminating in p�fect harmony.

Coperchio in acciaio lucido 
con pomolo

Polished steel lid with knob
Code Ø cm IVA esc.

ALUM12916 16  35,69 € 
ALUM12920 20  38,53 € 
ALUM12924 24  42,48 € 
ALUM12928 28  45,87 € 
ALUM12932 32  52,96 € 
ALUM12936 36  59,87 € 
ALUM12940 40  69,24 € 

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7 f i n i t u r a  l u c i d a
m i r r o r  f i n i s h

NEW
NUOVA MISURA 20cm
NEW SIZE 20cm
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Casseruola alta
con due maniglie inox

Saucepot with
two stainless steel handles

Code Ø cm H cm lt IVA esc.
ALUM04K16 16 11,4 2,3  78,27 € 
ALUM04K20 20 13,4 4,2  92,22 € 
ALUM04K24 24 16,4 7,4  116,43 € 

Saucepan
with a stainless steel handle

Casseruola alta
con un manico inox

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALUM05K16 16 11,4 2,3  58,02 € 
ALUM05K20 20 13,4 4,2  71,24 € 

finitura
lucida

antiaderente no pfas
non-stick, pfas-free

mirror finishAlu-inox
non-stick

for all hobs
per tutti i piani di cottura

Antiaderente CK3000
Non-stick CK3000 for easy cleaning

per una facile pulizia

Alluminio 1050
Aluminum 1050 for perfect heat distribution

for induction cooking

per una perfetta trasmissione del calore

per l’induzioneAcciaio ferritico
Ferritic steel

NEW

NEW

NEW
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non-stick alu-inox
finitura lucida mirror finish

Capacità di
condurre il calore

Heat conductivity

160

W/m°K

Durata
Durability

* * * * *

Stainless steel handles

Manicatura 
in acciaio inox

Spessore totale
Total thickness 2,5 mm

2,5 mm

Mirror ǻnish
Finitura lucida

antiaderente no pfas
non-stick, pfas-free

m
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Code Ø cm H cm IVA esc.
ALUM012K28 28 7,5  104,00 € 
ALUM012K32 32 8  121,74 € 

Rondeau con due
maniglie

Rondeau with two
stainless steel handles

n o n - s t i c k
a l u - i n o x

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7

antiaderente
no pfas

non-stick,
pfas-free

NEW
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Code Ø cm H cm IVA esc.

ALUM011BK20 20 5,9  51,89 € 
ALUM011BK24 24 6,3  63,22 € 
ALUM011BK28 28 6,9  76,32 € 
ALUM011BK32 32 7,4  92,33 € 

Code Ø cm H cm IVA esc.

ALUM011K20 20 4,2  50,10 € 
ALUM011K24 24 5  59,80 € 
ALUM011K28 28 5,4  72,57 € 
ALUM011K32 32 5,6  85,74 € 

Padella
con un manico

Low sauté pan with one handle

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7 f i n i t u r a  l u c i d a
m i r r o r  f i n i s h

antiaderente no pfas
non-stick, pfas-free

NEW

NEW

Padella svasata alta
“saltapasta” con un manico

Sautè pan “pasta” with one handle

m
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Casseruola alta
con due maniglie

Saucepot with
two stainless steel handles

Casserole pot with
two stainless steel handles

Casseruola bassa
con due maniglie

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALIX104ALIN16 16 11,4 2,3  81,38 € 
ALIX104ALIN20 20 13,4 4,2  94,70 € 
ALIX104ALIN24 24 16,4 7,4  122,07 € 
ALIX104ALIN28 28 18,3 11,3  143,89 € 
ALIX104ALIN32 32 20,3 16,3  164,20 € 
ALIX104ALIN36 36 22 22,4  205,27 € 
ALIX104ALIN40 40 23 28,9  266,46 € 

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALIX106ALIN16 16 8 1,6  74,11 € 
ALIX106ALIN20 20 8,3 2,6  88,93 € 
ALIX106ALIN24 24 9,5 4,3  96,04 € 
ALIX106ALIN28 28 11 6,8  123,79 € 
ALIX106ALIN32 32 12,4 10,0  155,05 € 
ALIX106ALIN36 36 13,2 13,4  176,86 € 
ALIX106ALIN40 40 14 17,6  215,08 € 

finitura
satinata
satin finish

Alu-inox

3-ply
for all hobs
per tutti i piani di cotturatre

Acciaio inox 18/10

Alluminio 1050
18/10 stainless steel

Aluminum 1050

for easy cleaning

for perfect heat distribution

for induction cooking

per una facile 

per una perfetta trasmissione del calore

per l’induzioneAcciaio ferritico
Ferritic steel
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7,8
Acciaio ferritico
Ferritic steel

Peso speciǻco

7,8

2,7
Alluminio 1050

Acciaio inox 18/10

Speciǻc weight

Aluminum 1050

18/10 stainless steel

P
s
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Capacità di
condurre il calore
Heat
conductivity160

W/m°K

Durata
Durability

* * * * *

Stainless steel
handles

Stainless steel rivets

Splash-saving
edgeSatin ǻnish

Manicatura 
in acciaio inox

Rivetti in acciaio inox

Bordo
salvaschizzo

Finitura satinata

Spessore totale
Total 
thickness 2,5 mm

2,5 mm

alu-inox 3ply
finitura satinata satin finish

for all hobs
per tutti i piani di cottura

Lavabile in lavastoviglie

Dishwasher safe

L’interno in acciaio 
18/10 rende alu-inox 
adatto al servizio in 
tavola.
The 18/10 stainless 
steel interior makes 
the alu-inox suitable 
for table service.
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Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALIX105ALIN16 16 11,4 2,3  61,78 € 
ALIX105ALIN20 20 13,4 4,2  75,60 € 
ALIX105ALIN24 24 16,4 7,4  96,31 € 
ALIX105ALIN28 28 18,3 11,3  119,52 € 

Code Ø cm H cm IVA esc.

ALIX110ALIN20 20 6,3  77,22 € 
ALIX110ALIN24 24 6,3  85,10 € 
ALIX110ALIN28 28 6,3  101,31 € 
ALIX110ALIN32 32 6,8  114,86 € 
ALIX110ALIN36 36 7,2  136,94 € 

Casseruola alta
con un manico

Saucepan
with one handle

Casserole pan
with one handle

Omelette pan with two handle

tegame con due maniglie

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALIX107ALIN16 16 8 1,6  54,51 € 
ALIX107ALIN20 20 8,3 2,6  68,23 € 
ALIX107ALIN24 24 9,5 4,3  70,28 € 
ALIX107ALIN28 28 11 6,8  99,43 € 

Casseruola bassa
con un manico

a l u - i n o x a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7
3 - p lym
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Code Ø cm H cm IVA esc.

ALIX111ALIN20 20 4,2  53,35 € 
ALIX111ALIN24 24 5  64,23 € 
ALIX111ALIN28 28 5,4  75,11 € 
ALIX111ALIN32 32 5,6  88,54 € 
ALIX111ALIN36 36 5,8  103,80 € 

Frypan with one handle

Padella 
con un manico

Code Ø cm H cm IVA esc.

ALIX111BALIN20 20 5,9  56,29 € 
ALIX111BALIN24 24 6,3  65,42 € 
ALIX111BALIN28 28 6,9  76,64 € 
ALIX111BALIN32 32 7,4  98,34 € 

Casseruola bassa
con un manico

Coperchio in acciaio lucido 
con pomolo

Polished steel lid with knob
Code Ø cm IVA esc.

ALUM12916 16  35,69 € 
ALUM12920 20  38,53 € 
ALUM12924 24  42,48 € 
ALUM12928 28  45,87 € 
ALUM12932 32  52,96 € 
ALUM12936 36  59,87 € 
ALUM12940 40  69,24 € 

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7 f i n i t u r a  s a t i n a t a
s a t i n  f i n i s h

Padella svasata alta
“saltapasta” con un manico

Sautè pan “pasta” with one handle
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2-ply

Code Ø cm H cm IVA esc.

ALIX011BG20 20 5,9  91,70 € 
ALIX011BG24 24 6,3  102,91 € 
ALIX011BG28 28 6,9  117,26 € 
ALIX011BG32 32 7,4  132,43 € 

Il rivestimento Agnelli Shark Skin è 3 volte 

più spesso di un normale antiaderente. 

The Agnelli Shark Skin coating is 3 times 

thicker than a normal non-stick. Sautè pan
with one handle

Padella svasata alta
con un manico

Antiaderente shark skin
Non-stick shark skin for easy cleaning and maximum durability

per una facile pulizia e una massima durata

Code Ø cm H cm IVA esc.

ALIX011G20 20 4,2  91,12 € 
ALIX011G24 24 5  101,92 € 
ALIX011G28 28 5,4  116,00 € 
ALIX011G32 32 5,6  129,73 € 

Low sauté pan
with one handle

Padella svasata bassa
con un manico

INDUCTION

CHEF

for all hobs
per tutti i piani di cotturaDUE

Alluminio 1050
Aluminum 1050 for perfect heat distribution

for induction cooking

per una perfetta trasmissione del calore

per l’induzioneAcciaio ferritico
Ferritic steel

NEW

NEW
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Capacità di
condurre il calore
Heat
conductivity185

W/m°K

Stainless steel
handles

Total thickness 3 mm

Splash-saving
edge

7,8
Acciaio ferritico
Ferritic steel

Peso speciǻco

2,7
Alluminio 1050

Speciǻc weight

Aluminum 1050

P
s

Manicatura 
in acciaio inox

Stainless steel rivets
Rivetti in acciaio inox

Bordo
salvaschizzo

Satin ǻnish
Finitura satinata

Spessore totale

3 mm

Lavabile in lavastoviglie

Dishwasher safe

Rivestimento 
protettivo

Rinforzo 
intermedio

Normale antiaderente

Shark Skin

Fondo 
rinforzato

20 µm

15 µm

75 µm

Topcoat

Normal non-stick

Midcoat

Primer

40 µm

110 µm

PFOA
FREE
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Capacità di
condurre il calore
Heat
conductivity185

W/m°K

Stainless steel
handles

Total thickness 3 mm

7,8
Acciaio ferritico
Ferritic steel

Peso speciǻco

2,7
Alluminio 1050

Speciǻc weight

Aluminum 1050

P
s

Manicatura 
in acciaio inox

Stainless steel rivets
Rivetti in acciaio inoxSpessore totale

3 mm

Lavabile in lavastoviglie

Dishwasher safe

Rivestimento 
protettivo

Rinforzo 
intermedio

Fondo 
rinforzato

20 µm

15 µm

75 µm

Topcoat

Midcoat

Primer

PFOA
FREE

i n d u c t i o n  c h e f a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7
2 - p lym
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Code Ø cm H cm IVA esc.

ALSA6111BG20 20 5,7  81,42 € 
ALSA6111BG24 24 6,4  92,99 € 
ALSA6111BG28 28 6,6  105,57 € 
ALSA6111BG32 32 7,2  121,52 € 

Code Ø cm H cm IVA esc.
ALSA6111BBG24 24 4,7  92,00 € 
ALSA6111BBG28 28 5,3  104,31 € 
ALSA6111BBG32 32 5,6  118,55 € 

Low sauté pan with one handle

Padella svasata bassa
con un manico

Capacità di
condurre il calore

Normale antiaderenteShark Skin
Normal non-stick

40 µm110 µm

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7 i n d u c t i o n  c h e f
2 - p ly

Padella svasata alta
“saltapasta” con un manico

Sautè pan “pasta” with one handle
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STAINLESS
STEEL

ACCIAIO

INOX
for all hobs
per tutti i piani di cottura
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Capacità di
condurre il calore

Heat conductivity

16

W/m°K

Durata
Durability

* * * * *

18/10 stainless steel

Encapsulated 
bottom

Ferritic steel for induction

Aluminum

Aluminum disc

Peso speciǻco
Speciǻc weight

P
s

4,1

Acciaio inox 18/10

Fondo incapsulato

Acciaio ferritico per induzione

Alluminio

Disco di alluminio

La presenza di alluminio di alto spessore 
nel fondo delle nostre pentole in acciaio 
garantisce una distribuzione del calore 
più rapida e uniforme. L’alluminio, infatti, 
assorbe e diǺonde il calore dal disco in 
acciaio ferritico alla base, migliorando le 
performance rispetto alla sola struttura in 
acciaio inox 18/10.

The use of thick aluminum in the base of 
our steel pans ensures faster and more even 
heat distribution. The aluminum absorbs and 
diǺuses heat from the ferritic steel disc to the 
base, improving performance compared to 
18/10 stainless steel alone.

Spessore totale
Total 
thickness 1 mm

1 mm

for all hobs
per tutti i piani di cottura

Lavabile 
in lavastoviglie
Dishwasher
safe
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Code Ø cm Ø disco 
ind. cm H cm lt IVA esc.

COIX3103E20 20 18 20 4,4 € 59,06 
COIX3103E24 24 21,5 24 10,9 € 70,23 
COIX3103E28 28 24,7 28 17,2 € 102,09 
COIX3103E32 32 26,5 32 25,7 € 133,70 
COIX3103E36 36 30,5 36 36,6 € 168,85 
COIX3103E40 40 34 40 50,3 € 212,85 
COIX3103E45 45 37,5 45 71,6 € 312,55 
COIX3103E50 50 41 50 98,2 € 477,93 

Pentola
con due maniglie

Stockpot with two
stainless steel handles

Code Ø cm Ø disco 
ind. cm H cm lt IVA esc.

COIX3104E16 16 14,5 10,5 2,1 € 43,24 
COIX3104E18 18 16 12 3,1 € 46,71 
COIX3104E20 20 18 14 4,4 € 52,02 
COIX3104E24 24 21,8 16 7,2 € 63,29 
COIX3104E28 28 25 18 11,1 € 84,86 
COIX3104E32 32 27 20 16,1 € 107,62 
COIX3104E36 36 30,5 22 22,4 € 133,73 
COIX3104E40 40 33,9 25 31,4 € 179,90 
COIX3104E45 45 37,5 28 44,5 € 266,06 
COIX3104E50 50 41,2 32 62,8 € 360,24 
COIX3104E60 60 44,5 37 104,6 € 661,09 

Saucepot with two
stainless steel handles

Casseruola alta
con due maniglie

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7 A C C I A I O  I N O X
s t a i n l e s s  s t e e l

in
o

x
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Code Ø cm Ø disco 
ind. cm H cm lt IVA esc.

COIX3105E12* 12 10,3 7 0,8 € 28,83 
COIX3105E14* 14 12,2 8 1,2 € 33,60 
COIX3105E16 16 14 10,5 2,1 € 38,58 
COIX3105E18 18 16 12 3,1 € 42,59 
COIX3105E20 20 18 14 4,4 € 45,73 
COIX3105E24 24 21,5 16 7,2 € 60,36 
COIX3105E28 28 25 18 11,1 € 86,48 

Casseruola alta
con un manico

Code Ø cm Ø disco 
ind. cm H cm lt IVA esc.

COIX3106E16 16 14 7,5 1,5 € 39,92 
COIX3106E20 20 18 10,5 3,3 € 49,09 
COIX3106E24 24 21,5 11 5,0 € 56,25 
COIX3106E28 28 25 13 8,0 € 76,73 
COIX3106E32 32 27 16 12,9 € 98,95 
COIX3106E36 36 30,5 18 18,3 € 124,41 
COIX3106E40 40 34 19 23,9 € 154,22 
COIX3106E45 45 37 21 33,4 € 230,51 
COIX3106E50 50 41 23 45,2 € 311,90 
COIX3106E60 60 44 25 70,7 € 587,50 

Casseruola bassa
con due maniglie

Casserole pot with two
stainless steel handles

Saucepan
with a stainless steel handle

A C C I A I O  I N O X a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7
s t a i n l e s s  s t e e l

in
o

x
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Code Ø cm Ø disco 
ind. cm H cm lt IVA esc.

COIX3107E16 16 14 7,5 1,5 € 36,85 
COIX3107E20 20 18 10,5 3,3 € 42,70 
COIX3107E24 24 21,5 11 5,0 € 52,89 
COIX3107E28 28 25 13 8,0 € 78,46 

Casseruola bassa
con un manico

Casserole pan with two
stainless steel handles

Casseruola alta
con un manico

Casseruola bassa
con due maniglie

Casserole pot with two
stainless steel handles

Saucepan
with a stainless steel handle

Code Ø cm
Ø disco 
ind. cm H cm IVA esc.

COIX3109E16 16 11 6 € 41,83 
COIX3109E18 18 13,3 6 € 46,49 

COIX3109E20 20 14,5 6,5 € 51,04 

COIX3109E22 22 17 7 € 56,14 
COIX3109E24 24 18,2 7,5 € 61,02 

Casseruola conica con un manico

Conical casserole pan, 1 handle

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7 A C C I A I O  I N O X
s t a i n l e s s  s t e e l

in
o

x
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Code Ø cm Ø disco 
ind. cm H cm IVA esc.

COIX3111SP20 20 15 4,5 € 46,05 
COIX3111SP24 24 15 5 € 64,37 
COIX3111SP28 28 18,5 5 € 80,96 
COIX3111SP32 32 22 5 € 99,38 
COIX3111SP36 36 25,2 6 € 122,36 
COIX3111SP40 40 29 7 € 156,13 

Padella con un manico
e rivestimento interno platinum

Frying pan with a stainless steel tubular
handle and platinum internal coating

Code Ø cm Ø disco 
ind. cm H cm IVA esc.

COIX3111E20 20 15 4,5 € 39,99 
COIX3111E24 24 18,5 5 € 48,12 
COIX3111E28 28 22 5 € 56,15 
COIX3111E32 32 25,2 5 € 73,77 
COIX3111E36 36 29 6 € 103,16 
COIX3111E40 40 32 7 € 139,80 

Padella con un manico

Frying pan with one handle
tubular stainless steel

A C C I A I O  I N O X a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7
s t a i n l e s s  s t e e l

in
o

x
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Code Ø cm Ø disco 
ind. cm H cm IVA esc.

COIX3110SP20 20 14,7 4,5 € 49,64 
COIX3110SP24 24 15 5 € 59,63 
COIX3110SP28 28 18,5 5 € 73,00 
COIX3110SP32 32 22 5 € 96,90 
COIX3110SP36 36 25,2 6 € 125,88 
COIX3110SP40 40 29 7 € 155,40 

Tegame con due maniglie
e rivestimento interno platinum

Omelette pan with a stainless 
steel tubular handle and platinum 
internal coating

Padella con un manico
e rivestimento interno platinum

Frying pan with a stainless steel tubular
handle and platinum internal coating

Frying pan with one handle
tubular stainless steel

Code Ø cm Ø disco 
ind. cm H cm IVA esc.

COIX3110E20 20 14,7 4,5 € 41,74 
COIX3110E24 24 18,5 5 € 50,29 
COIX3110E28 28 22 5 € 62,91 
COIX3110E32 32 25 5 € 76,89 
COIX3110E36 36 29 6 € 113,02 
COIX3110E40 40 31,3 7 € 149,29 

Tegame con due maniglie

Stainless steel Omelette pan
with two handles

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7 A C C I A I O  I N O X
s t a i n l e s s  s t e e l

in
o

x
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Code Ø cm H cm IVA esc.

COIX3153BE36 36 23 € 55,29 
COIX3153BE40 40 26 € 66,00 

Code Ø cm
Ø disco 
ind. cm H cm lt IVA esc.

COIX3153E36 36 30,5 22 21 € 403,43 
COIX3153E40 40 33,9 25 31 € 486,24 

Code Ø cm IVA esc.

COIX3129E16 16 € 11,92 
COIX3129E18 18 € 12,79 
COIX3129E20 20 € 13,98 
COIX3129E24 24 € 17,01
COIX3129E28 28 € 20,05 
COIX3129E32 32 € 24,93 
COIX3129E36 36 € 29,37 
COIX3129E40 40 € 35,98 
COIX3129E45 45 € 46,61 
COIX3129E50 50 € 54,60 
COIX3129E60 60 € 91,81 

Casseruola con 4 scomparti colapasta a 
spicchio con due maniglie

Colapasta a spicchio con un manico

coperchio

Saucepot with 4 segment colanders

Segment colander

lid

A C C I A I O  I N O X a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7
s t a i n l e s s  s t e e l

in
o

x
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Colapasta sferico con due maniglie

Spherical colander

Code Ø cm H cm IVA esc.

COIX311532 32 18 € 170,15 
COIX311536 36 19 € 206,58 
COIX311540 40 21 € 246,80 

Scaldapasta cilindrico con un manico

Pasta heater, 1 handle

Code Ø cm H cm IVA esc.

COIX317518 18 11 € 65,60 
COIX317520 20 12 € 71,49 
COIX317522 22 13 € 79,21 
COIX317524 24 14 € 90,21 
COIX317528 28 16 € 113,03 

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7 A C C I A I O  I N O X
s t a i n l e s s  s t e e l

Code Ø cm IVA esc.

COIX309912 12 € 27,78 
COIX309914 14 € 34,45 
COIX309920 20 € 61,22 
COIX309925 25 € 74,40 
COIX309930 30 € 91,19 

Imbuto

Funnel

in
o

x
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Code cm lungh. totale IVA esc.

COIX3232E18 18 37,8 € 19,91 
COIX3232E20 20 39,5 € 27,39 
COIX3232E24 24 42,5 € 35,20 

Code Ø cm H cm IVA esc.

COIX320222 22 12 € 59,09 
COIX320226 26 14 € 76,76 
COIX320232 32 18 € 98,70 
COIX320236 36 20 € 147,79
COIX320240 40 21 € 155,97 

Code Ø cm H cm IVA esc.

COIX3202B16 16
22

26
€ 33,09 

COIX3202B22 22

32

36

40

 € 58,86 

Chinoise inox con un manico inox

Bastardella semisferica con 
maniglie inox 
no induzione

Base per bastardella

Professional Chinese colander

Hemispheric mixing bowl, 2 handles

Mixing bowl base

A C C I A I O  I N O X a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7
s t a i n l e s s  s t e e l

in
o

x
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*

Code Ø cm
lungh. totale 

cm*
IVA esc.

COIX3207R14 14 55 € 13,52 
COIX3207R18 18 58,5 € 15,35 
COIX3207R20 20 68,5 € 20,34 

Code lungh. totale cm* IVA esc.

COIX360415 13,5 € 19,35 

*

*

Code cm
lungh. totale 

cm*
IVA esc.

COIX3208EL54 14 53 € 18,93 

*

Code Ø cm
lungh. totale 

cm*
lt IVA esc.

COIX3205E06 6 36 0,07 € 11,22 
COIX3205E08 8 41 0,12 € 12,99 
COIX3205E10 10 47 0,25 € 18,46 
COIX3205E12 12 51 0,5 € 23,37 
COIX3205E14 14 53 0,75 € 28,28 
COIX3205E16 16 57 1 € 34,35 

Mestolo inox

Schiumarola a filo stagnato inox

Pinze spinapesce

Paletta liscia Inox

One-piece ladle 

Flush skimmer

Fish bones removers for chefs

One-piece spatula

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7 A C C I A I O  I N O X
s t a i n l e s s  s t e e l

in
o

x
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Code Ø cm
lungh. totale 

cm*
IVA esc.

COIX3207E10 10 42,5 € 13,79 
COIX3207E12 12 48 € 16,27 
COIX3207E14 14 52,8 € 19,40 
COIX3207E16 16 58 € 24,07 
COIX3207E18 18 63 € 27,40 
COIX3207E20 20 66,8 € 32,19 

*

Mestolo inox

One-piece ladle 

Code cm lungh. totale cm* IVA esc.

COIX3369E-350 10,5 53,2 € 16,13 

*

Code cm
lungh. totale 

cm*
IVA esc.

COIX3208EP54 14 53 € 18,93 

*

* Code lungh. totale cm* IVA esc.

COIX3601E25 25 € 14,26 
COIX3601E30 30 € 14,96 
COIX3601E35 35 € 15,66 
COIX3601E40 40 € 16,59 
COIX3601E50 50 € 17,39 
COIX3601E55 55 € 16,73 
COIX3601E60 60 € 19,63 

Forchettone a 3 denti inox

Paletta forata inox

Frusta inox

One-piece fork, 3 prongs

One-piece perforated spatula 

Egg whisk

A C C I A I O  I N O X a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7
s t a i n l e s s  s t e e l

in
o

x
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Forchettone inox

Stainless steel fork
Code cm lungh. totale cm* IVA esc.

COIX3369E-250 10 48 € 15,19 
*

Cucchiaione inox

Pinze chef inox

Stainless steel spoon

Chef’s pincers
* Code lungh. totale cm* IVA esc.

COIX360330 30 € 13,30 
COIX360335 35 € 19,23
COIX360340 40 € 28,29 

Code cm lungh. totale cm* IVA esc.

COIX3217E46 6 46 € 16,83 

*

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7 A C C I A I O  I N O X
s t a i n l e s s  s t e e l

in
o

x



for all hobs
per tutti i piani di cottura

Ferro
Iron

NEW

NEW

5 8 p r e z z i  i v a  e s c l u s a   -   p r i c e  V A T  e x c l u d e d

Code Ø cm H cm IVA esc.

COFE11120 20 4,9  44,00 € 
COFE11124 24 5,3  49,00 € 
COFE11128 28 5,7  55,92 € 
COFE11132 32 6,1  60,55 € 

padella in ferro nitrurato

nitrided iron Frypan

IRON

Hammered interior ǻnish
Finitura interna martellata

Spessore totale
Total 
thickness 2 mm

2 mm

fe
rr

o



Ferro
Iron

p r e z z i  i v a  e s c l u s a   -   p r i c e  V A T  e x c l u d e d 5 9

Peso speciǻco
Speciǻc weight

P
s

4,1

Durata
Durability

* * * *

Capacità di
condurre il calore

Heat conductivity

60

W/m°K

NO lavastoviglie
NO Dishwasher

The micro-grooves on 
the bottom increase 
friction, reducing the 
risk of the pan sliding 
on smooth or induction 
cooktops.

Le micro-incisioni sul 
fondo creano attrito e 
riducono il rischio che la 
padella scivoli su piani 
lisci o a induzione.

PVD coated stainless steel 
handle

Manicatura in acciaio inox 
rivestito di PVD

fe
rr

o



Code Ø cm H cm lt IVA esc.

COTE104CIT16 16 9,2 1,8  136,85 € 
COTE104CIT20 20 12,4 3,9  189,26 € 
COTE104CIT24 24 15,9 7,2  238,30 € 

Code Ø cm H cm lt IVA esc.
COTE106CIT24 24 10,3 4,5  203,45 € 
COTE106CIT28 28 12,3 7,4  248,60 € 

Casseruola alta
con due maniglie

Casseruola bassa
con due maniglie

4Copper

Saucepot with two 
stainless steel handles

Casserole pot
with two stainless steel handles

Rame
Copper for an unparalleled charm

per una fascino senza eguali

for all hobs
per tutti i piani di cotturaQUATTRO

Acciaio inox 18/10

Alluminio 1050
18/10 stainless steel

Aluminum 1050

for easy cleaning

for perfect heat distribution

for induction cooking

per una facile pulizia

per una perfetta trasmissione del calore

per l’induzioneAcciaio ferritico
Ferritic steel

6 0 p r e z z i  i v a  e s c l u s a   -   p r i c e  V A T  e x c l u d e d6 0 p r e z z i  i v a  e s c l u s a   -   p r i c e  V A T  e x c l u d e d

NEW
NUOVA MISURA 16cm
NEW SIZE 16cm



Code Ø cm H cm IVA esc.
COTE112CIT28 28 7,5  229,98 € 
COTE112CIT32 32 8  273,62 € 

Rondeau
con due maniglie

Rondeau
with two stainless steel handles

Capacità di
condurre il calore

Heat conductivity

189

W/m°K

Durata
Durability

* * * * *

Stainless steel
handles

Manicatura 
in acciaio inox

Spessore totale
Total 
thickness 2,5 mm

2,5 mm

L’interno in acciaio 18/10 rende il copper 4 
adatto al servizio in tavola.

The 18/10 stainless steel interior makes the 
copper 4 suitable for table service.

7,8
Acciaio ferritico
Ferritic steel

p r e z z i  i v a  e s c l u s a   -   p r i c e  V A T  e x c l u d e d 6 1p r e z z i  i v a  e s c l u s a   -   p r i c e  V A T  e x c l u d e d 6 1

ra
m

e
NO lavastoviglie
NO Dishwasher

Peso speciǻco

7,8

2,7

8,9
Rame

Alluminio 1050

Acciaio inox 18/10

Speciǻc weight

Aluminum 1050

18/10 stainless steel

Copper

P
s

ra
m

e
ra
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e



q u a t t r o

f o u r
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Code Ø cm H cm lt IVA esc.

COTE105CIT12 12 6,3 0,7  84,48 € 
COTE105CIT14 14 7,3 1,1  100,42 € 

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

COTE105CIT16 16 9,2 1,8  122,71 € 

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

COTE107CIT20 20 8,4 2,6  130,57 € 

Casseruola alta
con un manico e due beccucci

Casseruola alta
con un manico

Casseruola bassa
con un manico

Saucepan
with one handle and two spouts

Casserole pan
with one handle

Saucepan
with one handle

C o p p e r  4 a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7
ra

m
e



Eleganza

Timele�

senza tempo

elegance
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Code Ø cm H cm IVA esc.

COTE111CIT20 20 4,3  100,80 € 
COTE111CIT24 24 4,8  123,45 € 
COTE111CIT28 28 5,3  147,87 € 
COTE111CIT32 32 5,7  171,11 € 

Padella con un manico

Frying pan with one handle

Il rame viene abraso per far emergere 
l’acciaio ferritico, senza dislivelli: 
estetica perfetta e massime prestazioni 
su induzione.

The copper is abraded to reveal the 
ferritic steel, without any unevenness: 
perfect aesthetics and maximum 
performance on induction.

Coperchio in vetro con 
pomello in acciaio

Glass lid with steel knob

Code Ø cm IVA esc.
ALCX129VE16 16  27,71 € 
ALCX129VE20 20  28,31 € 
ALCX129VE24 24  28,95 € 
ALCX129VE28 28  29,96 € 
ALCX129VE32 32  31,83 € 

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7 C o p p e r  4

ra
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finitura
liscia
finish
smoothcopper

copper

Rame

for all hobs
per tutti i piani di cottura

Casseruola alta
con due maniglie 

Saucepot, 2 handles
induction bottom

Code Ø cm
Ø disco 
ind. cm H cm lt IVA esc.

ALCU0104PI20 20 14,5 12,4 3,3  272,97 € 
ALCU0104PI24 24 18 18 5,6  347,62 € 
ALCU0104PI28 28 22 16 9  404,97 € 

Maniglie e manici in acciaio 
inossidabile rivestito in PVD ottone

Rivetti in acciaioPVD coated stainless steel handles 
and brass handles Steel rivets

NEW

NEW

ra
m

e
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Casserole pot, 2 handles 
induction bottom

Casseruola bassa
con due maniglie

Code Ø cm
Ø disco 
ind. cm H cm lt IVA esc.

ALCU0106PI20 20 14,5 7,9 2,5  250,03 € 
ALCU0106PI24 24 18 9,4 4,1  293,78 € 
ALCU0106PI28 28 22 10,5 6  351,32 € 

Saucepan, 1 handle, induction bottom

Casseruola alta con un manico

Capacità di
condurre il calore

Heat conductivity

396

W/m°K

Spessore totale
Total 
thickness 2 mm

2 mm

NO lavastoviglie
NO Dishwasher

Spessore disco induzione

Acciaio ferritico per induzione

Induction disc thickness

1,2mm

Ferritic steel for induction

Hand-tinned interior
Interno in stagnato a mano

Peso speciǻco
Speciǻc weight

P
s

8,9

NEW

NEW

Code Ø cm
Ø disco 
ind. cm H cm lt IVA esc.

ALCU0105PI20 20 14,5 12,4 3,3 € 254.84
ALCU0105PI24 24 18 18 5,6 € 328.05
ALCU0105PI28 28 22 16 9 € 384.06

ra
m

e
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Omelette pan, 2 handles

Tegame
con due maniglie

Code Ø cm
Ø disco 
ind. cm H cm IVA esc.

ALCU0110PI20 20 14,5 5,7 € 215.66
ALCU0110PI24 24 18 6,4 € 255.95
ALCU0110PI28 28 22 7,3 € 290.54

Casserole pan, 1 handle
induction bottom

Casseruola bassa
con un manico

Code Ø cm
Ø disco 
ind. cm H cm lt IVA esc.

ALCU0107PI20 20 14,5 7,9 2,5 € 231.90
ALCU0107PI24 24 18 9,4 4,1 € 274.26
ALCU0107PI28 28 22 10,5 6 € 330.36

R a m e  s t a g n a t o a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7
f i n i t u r a  l i s c i a

NEW

NEW

ra
m

e
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Frypan, 1 handle, induction bottom

Padella con un manico

Code Ø cm
Ø disco 
ind. cm H cm IVA esc.

ALCU0111PI20 20 14,5 5,7 € 196.93
ALCU0111PI24 24 18 6,4 € 236.57
ALCU0111PI28 28 22 7,3 € 269.59

Copper polenta pot, “without tinning”

hammered finish

Paiolo in rame per polenta
“senza stagnatura”
Spessore 1,2mm rame

finitura martellata

Code Ø cm
Ø disco 
ind. cm H cm lt IVA esc.

ALCM165MPI24 24 14 13 2,9 € 258,57 
ALCM165MPI26 26 16 13,5 3,9 € 284,72 
ALCM165MPI28 28 17,5 14 4,9 € 330,50 
ALCM165MPI30 30 19,5 15 5,9 € 356,65 

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7 Ti n n e d  c o p p e r
f i n i s h  s m o o t h

NEW

ra
m

e
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finitura
liscia
finish
smoothcopper

copper

Rame

No induction
No induzione

Code Ø cm H cm lt IVA esc.
ALCU010420 20 11 3,3 € 191.15
ALCU010424 24 14 5,6 € 255.12
ALCU010428 28 16 9 € 311.73
ALCU010432 32 18 12,5 € 389.80
ALCU010436 36 19,6 18 € 447.75
ALCU010440 40 22 26 € 551.53

Saucepot, 2 handles

Casseruola alta
con due maniglie

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALCU010620 20 7 2,5  173,21 € 
ALCU010624 24 8 4,1  208,68 € 
ALCU010628 28 9 6  262,79 € 
ALCU010632 32 10 8  305,39 € 
ALCU010636 36 11,5 12  342,02 € 
ALCU010640 40 14 16  443,86 € 
ALCU010645 45 16,5 23  588,86 € 

Casserole pot, 2 handles 

Casseruola bassa
con due maniglie

NEW

NEW

ra
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e
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Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALCU010516 16 8 1,7 € 139.12
ALCU010520 20 11 3,3 € 173.02
ALCU010524 24 14 5,6 € 235.69
ALCU010528 28 16 9 € 289.85

Saucepan, 1 handle

Casseruola alta
con un manico 

Capacità di
condurre il calore

Heat conductivity

396

W/m°K

Spessore totale
Total 
thickness 2 mm

2 mm

NO lavastoviglie
NO Dishwasher

Rivetti in acciaio

Steel rivets

Durata
Durability

* * * * *

Peso speciǻco
Speciǻc weight

P
s

8,9 kg

Maniglie e manici in acciaio 
inossidabile rivestito in PVD 
ottone

PVD coated stainless steel 
handles and brass handles

NEW

Hand-tinned interior
Interno in stagnato a mano

ra
m

e
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Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALCU010720 20 7 2,5 € 155.03
ALCU010724 24 8 4,1 € 220.61

Casserole pan, 1 handle

Casseruola bassa
con un manico 

Code Ø cm H cm IVA esc.

ALCU011020 20 5 € 152.53
ALCU011024 24 5,8 € 176.12
ALCU011028 28 5 € 206.83
ALCU011032 32 6,3 € 243.97
ALCU011036 36 7 € 278.01
ALCU011040 40 7,5 € 353.35
ALCU011045 45 8,5 € 467.40
ALCU011050 50 8,5 € 551.49
ALCU011060 60 10 € 727.47

Omelette pan, 2 handles

Tegame con due maniglie

Code cm IVA esc.
ALCU012916 16  41,71 € 
ALCU012918 18  45,03 € 
ALCU012920 20  48,83 € 
ALCU012922 22  56,67 € 
ALCU012924 24  73,48 € 
ALCU012928 28  90,11 € 
ALCU012932 32  106,64 € 
ALCU012936 36  125,12 € 
ALCU012940 40  127,40 € 
ALCU012945 45  173,57 € 
ALCU012950 50  216,70 € 
ALCU012960 60  353,92 € 

Flat lid

Coperchio piano
con ponticello

R a m e  s t a g n a t o a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7
f i n i t u r a  l i s c i a

NEW

NEW

NEW

ra
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Code Ø cm H cm IVA esc.

ALCU0111BB20 20 5 € 131.12
ALCU0111BB24 24 5,8 € 159.79
ALCU0111BB28 28 5 € 185.88
ALCU0111BB32 32 6,3 € 222.46
ALCU0111BB36 36 7 € 274.45

Code Ø cm H cm IVA esc.

ALCU0111B20 20 5,3 € 131.17
ALCU0111B24 24 6 € 159.79
ALCU0111B28 28 7 € 178.20
ALCU0111B32 32 7,8 € 211.41
ALCU0111B36 36 8 € 259.14

Low sauté pan, 1 handle

Padella svasata alta “saltapasta”
Sautè pan “pasta”

Profilo slanciato, ideale per saltare e 
mescolare con agilità.

Slender profile, ideal for tossing and 
stirring with ease.

Wide and stable base,
provides more working space.

Fondo ampio e stabile,
garantisce maggiore spazio di lavoro

svasata bassa
low flared

Padella svasata bassa
con un manico 

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7 Ti n n e d  c o p p e r
f i n i s h  s m o o t h

NEW

NEW

Padella svasata alta
“saltapasta” con un manico

Sautè pan “pasta” with one handle

ra
m

e



7 2 p r e z z i  i v a  e s c l u s a   -   p r i c e  V A T  e x c l u d e d

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALCU107G20 20 7 2,5 € 277,49 
ALCU107G24 24 8 4,1 € 308,74 

Casserole pan, 1 cast iron handle

Casseruola bassa
con un manico in ottone fuso

Code Ø cm H cm lt IVA esc.
ALCU105G20 20 11 3,3 € 284,69 
ALCU105G24 24 14 5,6 € 339,53 

Saucepan, 1 cast iron handle

Casseruola alta
con un manico in ottone fuso

Manico alla francese
in ottone fuso

French handle
in cast brass

R a m e  s t a g n a t o a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7
f i n i t u r a  l i s c i a

ra
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Code cm H cm lt IVA esc.

ALCU12630 30x22 12 6,22 € 361,87 

Oval saucepot with lid 

Casseruola ovale alta
con due maniglie ottone e coperchio

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALCU108C24 24 9,5 5,5 € 334,57 
ALCU108C28 28 10,5 7,1 € 488,51 

Curved saucepot 2 handles with lid

Casseruola bassa bombata 
con due maniglie ottone e coperchio

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALCU16518 18 12 2 € 125,33 
ALCU16520 20 13 3 € 129,11 
ALCU16522 22 14 3,5 € 139,18 
ALCU16524 24 14 4,5 € 151,51 
ALCU16526 26 17 6 € 167,12 

Copper polenta pot, “without tinning”

Paiolo in rame per polenta
“senza stagnatura”
con un manico e maniglia ottone

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7 Ti n n e d  c o p p e r
f i n i s h  s m o o t h

ra
m

e



74 p r e z z i  i v a  e s c l u s a   -   p r i c e  V A T  e x c l u d e d

Code cm H cm IVA esc.

ALCU11840 40x17 10 € 482,52 

Code est. cm int. cm H cm IVA esc.

ALCU150C32 34,3x23,7 32x23 6 € 365,46 
ALCU150C36 39,5x26,5 36x26 6 € 442,83 

Fish-kettle with grid and lid 

Rectangular pan with lid

Pesciera con coperchio, griglia e 
due maniglie ottone

Rostiera con coperchio e 
due maniglie snodate ottone

R a m e  s t a g n a t o a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7
f i n i t u r a  l i s c i a

ra
m

e
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Code IVA esc.

COCUFLAMALCOOL 362,59 €
COCUFLAMGAS 420,13 €

Copper serving flambeau (without pan)

Flambeau rame da sala 
(senza padella)

Bombola camping a 2 gaz R904 da 1,8 kg o R901 da 0,4 
kg 
NON INCLUSE
Camping gaz R904 or R901 NOT INCLUDED

Code Ø cm H cm IVA esc.

COCUPADFLAM26 26 4,5 129,13 €
COCUPADFLAM28 28 4,5 149,86 € 

Tinned copper light frypan 
for flambeau, wooden handle

Padella leggera in rame stagnato 
per flambeau
con un manico in legno

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7 Ti n n e d  c o p p e r
f i n i s h  s m o o t h

ra
m

e
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R a m e  s t a g n a t o a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7
f i n i t u r a  l i s c i a

Code lt IVA esc.

COCU36020,5 0,5 € 105,00 
COCU36021 1 € 120,00 

Oil pourer with lid and drip saver edge

Oliera rame con coperchio
con orlo salva goccia

Code Ø cm IVA esc.

COCU294NS18 18 € 121,91 
COCU294S18 18 € 129,74 

Copper polsonetto, tinned for baine-marie
not tinned for pastry

Polsonetto rame stagnato
per bagnomaria, 
non stagnato per pasticceria

ra
m

e
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Code Ø cm
H con base 

cm
lt IVA esc.

COCU3165K4,5 26 14,8 4,5 € 210,98

Code Ø cm
H con base 

cm
lt IVA esc.

COCU3165K9 34 22,2 12  476,63 €

Polenta and risotto mixer with large pot

Paiolo elettrico con mescolatore 
e supporto in ferro, motore 30W, 
porzioni 30/34

Polenta and risotto mixer with large pot

Paiolo elettrico con mescolatore e 
supporto in ferro, motore 16W
porzioni 10/12

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7 Ti n n e d  c o p p e r
f i n i s h  s m o o t h

ra
m

e
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finitura
martellata
hammered 
finishcopper

copper

Rame

No induction
No induzione

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALCM0104M20 20 11 3,3 € 213.68
ALCM0104M24 24 12 4,5 € 277.64
ALCM0104M28 28 16 9 € 382.12

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALCM0106M20 20 7 2,5 € 194.30
ALCM0106M24 24 8 4,1 € 229.82
ALCM0106M28 28 9 6,4 € 283.88
ALCM0106M32 32 10 8 € 309.37
ALCM0106M36 36 11,5 12 € 454.73

Casserole pot, 2 handles 

Casseruola bassa
con due maniglie

Saucepot, 2 handles

Casseruola alta
con due maniglie

NEW

NEW

NEW

ra
m

e
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Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALCM0105M16 16 8 1,7 € 161.64
ALCM0105M20 20 11 3,3 € 195.55

Saucepan, 1 handle

Casseruola alta
con un manico

Capacità di
condurre il calore

Heat conductivity

396

W/m°K
Spessore totale
Total 
thickness 2 mm

2 mm

NO lavastoviglie
NO Dishwasher

Hammered ǻnish
Finitura martellata

Peso speciǻco
Speciǻc weight

P
s

8,9

Maniglie e manici in acciaio 
inossidabile rivestito in PVD 
ottone

PVD coated stainless steel 
handles and brass handles

NEW

Hand-tinned interior
Interno in stagnato a mano

ra
m

e
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Code Ø cm H cm lt IVA esc.
ALCM0107M20 20 7 2,5 € 176.17
ALCM0107M24 24 8 4,1 € 210.35

Casserole pan, 1 handle

Casseruola bassa
con un manico

Flat lid

Coperchio piano 1,2 mm
con ponticello 

Code Ø cm H cm IVA esc.

ALCM0110M20 20 5 € 158.08
ALCM0110M24 24 5,5 € 181.72
ALCM0110M28 28 6 € 226.49
ALCM0110M32 32 6,5 € 269.27
ALCM0110M36 36 7 € 311.77
ALCM0110M40 40 7,5 € 381.47

Omelette pan, 2 handles

Tegame con due maniglie

R a m e  s t a g n a t o a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7
f i n i t u r a  m a r t e l l a t a

NEW

NEW

NEW

Code Ø cm IVA esc.

ALCM0129M16 16 € 55.29
ALCM0129M20 20 € 66.22
ALCM0129M24 24 € 93.77
ALCM0129M28 28 € 116.33
ALCM0129M32 32 € 144.26
ALCM0129M36 36 € 168.44
ALCM0129M40 40 € 174.66

ra
m

e
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Code Ø cm H cm IVA esc.

ALCM0111BBM20 20 5 € 139.95
ALCM0111BBM24 24 5,5 € 162.34
ALCM0111BBM28 28 6 € 205.44
ALCM0111BBM32 32 6,5 € 247.81
ALCM0111BBM36 36 7 € 334.25

Code Ø cm H cm IVA esc.

ALCM0111BM20 20 5 € 139.91
ALCM0111BM24 24 6 € 168.21
ALCM0111BM28 28 6,5 € 200.77
ALCM0111BM32 32 7 € 239.34
ALCM0111BM36 36 7,5 € 291.88

Low sauté pan, 1 handle

Padella svasata bassa
con un manico

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7 Ti n n e d  c o p p e r
h a m m e r e d  f i n i s h

NEW

NEW

Profilo slanciato, ideale per saltare e 
mescolare con agilità.

Slender profile, ideal for tossing and 
stirring with ease.

Wide and stable base,
provides more working space.

Fondo ampio e stabile,
garantisce maggiore spazio di lavoro

svasata bassa
low flared

Padella svasata alta
“saltapasta” con un manico

Sautè pan “pasta” with one handle

Padella svasata alta “saltapasta”
Sautè pan “pasta”

ra
m

e
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Code cm H cm IVA esc.

ALCM118M40 40x17 10 € 495,86 

Fish-kettle with grid and lid 

Pesciera con coperchio, griglia
e due manigle

Code est. cm int. cm H cm IVA esc.

ALCM150M32 35x23,2 32x23 6 € 413,97 
ALCM150M36 39,5x26,5 36x26 6 € 464,39 

Roasting pan with lid

Rostiera
con due maniglie snodate e 
coperchio

Code cm H cm IVA esc.

ALCM120M30 30x22 6,5 € 268,52 

Oval omelette pan with lid 

Tegame ovale
con due maniglie e coperchio

R a m e  s t a g n a t o a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7
f i n i t u r a  m a r t e l l a t a

ra
m

e



p r e z z i  i v a  e s c l u s a   -   p r i c e  V A T  e x c l u d e d 8 3

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALCM108MC24 24 9,5 5,5 € 348,07 
ALCM108MC28 28 10,5 7,1 € 531,07 

Curved Casserole pot 2 handles with lid

Casseruola bassa bombata 
con due maniglie e coperchio

Code cm H cm lt IVA esc.

ALCM126M30 30x22 12 6,22 € 396,95 

Oval saucepot with lid

Casseruola ovale
con due maniglie e coperchio

Code Ø cm H cm IVA esc.

COCU43/330 30 1 € 66,72 
COCU43/332 32 1 € 78,06 
COCU43/334 34 1 € 88,94 
COCU43/336 36 1 € 98,47 
COCU43/338 38 1 € 107,27 
COCU43/340 40 1,2 € 128,46 
COCU43/342 42 1,2 € 136,64 
COCU43/345 45 1,2 € 149,02 
COCU43/350 50 1,5 € 206,47 
COCU43/360 60 1,5 € 380,44 

Mould for farinata, hammered, with rim

Tortiera per farinata
martellata con orlo

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7 Ti n n e d  c o p p e r
h a m m e r e d  f i n i s h

ra
m

e
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Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALCU105F10 10 6,5 0,51 € 103,85 
ALCU105F12 12 7,5 0,85 € 118,38 
ALCU105F14 14 8 1,31 € 128,69 
ALCU105F16 16 8,5 1,61 € 120,92 
ALCU105F18 18 10 2,54 € 127,86 
ALCU105F20 20 11 3,46 € 144,83 
ALCU105F22 22 11,2 4,26 € 167,56 
ALCU105F24 24 14 6,33 € 187,15 

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALCU107F10 10 4 0,31 € 96,06 
ALCU107F12 12 4,5 0,51 € 110,67 
ALCU107F14 14 5,5 0,85 € 120,98 
ALCU107F16 16 6,8 1,37 € 115,14 
ALCU107F18 18 7 1,78 € 120,30 
ALCU107F20 20 8 2,51 € 131,20 
ALCU107F22 22 9 3,42 € 150,26 
ALCU107F24 24 10 4,52 € 196,97 

Saucepan with brass handle

Casserole pan with brass handle

Casseruola alta
con un manico fuso

Casseruola bassa
con un manico ottone fuso

R a m e  s t a g n a t o a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7
f i n i t u r a  m a r t e l l a t a

ra
m

e
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Polenta pot, wooden handle

Paiolo
con un manico in legno
e maniglia inox

Polenta pot, bowed handle

Paiolo
con manico arco in ferro zincato

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

COCM44M24 24 13,5 4,2 € 103,43 
COCM44M28 28 16 6,25 € 146,40 
COCM44M32 32 17 9 € 183,83 

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

COCM65M18 18 10 1,85 € 87,38 
COCM65M20 20 11,5 2,5 € 87,90 
COCM65M22 22 13,5 3,35 € 98,70 
COCM65M24 24 13,5 4,2 € 114,30 
COCM65M26 26 14,3 4,6 € 143,48 

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7 Ti n n e d  c o p p e r
h a m m e r e d  f i n i s h

ra
m

e



Alluminio induzione 5MM
5MM Induction aluminium

Saucepot
with two stainless steel handles

for all hobs
per tutti i piani di cottura

8 6 p r e z z i  i v a  e s c l u s a   -   p r i c e  V A T  e x c l u d e d8 6 p r e z z i  i v a  e s c l u s a   -   p r i c e  V A T  e x c l u d e d

Spessore 5mm 5mm Thickness

Casseruola alta
con due maniglie

Code Ø cm Ø disco 
ind. cm H cm lt IVA esc.

ALCX1104PI20 20 14,5 12 3,3  101,64 € 
ALCX1104PI24 24 18 13,5 5,6  119,96 € 
ALCX1104PI28 28 22 16 9  146,93 € 

Spessore disco induzione

Acciaio ferritico per induzione

Induction disc thickness

1,2mm
Ferritic steel for induction

Stainless steel rivets

Rivetti in acciaio inox



No lavastoviglie

No Dishwasher

Peso speciǻco
Speciǻc weight

P
s

2,7

for all hobs
per tutti i piani di cottura

Capacità di
condurre il calore

Heat conductivity

295

W/m°K
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Casseruola alta
con due maniglie

Stainless steel handle 
and rivets

Manicatura e rivetti in 
acciaio inox

Spessore 5mm 5mm Thickness

Casseruola bassa
con due maniglie

Code Ø cm Ø disco 
ind. cm H cm lt IVA esc.

ALCX1106PI24 24 18 9 4,1  104,11 € 
ALCX1106PI28 28 22 9,5 6,4  126,43 € 
ALCX1106PI32 32 24,5 10,5 7,4  144,76 € 

Casserole pot
with two stainless steel handles

al
lu

m
in

io
al

lu
m
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io
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Code Ø cm Ø disco 
ind. cm H cm IVA esc.

ALCX111BPI24 24 12,5 6,5  59,38 € 
ALCX111BPI28 28 15 7,2  67,13 € 
ALCX111BPI32 32 18,5 7,5  80,77 € 

Spessore 3mm 3mm Thickness

Casseruola bassa
con un manico

Code Ø cm Ø disco 
ind. cm H cm lt IVA esc.

ALCX1107PI20 20 14,5 7 2,5  73,81 € 
ALCX1107PI24 24 18 9 4,1  90,52 € 

Spessore 5mm 5mm Thickness

Casserole pan
with one handle

Coperchio in vetro con 
pomello in acciaio

Glass lid with steel knob

Code Ø cm IVA esc.
ALCX129VE16 16  27,71 € 
ALCX129VE20 20  28,31 € 
ALCX129VE24 24  28,95 € 
ALCX129VE28 28  29,96 € 
ALCX129VE32 32  31,83 € 

a l l u m i n i o a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7
3 / 5  m m  i n d u z i o n e

Padella svasata alta
“saltapasta” con un manico

Sautè pan “pasta” with one handle

al
lu

m
in

io



Saucepot
with two stainless steel handles

Spessore 3mm

maniglia e manici
tubolari in acciaio inox
Stainless steel tubular 
handle and handles

Spessore 3mm

3mm Thickness

3mm Thickness

Casseruola alta
con due maniglie inox

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt IVA esc.

ALMA104PI20 20 14,5 11,5 3,3  55,12 € 
ALMA104PI24 24 18 14 5,6  67,12 € 
ALMA104PI28 28 22 16 9  79,05 € 
ALMA104PI32 32 24,5 17 12,5  95,33 € 

Casserole pot
with two stainless steel handles

Casseruola bassa
con due maniglie inox

Code Ø cm
Ø disco 
ind. cm H cm lt IVA esc.

ALMA106PI20 20 14,5 7 2,5  51,80 € 
ALMA106PI24 24 18 9 4,1  62,07 € 
ALMA106PI28 28 22 9,5 6,4  73,06 € 
ALMA106PI32 32 24,5 10,5 7,4  87,71 € 

p r e z z i  i v a  e s c l u s a   -   p r i c e  V A T  e x c l u d e d 8 9

Stainless
steel rivets

Rivetti 
in acciaio inox

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7 a l u m i n u m
3  m m  i n d u c t i o n

al
lu

m
in

io



Code Ø cm
Ø disco 
ind. cm H cm lt IVA esc.

ALMC105PIC16 16 13 8 1,5  45,92 € 
ALMC105PIC20 20 14,5 11,5 3,3  54,16 € 
ALMC105PIC24 24 18 14 5,6  64,18 € 
ALMC105PIC28 28 22 16 9  77,26 € 

Code Ø cm
Ø disco 
ind. cm H cm lt IVA esc.

ALMC107PIC20 20 14,5 7 2,5  50,83 € 
ALMC107PIC24 24 18 9 4,1  59,16 € 
ALMC107PIC28 28 22 9,5 6,4  70,55 € 

Code Ø cm
Ø disco 
ind. cm H cm IVA esc.

ALMA110PI20 20 14,5 5,5  49,12 € 
ALMA110PI24 24 18 6,0  57,63 € 
ALMA110PI28 28 22 6,5  71,23 € 
ALMA110PI32 32 24,5 7  81,86 € 

Saucepan, “Cool” s/s tubular handle

Omelette pan, 2 s/s handles

Casserole pan, 1 “Cool” s/s handle

Spessore 3mm

Spessore 3mm

Spessore 3mm

3mm Thickness

3mm Thickness

3mm Thickness

Casseruola alta con un manico inox 
“cool”

Tegame con due maniglie inox

Casseruola bassa con un manico inox 
“cool”

9 0 p r e z z i  i v a  e s c l u s a   -   p r i c e  V A T  e x c l u d e d

a l l u m i n i o a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7
3 / 5  m m  i n d u z i o n e

al
lu

m
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io



Radiant polenta pot with s/s handle 
and induction bottom

Round heavy lid with small s/s loop 
handle. Pack 10 pcs.

Spessore 5mm 5mm Thickness

Paiolo per polenta con manico inox e 
contromaniglia

Coperchio rotondo pesante 
con ponticello inox

Code Ø cm
Ø disco 
ind. cm H cm lt IVA esc.

ALMR1165PI24 24 12 12 4,5  68,48 € 

Code Ø cm IVA esc.

ALMA12920 20  10,85 € 
ALMA12924 24  12,27 € 
ALMA12928 28  15,24 € 
ALMA12932 32  19,03 € 
ALMA12936 36  23,04 € 

Spessore 3mm 3mm Thickness

Code Ø cm
Ø disco 
ind. cm H cm IVA esc.

ALMC111BPIC24 24 12,52 4,5  47,30 € 
ALMC111BPIC28 28 15 4,5  53,86 € 
ALMC111BPIC32 32 18,5 5  62,82 € 
ALMC111BPIC36 36 22,5 6,5  73,09 € 

Padella svasata alta
“saltapasta” con un manico “cool”

Sautè pan “pasta” with “Cool” handle

p r e z z i  i v a  e s c l u s a   -   p r i c e  V A T  e x c l u d e d 9 1

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7 a l u m i n u m
3 / 5  m m  i n d u c t i o n

al
lu

m
in

io



Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALMR110320 20 19 6  70,32 € 
ALMR110324 24 22 10  82,44 € 
ALMR110328 28 26 16  109,62 € 
ALMR110332 32 30 24  140,03 € 
ALMR110336 36 33 33  166,03 € 
ALMR110340 40 38 45  200,02 € 
ALMR110345 45 40 65  243,44 € 
ALMR110350 50 45 85  274,32 € 

Radiant stockpot,
2 s/s handles

Radiant saucepot,
 2 s/s handles

Pentola radiante
con due maniglie inox

Casseruola alta radiante
con due maniglie inox

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALMR110416 16 11 2,0  40,05 € 
ALMR110420 20 11 3,3  49,28 € 
ALMR110424 24 14 5,6  63,46 € 
ALMR110428 28 16 9  76,28 € 
ALMR110432 32 18 12,5  105,00 € 
ALMR110436 36 19,5 18  124,92 € 
ALMR110440 40 22 26  150,79 € 
ALMR110445 45 25 35  183,26 € 
ALMR110450 50 28 50  217,08 € 
ALMR110455 55 31 65  330,43 € 
ALMR110460 60 35 90  435,71 € 

Alluminio 5mm
5mm aluminium

9 2 p r e z z i  i v a  e s c l u s a   -   p r i c e  V A T  e x c l u d e d

No induction
No induzione

al
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m
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Radiant casserole pot,
2 s/s handles

Radiant saucepan, 
1 s/s handle

Casseruola bassa radiante
con due maniglie inox

Casseruola alta radiante 
con manico inox

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALMR110620 20 7 2,5  37,47 € 
ALMR110624 24 8 3,7  52,61 € 
ALMR110628 28 9 5,6  62,82 € 
ALMR110632 32 10 8  78,44 € 
ALMR110636 36 12 12  105,98 € 
ALMR110640 40 13 16  126,53 € 
ALMR110645 45 15 23  150,59 € 
ALMR110650 50 17 32  175,47 € 
ALMR110655 55 19 51,5  244,76 € 
ALMR110660 60 21,5 60  301,12 € 

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALMR110516 16 11 2,0  40,05 € 
ALMR110518 18 10 2,6  41,77 € 
ALMR110520 20 11 3,3  49,28 € 

No lavastoviglie

No Dishwasher

p r e z z i  i v a  e s c l u s a   -   p r i c e  V A T  e x c l u d e d 9 3

Spessore totale
Total thickness 5 mm5 mm

Capacità di
condurre il calore

Heat conductivity

295

W/m°K

Peso speciǻco
Speciǻc weight

P
s

2,7

Stainless steel
handles

Manicatura 
in acciaio inox

No induction
No induzione

Aluminum rivets

Rivetti in alluminio

al
lu

m
in

io



Radiant casserole pan,
1 s/s handle

Radiant omelette pan, 2 s/s handles

Casseruola bassa radiante con 
manico inox

Tegame radiante
con due maniglie inox

Code Ø cm H cm lt IVA esc.

ALMR110720 20 7 2,5  37,47 € 
ALMR110724 24 8 3,7  52,61 € 
ALMR110728 28 9 5,6  62,28 € 

Code Ø cm H cm IVA esc.

ALMR111020 20 5,5  26,32 € 
ALMR111024 24 6  33,65 € 
ALMR111028 28 6,5  41,54 € 
ALMR111032 32 7  50,57 € 
ALMR111036 36 7  61,61 € 
ALMR111040 40 7,5  71,97 € 
ALMR111045 45 8  102,47 € 
ALMR111050 50 8,5  129,21 € 
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Code Ø cm H cm IVA esc.

ALMR1111B20 20 5,5  26,49 € 
ALMR1111B24 24 7  33,95 € 
ALMR1111B28 28 7  41,36 € 
ALMR1111B32 32 7,5  50,58 € 
ALMR1111B36 36 8  62,87 € 
ALMR1111B40 40 8,5  72,53 € 

Code Ø cm H cm IVA esc.

ALMC1111BC20 20 5,5  28,65 € 
ALMC1111BC24 24 7  36,30 € 
ALMC1111BC28 28 7  44,23 € 
ALMC1111BC32 32 7,5  53,89 € 
ALMC1111BC36 36 8  66,66 € 
ALMC1111BC40 40 8,5  76,77 € 

Padella svasata alta
“saltapasta” con un manico

Sautè pan “pasta” with one handle

Padella svasata alta
“saltapasta” con un manico “cool”

Sautè pan “pasta” with “Cool” handle

p r e z z i  i v a  e s c l u s a   -   p r i c e  V A T  e x c l u d e d 9 5

a g n e l l i  s i n c e  1 9 0 7 a l u m i n u m
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Code Ø cm H cm IVA esc.

ALMR111120 20 4,5  25,60 € 
ALMR111124 24 4,5  32,74 € 
ALMR111128 28 5  40,41 € 
ALMR111132 32 6  49,19 € 
ALMR111136 36 7  61,03 € 
ALMR111140 40 7,5  69,83 € 

Code Ø cm H cm IVA esc.

ALMC1111C20 20 4,5  28,83 € 
ALMC1111C24 24 4,5  34,57 € 
ALMC1111C28 28 5  42,52 € 
ALMC1111C32 32 6  52,00 € 
ALMC1111C36 36 7  63,99 € 
ALMC1111C40 40 7,5  74,55 € 

Radiant frypan, 1 s/s handle

Radiant wok with flat bottom and 
tubular stainless steel handle

Straight frying pan, 5mm (3/16”) 
thick, “Cool” handle

Padella radiante con manico inox

Wok radiante con fondo piano con 
manico inox

Padella radiante con un manico 
inox “cool”

Code Ø cm H cm IVA esc.

ALMR1111WP28 28 9,5  57,57 € 
ALMR1111WP32 32 10  70,09 € 

9 6 p r e z z i  i v a  e s c l u s a   -   p r i c e  V A T  e x c l u d e d
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