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/ A STORIA, ORIGINE
/ F IDENTITAa PRODUTTIVA

Fondata a Bergamo nel 1907,

Pentole Agnelli nasce come azienda
specializzata nella lavorazione
dell'alluminio. Il fondatore, Baldassare
Agnelli, avvia la produzione di pentole
e strumenti di cottura destinati al
mondo professionale, un settore in
rapida crescita nel panorama italiano
dell'epoca.

Fin dallinizio lazienda si distingue per
lattenzione alle proprieta tecniche dei
materiali e alla qualita della lavorazione.
Con il passare degli anni, la produzione
evolve insieme alla ristorazione italiana,
rispondendo alla crescente domanda

di strumenti affidabili per la cucina
professionale.

Con il passaggio generazionale, la
famiglia Agnelli mantiene la guida
dell'azienda, consolidando il legame con
la tradizione manifatturiera e ampliando
la ricerca su materiali, tecnologie e
controllo qualita. Oggi Pentole Agnelli

€ un marchio riconosciuto nel settore
degli strumenti di cottura professionali,
presente nelle cucine di ristoranti,
laboratori e scuole di cucina.
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Founded in Bergamo in 1907,

Pentole Agnelli began as a company
specialized in aluminum processing.
Its founder, Baldassare Agnelli, started
producing cookware designed for
professional kitchens—an industry that
was rapidly growing in Italy at the time.

From the outset, the company stood
out for its focus on the technical
properties of materials, manufacturing
quality, and product durability. Over

the decades, its production evolved
alongside Italian gastronomy, meeting
the increasing demand for reliable tools
for professional kitchens.

Now in its fourth generation, the Agnelli
family continues to lead the company,
preserving the manufacturing tradition
while investing in research on materials,
technologies, and quality control.
Today, Pentole Agnelli is an established
brand in the professional cookware
sector, trusted by restaurants,
laboratories, and culinary schools.




/ . | MATERIALI
%’INMCE1907 THE MATERIALS
0 Ogni materiale influenza le prestazioni in
cucina. La scelta del metallo giusto non
e solo una questione estetica: determina
la conduzione del calore, il peso dello

AccCIAIO INOX 16 W/m’'K e

STAINLESS STEEL 7.8 kg/dm?® strumento e le modalita di utilizzo.
FERRO 60 W/m’K Il grafico mette a confronto conducibilita
IRON 7.8 kg/dm? termica e peso specifico dei principali

metalli e compositi impiegati nelle
nostre pentole. Scegliere bene significa
cucinare meglio.
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PESO SPECIFICO / SPECIFIC GRAVITY - KG/DM?3

100 200

CoNbDucIBILITa /CONDUCTIVITY W / MK

PIETRA OLLARE 6.4 \W/m°K -
SOAPSTONE 2,98 kg/dm?

ALLUMINIO 225 W/m’K
ALUMINIUM 2,7 kg/dm?3

GHISA 50 W/mK
CAST IRON 7.3 kg/dm?



I MATERIALI
THE MATERIALS

ORO  295W/m’K
GOLD 167 kg/dm?

ARGENTO 420 W/m'K
SILVER 10,5 kg/dm?
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Each material affects cooking
performance. The choice of

the right metal is not merely an
aesthetic decision: it determines
heat conduction, weight, and
usability.

The chart compares the
thermal conductivity and
density of the main metals
and composites used in our
cookware. Choosing the right
one means cooking better

CoNbDuciBILITa /CONDUCTIVITY W / MK

RAME 392 W/m’K
COPPER 8,9 kg/dm?
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LE FORME DEGLI
STRUMENTI DI
COTTURA NE
DEFINISCONO LA
FUNZIONALITA.

LE FORME DEGLI STRUMENTI DI
COTTURA DEFINISCONO LA LORO
FUNZIONALITa. OGNI DETTAGLIO
STRUTTURALE RISPONDE A
UN'ESIGENZA PRECISA IN CUCINA,
OTTIMIZZANDO TEMPI, TECNICHE E
RISULTATI. A SECONDA DELLA FORMA
E DEI MATERIALI IMPIEGATI CAMBIANO
DESTINAZIONE D'USO E MODALITA DI
MANUTENZIONE.

THE SHAPE OF
COOKWARE DEFINES
ITS SPECIFIC FUNCTION.

THE SHAPE OF COOKWARE

DEFINES ITS FUNCTION, EVERY
STRUCTURAL DETAIL SERVES A
SPECIFIC PURPOSE IN THE KITCHEN,
OPTIMIZING TIME, TECHNIQUES,
AND RESULTS. DEPENDING ON THE
SHAPE AND THE MATERIALS USED,
BOTH THE INTENDED USE AND THE
MAINTENANCE REQUIREMENTS CAN
VARY SIGNIFICANTLY.

LE FORME
THE SHAPES




LE FORME
THE SHAPES

PENTOLA

MANICO O 2 MANIGLIE
AFFOGARE - BOLLIRE -
SBIANCCHIRE
MARINARE - SALAMOIE
STOCKPOT

POACH - BOIL - BLANCH
MARINATE - BRINES

CASSERUOLA BASSA

MANICO O 2 MANIGLIE
BRASARE - CUOCERE

AL FORNO — ARROSTIRE
GRATINARE — STUFARE
MANTECARE

CASSEROLE POT/PAN
BRAISING - BAKING -
ROASTING GRATIN STEWING

CASSERUOLA ALTA
MANICO O 2 MANIGLIE
BRASARE - FORNO
ARROSTI - GRATIN
STUFATA
SAUCEPAN/SAUCE POT
BRAISING - BAKING

- ROASTING GRATIN
STEWING

TEGAME
BRASARE - STUFARE
ARROSTIRE
OMELETTE PAN
BRAISING - STEWING
ROASTING

s b

SINCE 1907

CASSERUOLA OVALE
BRASARE — CUOCERE
AL FORNO ARROSTIRE
— GRATINARE -
STUFARE

OVAL SAUCEPOT
BRAISING — BAKING -
ROASTING — GRATIN —
STEWING

RONDEAU
BRASARE - STUFARE
ARROSTIRE

RONDEAU

BRAISING = STEWING -
ROASTING
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PADELLA DRITTA
CARAMELLARE
FRIGGERE
ARROSTIRE
FRYPAN
CARAMELIZE
FRY

ROAST

WOK
FRIGGERE
FRY

10

PADELLA SVASATA

ALTA “SALTAPASTA"
CUOCERE AL SALTO
MANTECARE

SAUTE PAN 'PASTA’
SAUTEING - MANTECARE

LE FORME
THE SHAPES

PADELLA SVASATA
BASSA
CARAMELLARE
FRIGGERE
ARROSTIRE
CUOCERE AL SALTO
LOwW SAUTE PAN
CARAMELIZE

FRY

ROAST

SAUTEING

PADELLA MANTECARE
CUOCERE AL SALTO
MANTECARE
RISOTTARE

SAUTING - MANTECARE
RISOTTARE

(i
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LE FORME
THE SHAPES

@ PESCIERA

BOLLIRE - STUFARE -

CUOCERE AL FORNO E
AL VAPORE

FISH KETTLE

BOIL — BRAISE — BAKE
STEAM

@ BACINELLE FORMATI: GN 2/1
GN1/1-GN 2/3

CUOCERE — ARROSTIRE
RIGENERARE — CUOCERE AL
VAPORE - CONSERVARE
PaNs - Sizes: GN 2/1 - GN
1/1-GN2/3

STEAM- STORE

BAKE — ROAST — REGENERATE

@ ROSTIERA

BRASARE — STUFARE -
ARROSTIRE CUOCERE AL
FORNO E AL VAPORE
ROASTER

BRAISE — STEW — ROAST
BAKE — STEAM

@ BACINELLE FORMATI: GN 2/4
GN1/2 -GN 1/3

CUOCERE - CONSERVARE
SERVIRE — CUOCERE AL
VAPORE

PAaNs - Sizes: GN 2/4 - GN
1/2 -GN 1/3

BAKE — STORE - SERVE STEAM

s b

SINCE 1907

TORTIERA
CUOCERE AL FORNO
GRATINARE

CAKE PAN

BAKING — GRATIN

BACINELLE FORMATI: GN 1/4
GN1/6 - GN 1/9
PORZIONARE — GUARNIRE —
CONSERVARE — CUOCERE AL
VAPORE

PANS - Sizes: GN 1/4 GN 1/6
-GN 1/9

PORTIONING — GARNISHING —
STORING - STEAMING

11
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ORO GOLD

SINCE 1907

Ps 16,7 kg/dm?
Peso specifico
Specific weight

W/ K “
295

Capacita di
condurre il calore

Heat conductivity

12

per tutti i piani di cottura
for all hobs

7

Fondo in acciaio
ferritico per induzione

Ferritic steel bottom for induction

Manicatura in acciaio inox
Stainless steel handle

)

CASSERUOLA ALTA CON DUE MANIGLIE

SAUCEPOT, 2 HANDLES

Code @ cm VA esc.
ALAUT04IE16IND 16 a preventivo
ALAU104IE20IND 20 a preventivo
ALAUL04IE24IND 24 a preventivo




(I

CASSERUOLA BASSA CON DUE MANIGLIE

CASSEROLE POT, 2 HANDLES

Code 0 cm VA esc.
ALAU106IE20IND 20 a preventivo
ALAU1061E24IND 24 a preventivo
ALAU1061E28IND 28 a preventivo

CASSERUOLA ALTA CON CON UN MANICO

SAUCEPAN, ONE HANDLE

Code Q0 cm VA esc.
ALAU105IE16IND 16 a preventivo
ALAU105E18IND 18 a preventivo
ALAU1051E20IND 20 a preventivo
ALAU1051E24IND 24 a preventivo

CASSERUOLA BASSA CON UN MANICO

CASSEROLE PAN, ONE HANDLE

Code O cm [\VA esc.
ALAU1071E20IND 20 a preventivo
ALAU1071E24IND 24 a preventivo
ALAU107IE28IND 28 a preventivo

13
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PADELLA DRITTA CON UN MANICO

FRYPAN, 1 HANDLE

Code 0 cm VA esc.
ALAU111IE20IND 20 a preventivo
ALAU111IE24IND 24 a preventivo
ALAU111IE28IND 28 a preventivo
ALAU111IE32IND 32 a preventivo

14
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PADELLA LIONESE CON UN MANICO

SAUTE PAN, 1 HANDLE

Code O cm [VA esc.
ALAU111/BISIE24IND 24 a preventivo
ALAU111/BISIEZBIND 28 a preventivo
ALAU111/BISIE32IND 32 a preventivo
.‘.‘.‘.‘.
TEGAME

OMELETTE PAN, 2 HANDLES

Code @ cm VA esc.
ALAU1101E20IND 20 a preventivo
ALAU1101E24IND 24 a preventivo
ALAU110IE28IND 28 a preventivo
ALAU110IE32IND 32 a preventivo




TEGAMINO

MINI OMELETTE PAN

Code @ cm VA esc.
ALAU110IESTS

a preventivo

POLSONETTO

POLSONETTO

Code 0 cm VA esc.
ALAU204IE18 a preventivo




S ARGENTO SILVER

SINCE 1907

WK “

420
Capacita di
condurre il calore

Heat conductivity

Ps 10,5 kg/dm?
Peso specifico
Specific weight

16

@ % Q\j{’/ per tutti i piani di cottura
=/ for all hobs

Fondo in acciaio
ferritico per induzione

Ferritic steel bottom for induction

Manicatura in acciaio inox
Stainless steel handle

CASSERUOLA ALTA CON DUE MANIGLIE

SAUCEPOT, 2 HANDLES

Code @ cm VA esc.
ALAR104IE20IND 20 a preventivo
ALAR104IE24IND 24 a preventivo




CASSERUOLA BASSA CON DUE MANIGLIE
CASSEROLE POT, 2 HANDLES

Code 0 cm VA esc.
ALARIOBIE20IND 20
ALARIOGIE24IND 24
ALARIOBIE28IND 28

a preventivo
a preventivo
a preventivo

CASSERUOLA ALTA CON CON UN MANICO
SAUCEPAN, ONE HANDLE

Code O cm VA esc.
ALAR105IE20IND 20 a preventivo
ALARI05IE24IND 24 a preventivo

CASSERUOLA BASSA CON UN MANICO

CASSEROLE PAN, ONE HANDLE

Code @ cm VA esc.
ALARIO7IE20IND 20 a preventivo
ALARIO7IE24IND 24 a preventivo
ALAR107IE28IND 28 a preventivo

17




ARGENTO
SILVER

(i

TEGAME

OMELETTE PAN, 2 HANDLES

Code »cm VA esc.
ALAU110IE20IND 20 a preventivo
ALAU110IE24IND 24 a preventivo
ALAU110IE28IND 28 a preventivo
ALAU1101E32IND 32 a preventivo

18
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ARGENTO
SILVER

PADELLA DRITTA CON UN MANICO

FRYPAN, 1 HANDLE

Code

0 cm VA esc.
ALARI11IE20IND 20 a preventivo
ALART11IE24IND 24 a preventivo
ALART11IE28IND 28 a preventivo

i)

PADELLA LIONESE CON UN MANICO

SAUTE PAN, 1 HANDLE

Code @ cm VA esc.
ALAR111/BISIE24IND 24 a preventivo
ALAR111/BISIE28IND 28 a preventivo
ALAR111/BISIE32IND 32 a preventivo

19




AL U-INOX FINITURA

LUCIDA
s LT 5_ PLY | virror rinisk

SINCE 1907

" per tutti i piani di cottura
(25) % —
\ =4 for all hobs

)

CASSERUOLA ALTA
CON DUE MANIGLIE INOX

SAUCEPOT WITH
TWO STAINLESS STEEL HANDLES

Code @ cm Hcm lt VA esc.
ALUM110420 20 10,4 3.1 134,67 €
ALUM110424 24 13.4 7.2 170,05 €

L)

CASSERUOLA BASSA
CON DUE MANIGLIE INOX

CASSEROLE POT WITH
TWO STAINLESS STEEL HANDLES

Code @ cm Hcm [t VA esc.

ALUM110624 24 10,5 4,5 144,64 €

ALUM110628 28 11,8 7 170,45 €
ACCIAIO INOX 18/10 PER UNA FACILE PULIZIA
18/10 STAINLESS STEEL FOR EASY CLEANING
ALLUMINIO 1050 PER UNA PERFETTA TRASMISSIONE DEL CALORE
ALUMINIUM ALLOY 1050 FOR PERFECT HEAT DISTRIBUTION
ALLUMINIO LEGA 3003 PER UNA MAGGIORE RESISTENZA
ALUMINIUM ALLOY 3003 FOR INCREASED DURABILITY
ALLUMINIO 1050 PER UNA PERFETTA TRASMISSIONE DEL CALORE
ALUMINIUM ALLOY 1050 FOR PERFECT HEAT DISTRIBUTION
ACCIAIO FERRITICO PER L'INDUZIONE
FERRITIC STEEL FOR INDUCTION COOKING

PREZZI IVA ESCLUSA - PRICE VAT EXCLUDED




MULTY-PLY

aaaaa

“ W/m'K
101

Capacita di Durability
condurre il calore

Durata

Heat conductivity

Manicatura
in acciaio inox
Stainless steel handles

per tutti i piani di cottura

for all hobs
4 mm
Spessore totale
Total thickness 4 mm
S
Peso specifico
Specific weight
Acciaio inox 18/10
’ 7.8 18/10 stainless steel
L'INTERNO IN ACCIAIO 18/10 RENDE ALU-INOX Alluminio 1050
ADATTO AL SERVIZIO IN TAVOLA. 27 Aluminium 1050
THE 18/10 STAINLESS STEEL INTERIOR MAKES THE 8 ﬁecrcn',;'cosig't'co
ALU-INOX SUITABLE FOR TABLE SERVICE. .
Ec@

Lavabile in lavastoviglie
s PRICE \ el UbLo Dishwasher safe 21




MULTY-PLY

ALU-INOX
5-PLY

i)

CASSERUOLA BASSA
CON UN MANICO INOX

CASSEROLE PAN
WITH A STAINLESS STEEL HANDLE

Code 0 cm Hcm [t VA esc.
ALUM110720 20 8.4 2.6 110,24 €

)

CASSERUOLA ALTA
CON UN MANICO INOX

SAUCEPOT
WITH A STAINLESS STEEL HANDLE

Code 0 cm Hcm [t VA esc.
ALUM110516 16 10,5 2 88,08 €

)

CASSERUOLA ALTA
CON UN MANICO E DUE BECCUCCI

SAUCEPOT WITH A STAINLESS STEEL
HANDLE AND TWO SPOUTS

Code @ cm Hcm [t VA esc.
ALUM110512 12 7.4 0.8 65.02 €
ALUM110514 14 8.4 1,2 7377 €

22

PREZZI IVA ESCLUSA - PRICE VAT EXCLUDED




FINITURA LUCIDA
MIRROR FINISH

il

RONDEAU CON DUE
MANIGLIE INOX

RONDEAU WITH TWO
STAINLESS STEEL HANDLES

Code @ cm Hcm VA esc.
ALUM111228 28 7.9 160,60 €
000
PADELLA
CON UN MANICO
FRYING PAN
WITH ONE HANDLE
Code @0 cm Hcm VA esc.
ALUM111120 20 4.5 79,82 €
ALUM111124 24 51 9764 €
\i_ ALUM111128 28 5.4 11374 €
ALUM111132 32 59 13777 €
= COPERCHIO IN ACCIAIO LUCIDO

CON POMOLO
POLISHED STEEL LID WITH KNOB

(TR,
X Code @ cm VA esc.
¢ ALUM12916 16 35,60 €
/ ALUM12920 20 3853 €
ALUM12924 24 42,48 €
= ALUM12028 28 4587 €
—— ALUM12932 32 52.06 €

PREZZI IVA ESCLUSA - PRICE VAT EXCLUDED 23
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MULTY-PLY

ALU-INOX | RRTELLATA

e 3PLY e

SINCE 1907 @ % \% E)(ir;[T;tLibpSiani di cottura

CASSERUOLA ALTA
CON DUE MANIGLIE INOX

SAUCEPOT WITH

TWO STAINLESS STEEL HANDLES

Code 0 cm Hcm [t VA esc.
ALUM104M16 16 11,4 2.3 101.20 €
ALUM104M20 20 13.4 4,2 125.67 €
ALUM104M24 24 15,8 71  153.04 £

CASSERUOLA BASSA
CON DUE MANIGLIE INOX

CASSEROLE POT WITH
TWO STAINLESS STEEL HANDLES

Code ?cm Hcm [t VA esc.
ALUM106M20 20 81 2.7 110,10 £
ALUMI106M24 24 2.9 4.7 12734 €
ALUM106M28 28 10,9 7.0 159.22 €
ACCIAIO INOX 18/10 PER UNA FACILE PULIZIA
18/10 STAINLESS STEEL FOR EASY CLEANING
ALLUMINIO 1050 PER UNA PERFETTA TRASMISSIONE DEL CALORE
ALUMINUM 1050 FOR PERFECT HEAT DISTRIBUTION
ACCIAIO FERRITICO PER L'INDUZIONE
FERRITIC STEEL FOR INDUCTION COOKING

PREZZI IVA ESCLUSA - PRICE VAT EXCLUDED




“ W/m'K
160

Capacita di
condurre il calore

Heat conductivity

<~

2,5 mm

Spessore totale
Total thickness 2,5 mm

Lavabile in lavastoviglie

Dishwasher safe

L'INTERNO IN ACCIAIO
18/10 RENDE ALU-INOX
ADATTO AL SERVIZIO IN
TAVOLA.

THE 18/10 STAINLESS
STEEL INTERIOR MAKES
THE ALU-INOX SUITABLE
FOR TABLE SERVICE.

PREZZI IVA ESCLUSA - PRICE VAT EXCLUDED

Finitura martellata
Hammered finish

7.8

2,7

7.8

Durata
Durability

Manicatura in acciaio inox
Stainless steel handles

P

S
Peso specifico

Specific weight

Acciaio inox 18/10
18/10 stainless steel
Alluminio 1050
Aluminum 1050
Acciaio ferritico
Ferritic steel

25
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MULTY-PLY

ALU-INOX

3_

20

PLY

CASSERUOLA ALTA
CON UN MANICO INOX

SAUCEPOT
WITH A STAINLESS STEEL HANDLE

Code ®cm Hcm lt VA esc.
ALUM105M16 16 11,4 23 Q.12 €

CASSERUOLA BASSA
CON UN MANICO INOX

CASSEROLE PAN
WITH A STAINLESS STEEL HANDLE

Code ©»cm Hcm [t VA esc.
ALUM107M20 20 8.1 27 05,15 €

PREZZI IVA ESCLUSA - PRICE VAT EXCLUDED




FINITURA MARTELLATA
HAMMERED FINISH

TEGAME CON DUE MANIGLIE

OMELETTE PAN WITH TWO HANDLES

Code 0 cm Hcm VA esc.
ALUM110M24 24 6.3 112,28 €
ALUM110M28 28 6.3 130,83 €

PADELLA CON UN MANICO

PAN WITH ONE HANDLE

Code 0 cm Hcm VA esc.

ALUM111M24 24 6.3 0574 €
ALUM111M28 28 6.3 111,37 €

COPERCHIO IN ACCIAIO LUCIDO
= CON POMOLO

.u*:#—
L POLISHED STEEL LID WITH KNOB
Code O cm VA esc.
P ) ALUM12016 16 3569 €
LA ALUM12920 20 3853 €
! ALUM12924 24 4248 €
ALUM12928 28 4587 €

PREZZI IVA ESCLUSA - PRICE VAT EXCLUDED 27/
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ALU-INOX | FINITURA
LUCIDA

M 3_p|—Y MIRROR FINISH

SINCE 1907 @ % QXXD per tutti i piani di cottura
for allhobs

MULTY-PLY

«

NUOVA MISURA 16cm
NEW SIZE 16cm

CASSERUOLA ALTA
CON DUE MANIGLIE INOX

SAUCEPOT WITH

TWO STAINLESS STEEL HANDLES

Code 0 cm Hcm [t VA esc.
ALUM10416 16 11,4 23 06,85 €
ALUM10420 20 13.4 4,2 106,80 €
ALUM10424 24 15,8 7.1 13119 €
ALUM10428 28 18,1 111 163,58 €
ALUM10432 32 20,1 16,2 186,39 €
ALUM10436 36 22,1 22.5 236,08 €
ALUM10440 40 21,1 26.5 351,00 €
UL

CASSERUOLA BASSA
CON DUE MANIGLIE INOX

CASSEROLE POT WITH
TWO STAINLESS STEEL HANDLES

Code @ cm Hcm t VA esc.
ALUM10620 20 81 2.7 103,97 €
ALUM10624 24 9.9 4,5 108,57 €
ALUM10628 28 10,9 6.7 136,90 €
ALUM10632 32 12,2 0.8 187,65 €
ALUM10636 36 13.3 135 20391 €
ALUM10640 40 14,1 17.7 204,00 €
ACCIAIO INOX 18/10 PER UNA FACILE PULIZIA
18/10 STAINLESS STEEL FOR EASY CLEANING
ALLUMINIO 1050 PER UNA PERFETTA TRASMISSIONE DEL CALORE
ALUMINUM 1050 FOR PERFECT HEAT DISTRIBUTION
ACCIAIO FERRITICO PER L'INDUZIONE
FERRITIC STEEL FOR INDUCTION COOKING

PREZZI IVA ESCLUSA - PRICE VAT EXCLUDED




“ W/m’K

160
Capacita di
condurre il calore

Finitura lucida
Mirror finish

Heat conductivity Y

Manicatura
in acciaio inox
Stainless steel handles

® 7 & W

per tutti i piani di cottura

for all hobs
Durata
Durability
2,5 mm
Spessore totale P
Total thickness 2,5 mm s
Peso specifico
Specific weight

Acciaio inox 18/10
| 7.8 18/10 stainless steel
Alluminio 1050

L'INTERNO IN ACCIAIO 27 i oo
18/10 RENDE ALU-INOX Lrmindm 105

Acciaio ferritico
ADATTO AL SERVIZIO IN 7.8 Ferritic steel
TAVOLA.

THE 18/10 STAINLESS
STEEL INTERIOR MAKES
THE ALU-INOX SUITABLE
FOR TABLE SERVICE.

29
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MULTY-PLY

ALU-INOX
3-PLY

30

1)

CASSERUOLA ALTA
CON UN MANICO INOX

SAUCEPAN
WITH A STAINLESS STEEL HANDLE

Code © cm Hcm [t VA esc.
ALUM10516 16 11,4 23 60,58 €
ALUM10520 20 13.4 4.2 107,10 €

i)

CASSERUOLA ALTA SALSIERA
CON UN MANICO E DUE BECCUCCI

SAUCEPAN WITH A STAINLESS STEEL
HANDLE AND TWO SPOUTS

Code ©»cm Hcm [t VA esc.
ALUM10512 12 6.3 07 5413 €
ALUM10514 14 7.3 1,1 59.74 €

PREZZI IVA ESCLUSA - PRICE VAT EXCLUDED




PREZZI IVA ESCLUSA -

PRICE VAT EXCLUDED

FINITURA LUCIDA
MIRROR FINISH

i)

CASSERUOLA BASSA
CON UN MANICO INOX

CASSEROLE PAN
WITH A STAINLESS STEEL HANDLE

Code @ cm Hcm [t IVA esc.
ALUM10720 20 8,1 2./ 8813 €
ALUM10724 24 9.8 4.4 105,77 €

ALUM10728 28 11 6.8 124,94 €

1)
TEGAME CON DUE MANIGLIE

OMELETTE PAN WITH TWO HANDLES

Code @ cm Hcm VA esc.
ALUM11028 28 6 112,24 €
ALUM11032 32 6.5 130,68 €
ALUM11036 36 7 155,82 €
ALUM11040 40 7.2 268,17 €

31
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MULTY-PLY

ALU-INOX
3-PLY

32

)

PADELLA SVASATA ALTA
SALTAPASTA CON UN MANICO

SAUTE PAN "PASTA" WITH ONE HANDLE

Code @ cm Hcm VA esc.
ALUM111B20 20 55 62,57 €
ALUM111B24 24 6.9 7716 €
ALUM111B28 28 6.9 80.45 €
ALUM111B32 32 7.4 105,30 €
1000
PADELLA
CON UN MANICO
FRYPAN WITH ONE HANDLE
Code @ cm Hcm [\VVA esc.
ALUM11120 20 4.3 50,84 €
ALUM11124 24 4,5 76,74 €
ALUM11128 28 5 8743 €
ALUM11132 32 6 102,06 €

PREZZI IVA ESCLUSA -

PRICE VAT EXCLUDED




FINITURA LUCIDA
MIRROR FINISH

H Luttimo gesto, preciso e consapevole,
in cui tecnica e sensibilita si fondono
per esaltare ogni sapore,

/LMM@WMW%AM. I

MANTECARE

H The final gesture — precise and intentional
— where technique and sensitivity merge to
enhance every flavor,

%/mmay m /(%&( /uﬂwy 1

PREZZI IVA ESCLUSA - PRICE VAT EXCLUDED

NUOVA MISURA 20cm
NEW SIZE 20cm

PADELLA “MANTECARE"
CON UN MANICO

"MANTECARE" PAN
WITH ONE HANDLE

Code ©cm Hcm VA esc.
ALUM111BM20 20 7.8 7790 €
ALUM111BM24 24 87 9053 €
ALUM111BM28 28 10,2 103,16 €

COPERCHIO IN ACCIAIO LUCIDO
CON POMOLO

POLISHED STEEL LID WITH KNOB

Code 0 cm VA esc.
ALUM12916 16 35,60 €
ALUM12920 20 3853 €
ALUM12924 24 42,48 €
ALUM12028 28 45,87 €
ALUM12932 32 52,00 €
ALUM120936 36 50.87 €
ALUM12940 40 69,24 €
33
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MULTY-PLY

34

szl

SINCE 1907

NON-STICK

ALU-INOX

FINITURA
LUCIDA

MIRROR FINISH

per tutti i piani di cottura
for all hobs

ANTIADERENTE NO PFAS

NON-STICK, PFAS-FREE

NEW
CASSERUOLA ALTA
CON DUE MANIGLIE INOX
SAUCEPOT WITH
TWO STAINLESS STEEL HANDLES
Code @cm Hcm [t VA esc.
ALUMO04K16 16 11.4 23 7827 €
ALUMO4K20 20 13,4 4.2 9222 €
ALUMO4K24 24 16,4 7.4 116,43 €
NEW
CASSERUOLA ALTA
CON UN MANICO INOX
SAUCEPAN
WITH A STAINLESS STEEL HANDLE
Code @ cm Hcm lt VA esc
ALUMO5K16 16 11.4 2.3 58,02 €
ALUMOSK20 20 13,4 4.2 7124 €

ANTIADERENTE CK3000

FERRITIC STEEL

ALLUMINIO 1050
ALUMINUM 1050
ACCIAIO FERRITICO

NON-STICK CK3000

PER UNA FACILE PULIZIA
FOR EASY CLEANING

PER UNA PERFETTA TRASMISSIONE DEL CALORE
FOR PERFECT HEAT DISTRIBUTION

PREZZI IVA ESCLUSA -

PER L'INDUZIONE
FOR INDUCTION COOKING

PRICE VAT EXCLUDED




pras) ANTIADERENTE NO PFAS Durata
FREE] NON-STICK, PFAS-FREE Durability
\

MULTY-PLY

Manicatura
in acciaio inox
Stainless steel handles “
W/m'K
160
Capacita di
Finitura lucida condurre il calore
Mirror finish @ Heat conductivity

25 mm

Spessore totale
Total thickness 2,5 mm

PREZZI IVA ESCLUSA - PRICE VAT EXCLUDED

35




MULTY-PLY

NON-STICK
ALU-INOX

36

NEW

RONDEAU CON DUE
MANIGLIE

RONDEAU WITH TWO
STAINLESS STEEL HANDLES

Code @ cm Hcm VA esc.
ALUMO012K28 28 7.5 104,00 €
ALUMO12K32 32 8 121,74 €

PREZZI IVA ESCLUSA - PRICE VAT EXCLUDED




FINITURA LUCIDA
MIRROR FINISH

U New

E)ADELLA SVASATA ALTA
SALTAPASTA CON UN MANICO

SAUTE PAN "PASTA" WITH ONE HANDLE

MULTY-PLY

Code © cm Hcm VA esc
ALUMO011BK20 20 5.9 51,89 €
ALUMO11BK24 24 6,3 63,22 €
ALUMO11BK28 28 6.9 76,32 €
ALUMO11BK32 32 7.4 9233 €
¢
L ANTIADERENTE NO PFAS
NON-STICK, PFAS-FREE

il

PADELLA

CON UN MANICO

LOW SAUTE PAN WITH ONE HANDLE

Code O cm Hcm VA esc.

ALUMO11K20 20 4,2 50,10 €

ALUMO11K24 24 5 590.80 €

ALUMO11K28 28 5.4 7257 €

ALUMO11K32 32 5.6 8574 €

PREZZI IVA ESCLUSA - PRICE VAT EXCLUDED
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ALU-INOX | FINITURA

MULTY-PLY

SATINATA
7 ﬁftz/t:. 3_p|_Y SATIN FINISH
SINCE 1907 Lo
7 per tutti i piani di cottura
@ % &\;? for all hobs
)
CASSERUOLA ALTA

CON DUE MANIGLIE

SAUCEPOT WITH

TWO STAINLESS STEEL HANDLES

Code 0 cm Hcm [t VA esc.
ALIX104ALIN16 16 11,4 2.3 8138 €
ALIX104ALIN20 20 13.4 4,2 04,70 €
ALIX104ALIN24 24 16.4 7.4 122,07 €
ALIX104ALIN28 28 183 1.3 143,80 €
ALIX104ALIN32 32 20,3 16,3 164,20 €
ALIX104ALIN36 36 22 22,4 205,27 €
ALIX104ALIN40 40 23 28,9 206,46 €
N

CASSERUOLA BASSA
CON DUE MANIGLIE

CASSEROLE POT WITH
TWO STAINLESS STEEL HANDLES

Code @ cm Hcm [t VA esc.
ALIX106ALIN16 16 8 1,6 7411 €
ALIX106ALIN20 20 83 2,6 88,03 €
ALIX106ALIN24 24 9.5 4,3 06,04 €
ALIX106ALIN28 28 1 6,8 12379 €
ALIX106ALIN32 32 12,4 10,0 155,05 €
ALIXI06ALIN36 36 13,2 13.4 176,86 €
ALIX106ALINZO 40 14 17.6 215,08 €
ACCIAIO INOX 18/10 PER UNA FACILE
18/10 STAINLESS STEEL FOR EASY CLEANING
ALLUMINIO 1050 PER UNA PERFETTA TRASMISSIONE DEL CALORE
ALUMINUM 1050 FOR PERFECT HEAT DISTRIBUTION
ACCIAIO FERRITICO PER L'INDUZIONE
FERRITIC STEEL FOR INDUCTION COOKING

PREZZI IVA ESCLUSA - PRICE VAT EXCLUDED




<~

2,5 mm
Spessore totale “ . Csregtcjlriae(ijllcalore
Total w/m w
thick 2, ivi
ICKness 2,5 mm 160 conductivity

Finitura satinata

Satin finish

a\%

Rivetti in acciaio inox

Stainless steel rivets

Bordo

salvaschizzo
Splash-saving

edge

.....

Durata
Durability

Lavabile in lavastoviglie

Dishwasher safe

L'INTERNO IN ACCIAIO
18/10 RENDE ALU-INOX
ADATTO AL SERVIZIO IN
TAVOLA.

THE 18/10 STAINLESS
STEEL INTERIOR MAKES

THE ALU-INOX SUITABLE
FOR TABLE SERVICE.

7.8

2,7

7.8

Manicatura

in acciaio inox
Stainless steel
handles

P

Peso specifico
Specific weight

Acciaio inox 18/10
18/10 stainless steel
Alluminio 1050
Aluminum 1050
Acciaio ferritico
Ferritic steel

MULTY-PLY

X~ per tutti i piani di cottura
S
@ % (=4 for all hobs

PREZZI IVA ESCLUSA - PRICE VAT EXCLUDED
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MULTY-PLY

ALU-INOX

3-PLY
)
CASSERUOLA ALTA
CON UN MANICO
SAUCEPAN
WITH ONE HANDLE
Code ©»cm Hcm [t VA esc.
ALIX105ALIN16 16 11,4 2.3 06178 €
ALX105ALIN20 20 13,4 4.2 7560 €
ALIX105ALIN24 24 16,4 7.4 96.31€

ALXI05ALINZS 28 18,3 11,3 119,52 €

1),

CASSERUOLA BASSA
CON UN MANICO

CASSEROLE PAN
WITH ONE HANDLE

Code 0 cm Hcm [t VA esc.
ALIX107ALIN16 16 8 1.6 5451 €
ALIX107ALIN20 20 83 2,6 68,23 €
ALIX107ALIN24 24 95 4.3 70,28 €

ALIX107ALIN28 28 11 6.8 00,43 €

1),
TEGAME CON DUE MANIGLIE

OMELETTE PAN WITH TWO HANDLE

Code @ cm Hcm [VA esc.
ALIX110ALIN20 20 6.3 7722€
ALIX110ALIN24 24 6.3 8510 €
ALIX110ALIN28 28 6.3 101,31 €
ALIX110ALIN32 32 6.8 114,86 €
ALIX110ALIN36 36 7.2 136,04 €
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PREZZI IVA ESCLUSA -

PRICE VAT EXCLUDED

FINITURA SATINATA
SATIN FINISH

L)

lPADELLA SVASATA ALTA
SALTAPASTA CON UN MANICO

SAUTE PAN "PASTA" WITH ONE HANDLE

Code @ cm Hcm VA esc.
ALIX111BALIN20 20 5.9 56,20 €
ALIX111BALIN24 24 6.3 05,42 €
ALIX111BALIN28 28 6.9 76,64 €

ALIX111BALIN32 32 7.4 9834 €

L)

PADELLA
CON UN MANICO

FRYPAN WITH ONE HANDLE

Code 0 cm Hcm VA esc.
ALIX111ALIN20 20 4.2 5335 €
ALIX111ALIN24 24 5 064,23 €
ALIX111ALIN28 28 5.4 751 €
ALIX111ALIN3Z2 32 5.6 88,54 €

ALIX111ALIN36 36 5.8 103,80 €

COPERCHIO IN ACCIAIO LUCIDO
CON POMOLO

POLISHED STEEL LID WITH KNOB

Code @ cm VA esc.
ALUM12016 16 35,60 €
ALUM12020 20 38,53 €
ALUM12924 24 42,48 €
ALUM12028 28 45,87 €
ALUM12032 32 52,06 €
ALUM12036 36 50.87 €
ALUM12940 40 060,24 €

41
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MULTY-PLY

sl

SINCE 1907

Il rivestimento Agnelli Shark Skin € 3 volte
piu spesso di un normale antiaderente.

The Agnelli Shark Skin coating is 3 times
thicker than a normal non-stick.

ANTIADERENTE SHARK SKIN
NON-STICK SHARK SKIN

ALLUMINIO 1050
ALUMINUM 1050
ACCIAIO FERRITICO
FERRITIC STEEL

42

INDUCTION

CHEF 2-PLY

per tutti i piani di cottura
for all hobs

NEW

PADELLA SVASATA ALTA
CON UN MANICO

SAUTE PAN
WITH ONE HANDLE
Code @ cm Hcm VA esc.
ALIX011BG20 20 5.9 91,70 €
ALIX011BG24 24 6.3 102,91 €
ALIX011BG28 28 6.9 117,26 €
ALIX011BG32 32 7.4 13243 €
——
NEW
PADELLA SVASATA BASSA
CON UN MANICO
LOW SAUTE PAN
WITH ONE HANDLE
Code O cm Hcm VA esc.
ALIX011G20 20 4,2 o112 €
ALIX011G24 24 5 101,02 €
ALIX011G28 28 5.4 116,00 €
ALIX011G32 32 5.6 129,73 €

PER UNA FACILE PULIZIA E UNA MASSIMA DURATA
FOR EASY CLEANING AND MAXIMUM DURABILITY

PER UNA PERFETTA TRASMISSIONE DEL CALORE
FOR PERFECT HEAT DISTRIBUTION

PER L'INDUZIONE

FOR INDUCTION COOKING

PREZZI IVA ESCLUSA - PRICE VAT EXCLUDED




110 um
Shark Skin

Normale antiaderente
Normal non-stick

Rivestimento
protettivo

20 UM

Topcoat

Rinforzo
intermedio

15 um

Midcoat

Fondo
rinforzato

75 Hm

Primer

Lavabile in lavastoviglie
’\_'G‘a)“) Dishwasher safe

Rivetti in acciaio inox
Stainless steel rivets

P Peso specifico
s Specific weight
Alluminio 1050

27 Aluminum 1050
Acciaio ferritico

7.8 Ferritic steel

Finitura satinata
Satin finish

PREZZI IVA ESCLUSA - PRICE VAT EXCLUDED

Manicatura
in acciaio inox

Stainless steel
handles

<~

3mm
Spessore totale
Total thickness 3 mm

Bordo
salvaschizzo

Splash-saving

edge
Capacita di
W/ m-keondurre il calore
Heat
185 conductivity

43
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MULTY-PLY

INDUCTION CHEF

2

44

-PLY

‘%agf

PFOA
FREE

Rivestimento
protettivo

20 UM

Topcoat

Rinforzo
intermedio

15 UM

Midcoat

Fondo
rinforzato

75 UM

Primer

~

3mm
Spessore totale

Total thickness 3 mm

Manicatura

in acciaio inox
Stainless steel
handles

Rivetti in acciaio inox
Stainless steel rivets

Lavabile in lavastoviglie

é’) Dishwasher safe

P Peso specifico
s Specific weight
Alluminio 1050

27 Aluminum 1050
Acciaio ferritico

7.8 Ferritic steel

Capacita di
“ w,/mereondurre il calore

Heat
185 conductivity

PREZZI IVA ESCLUSA - PRICE VAT EXCLUDED




INDUCTION CHEF
2-PLY

PADELLA SVASATA ALTA
SALTAPASTA CON UN MANICO

SAUTE PAN "PASTA" WITH ONE HANDLE

Code O cm Hcm [\VA esc
ALSAB111BG20 20 57 8142 €
ALSAB111BG24 24 6.4 02,99 €
ALSAG111BG28 28 6.6 10557 €
ALSAB111BG32 32 7.2 121652 €

110 um

Shark Skin Normale antiaderente
Normal non-stick

PADELLA SVASATA BASSA
CON UN MANICO

LOW SAUTE PAN WITH ONE HANDLE

Code @ cm Hcm VA esc.
ALSABG111BBG24 24 4,7 02,00 €
ALSAG111BBG28 28 53 104,31 €
ALSAB111BBG32 32 5.6 118,55 €

PREZZI IVA ESCLUSA - PRICE VAT EXCLUDED 45
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ACCIAIO  STAINLESS

2z INOX  sTEEL

SINCE 1907 @ % \% @m Eoerratf[lthtioibziani di cottura

P 41
e :
Peso specifico

.....

Durata Specific weight
Durability
“ 1mm
WK Spessore totale
16 Total
Capacita di thickness 1 mm
condurre il calore
Heat conductivity \
\
.LaE’abilf iali Acciaio inox 18/10
|" - m. avastovighe 18/10 stainless steel
é") Dishwasher
safe

|

js@ Salumie = Fondo incapsulato
— = — — e —— —————— Encapsu[ated
bottom

A

Alluminio

La presenza di alluminio di alto spessore
nel fondo delle nostre pentole in acciaio
garantisce una distribuzione del calore Ferritic steel for induction
piu rapida e uniforme. Lalluminio, infatti,

7
assorbe e diffonde il calore dal disco in @ N Qm

acciaio ferritico alla base, migliorando le

Acciaio ferritico per induzione

performance rispetto alla sola struttura in per tutti i piani di cottura
acciaio inox 18/10. for all hobs
Aluminum

The use of thick aluminum in the base of

our steel pans ensures faster and more even
heat distribution. The aluminum absorbs and
diffuses heat from the ferritic steel disc to the
base, improving performance compared to
18/10 stainless steel alone.

46
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PREZZI IVA ESCLUSA

PRICE VAT EXCLUDED

ACCIATO
STAINLESS STEEL

(00

PENTOLA
CON DUE MANIGLIE

STOCKPOT WITH TWO
STAINLESS STEEL HANDLES

I[N OX

Code @ cm %gli(r:r? Hem Lt IVA esc.
COIX3103E20 20 18 20 4,4 € 50,00
COIX3103E24 24 215 24 109 € 7023
COIX3103E28 28 24,7 28 172  €102,09
COIX3103E32 32 26,5 32 257 €133,70
COIX3103E36 36 30,5 36 36,6 € 168,85
COIX3103E40 40 34 40 50,3 € 212,85
COIX3103E45 45 375 45 716  €31255
COIX3103E50 50 41 50 08,2 € 47793

(0

CASSERUOLA ALTA

CON DUE MANIGLIE

SAUCEPOT WITH TWO

STAINLESS STEEL HANDLES

Code @ cm %g‘i%? Hecm It IVAesc
COIX3104E16 16 14.5 10,5 21 €4324
COIX3104E18 18 16 12 31  €46,71
COIX3104E20 20 18 14 4,4  €52,02
COIX3104E24 24 21,8 16 72 £063.29
COIX3104E28 28 25 18 111 € 84,86
COIX3104E32 32 27 20 16,1 € 107,62
COIX3104E36 36 30,5 22 224 €133.73
COIX3104E40 40 33.9 25 314 € 179,00
COIX3104E45 45 37.5 28 44,5 € 266,00
COIX3104E50 50 41,2 32 62,8 € 360,24
COIX3104E60 60 44.5 37 104,6 € 661,09

47
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INOX

ACCIATO INOX
STAINLESS STEEL

B0,

CASSERUOLA BASSA
CON DUE MANIGLIE

CASSEROLE POT WITH TWO
STAINLESS STEEL HANDLES

Code @cm %g%%o] Hem Lt IVA esc.
COIX3106E16 16 14 7.5 1,5 € 39,02
COIX3106E20 20 18 10,5 3.3 € 49,09
COIX3106E24 24 215 1 5,0 € 50,25
COIX3106E28 28 25 13 8.0 € 76,73
COIX3106E32 32 27 16 129 €9805
COIX3106E36 36 30,5 18 18,3 € 124,41
COIX3106E40 40 34 19 239 €154.22
COIX3106E45 45 37 21 334 €23051
COIX3106E50 50 41 23 452 € 311,90
COIX3106E60 60 44 25 70,7 €£58750

1),

CASSERUOLA ALTA

CON UN MANICO

SAUCEPAN

WITH A STAINLESS STEEL HANDLE

Code @cm © disco Hcm [t VA esc.
ind.cm

COIX3105E12" 12 10,3 7 0.8 € 28,83

COIX3105E14" 14 122 8 12 € 33.60

COIX3105E16 16 14 10,5 2.1 € 38,58

COIX3105E18 18 16 12 3.1 € 4259

COIX3105E20 20 18 14 4.4 € 45,73

COIX3105E24 24 21,5 16 7.2 € 60,36
COIX3105E28 28 25 18 1.1 € 86,48
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ACCIATO INOX
STAINLESS STEEL

B0,

CASSERUOLA BASSA
CON UN MANICO

CASSEROLE PAN WITH TWO
STAINLESS STEEL HANDLES

Code @ cm %g'g%? Hcm [t VA esc.

COIX3107E16 16 14 7.5 15 € 36,85
COIX3107E20 20 18 10,5 3.3 € 42,70
COIX3107E24 24 215 1 5,0 € 52,89
COIX3107E28 28 25 13 8.0 € 78,46

J0),

CASSERUOLA CONICA CON UN MANICO

CONICAL CASSEROLE PAN, 1 HANDLE

@ disco
Code O cm ind.cm Hcm VA esc.
COIX3109E16 16 11 6 € 41,83
COIX3100E18 18 13.3 6 € 46,49
COIX3109E20 20 14,5 6.5 € 51,04
COIX3109E22 22 17 7 € 506,14
COIX3109E24 24 18.2 5 € 61,02

PREZZI IVA ESCLUSA - PRICE VAT EXCLUDED 49
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INOX

ACCIAIO

STAINLESS STEEL

50

INOX

)

PADELLA CON UN MANICO

FRYING PAN WITH ONE HANDLE

TUBULAR STAINLESS STEEL

Code @ cm %g'i%) Hcem IVA esc.
COIX3111E20 20 15 45 € 39,99
COIX3111E24 24 18,5 5 € 48,12
COIX3111E28 28 22 5 € 56,15
COIX3111E32 32 25,2 5 € 73,77
COIX3111E36 36 29 6 € 103,16
COIX3111E40 40 32 7 € 139,80

)

PADELLA CON UN MANICO
E RIVESTIMENTO INTERNO PLATINUM

FRYING PAN WITH A STAINLESS STEEL TUBULAR
HANDLE AND PLATINUM INTERNAL COATING

Code 0 cm %g'gﬁg Hcm VA esc.
COIX31115P20 20 15 4,5 € 46,05
COIX31115P24 24 15 5 € 64,37
COIX3111SP28 28 18,5 5 € 80,06
COIX31115P32 32 22 5 € 00,38
COIX31115P36 36 25,2 6 € 122,36
COIX3111SP40 40 29 7 € 156,13

PREZZI IVA ESCLUSA -

PRICE VAT EXCLUDED




PREZZI IVA ESCLUSA -

PRICE VAT EXCLUDED

ACCIAIO

INOX

STAINLESS STEEL

il

TEGAME CON DUE MANIGLIE

STAINLESS STEEL OMELETTE PAN

WITH TWO HANDLES

@ disco

Code @cm ind cm Hcm VA esc.
COIX3110E20 20 14.7 4.5 € 41,74
COIX3110E24 24 18,5 5 € 50,29
COIX3110E28 28 22 5 € 62,01
COIX3110E32 32 25 5 € 76,89
COIX3110E36 36 29 6 € 113,02
COIX3110E40 40 313 7 € 149,29
UL

TEGAME CON DUE MANIGLIE
E RIVESTIMENTO INTERNO PLATINUM

OMELETTE PAN WITH A STAINLESS

STEEL TUBULAR HANDLE AND PLATINUM

INTERNAL COATING

Code ©®cm %g'i%? Hcm VA esc.
COIX3110SP20 20 14,7 4,5 € 40,64
COIX3110SP24 24 15 5 € 50,63
COIX3110SP28 28 18,5 5 € 73,00
COIX3110SP32 32 22 5 € 96,90
COIX3110SP36 36 25,2 6 € 125,88
COIX3110SP40 40 29 7 € 155,40
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INOX

ACCIAIO

STAINLESS STEEL

INOX

52

COLAPASTA A SPICCHIO CON UN MANICO
SEGMENT COLANDER

Code 0 cm Hcm VA esc.
COIX3153BE36 36 23 € 55,29
COIX3153BE40 40 26 € 66,00

CASSERUOLA CON 4 SCOMPARTI COLAPASTA A
SPICCHIO CON DUE MANIGLIE

SAUCEPOT WITH 4 SEGMENT COLANDERS

© disco
Code ®cm indcm Hcm [t VA esc.

COIX3153E36 36 305 22 21 € 403,43

COIX3153E40 40 33.9 25 31 € 486,24

COPERCHIO

LID

Code @ cm VA esc.
COIX3129E16 16 €11,02
COIX3129E18 18 €12,79
COIX3129E20 20 € 13,08
COIX3129E24 24 € 17,01
COIX3129E28 28 € 20,05
COIX3129E32 32 € 24,93
COIX3120E36 36 €29,37
COIX3129E40 40 € 3508
COIX3129E45 45 € 46,61
COIX3129E50 50 € 54,60
COIX3129E60 60 € 0181

PREZZI IVA ESCLUSA - PRICE VAT EXCLUDED




PREZZI IVA ESCLUSA

PRICE VAT EXCLUDED

ACCIATO INOX
STAINLESS STEEL

COLAPASTA SFERICO CON DUE MANIGLIE
SPHERICAL COLANDER

Code 0 cm Hcm VA esc.
COIX311532 32 18 € 17015
COIX311536 36 19 € 206,58
COIX311540 40 21 € 246,80

SCALDAPASTA CILINDRICO CON UN MANICO
PASTA HEATER, 1 HANDLE

Code O cm Hcm VA esc.
COIX317/518 18 11 € 065,60
COIX317520 20 12 € 71,49
COIX317522 22 13 € 79,21
COIX317524 24 14 € 090,21
COIX317528 28 16 € 113,03
IMBUTO
FUNNEL
Code 0 cm VA esc.
COIX309912 12 €2778
COIX309914 14 € 34,45
COIX309920 20 € 61,22
COIX309925 25 € 74,40
COIX309930 30 € 01,19

53
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INOX

ACCIATO INOX
STAINLESS STEEL

54

CHINOISE INOX CON UN MANICO INOX

PROFESSIONAL CHINESE COLANDER

Code cm lungh. totale VA esc.
COIX3232E18 18 37.8 €19,01
COIX3232E20 20 39.5 € 2739
COIX3232E24 24 42,5 € 35,20

BASTARDELLA SEMISFERICA CON

MANIGLIE INOX
NO INDUZIONE

HEMISPHERIC MIXING BOWL, 2 HANDLES

Code 0 cm Hcm VA esc.
COIX320222 22 12 € 50,09
COIX320226 26 14 € 76,76
COIX320232 32 18 € 08,70
COIX320236 36 20 € 147,79
COIX320240 40 21 € 155,97
BASE PER BASTARDELLA
MIXING BOWL BASE
Code 0 cm Hcm VA esc.
COIX3202B16 16 :é € 33,09
32
COIX3202B22 22 36 € 58,86
40
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PREZZI IVA ESCLUSA -

PRICE VAT EXCLUDED

ACCIATO INOX
STAINLESS STEEL

MESTOLO INOX

ONE-PIECE LADLE

Code @ cm Lungghi‘?ta[e It IVA esc.
COIX3205E06 6 36 0,07 € 11,22
COIX3205E08 8 41 012 € 12,99
COIX3205E10 10 47 0,25 £ 1846
COIX3205E12 12 51 0.5 € 23,37
COIX3205E14 14 53 0,75 € 28,28
COIX3205E16 16 57 1 € 34.35

SCHIUMAROLA A FILO STAGNATO INOX

FLUSH SKIMMER

Code @ cm Lung?hz?tale VA esc.

COIX3207R14 14 55 € 13,52

COIX3207R18 18 58,5 €15.35

COIX3207R20 20 68.5 €2034

PINZE SPINAPESCE

FISH BONES REMOVERS FOR CHEFS

Code lungh. totale cm” IVA esc,

COIX360415 135 €19.35

PALETTA LISCIA INOX

ONE-PIECE SPATULA

Code cm Lungh. tg)tale VA esc.

cm

COIX3208EL54 14 53 €18,03

55
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INOX

ACCIATO INOX
STAINLESS STEEL

MESTOLO INOX
ONE-PIECE LADLE

Code @ cm lung(l;rt]gtale VA esc.
COIX3207E10 10 42,5 € 13,79
COIX3207E12 12 48 €16,27
COIX3207E14 14 52,8 € 19,40
COIX3207E16 16 58 € 24,07
COIX3207E18 18 63 € 27,40
COIX3207E20 20 66,8 € 32,19
FORCHETTONE A 3 DENTI INOX
ONE-PIECE FORK, 3 PRONGS
Code cm  lungh. totale cm’ VA esc.
COIX3369E-350 10,5 53.2 € 16,13
PALETTA FORATA INOX
ONE-PIECE PERFORATED SPATULA
Code lungh. t?tate IVA esc.
cm
COIX3208EP54 14 53 € 18,03
FRUSTA INOX
EGG WHISK
Code lungh. totale cm’ VA esc.
COIX3601E25 25 € 14.26
COIX3601E30 30 € 14,96
COIX3601E35 35 € 15,66
COIX3601E40 40 € 16,59
COIX3601E50 50 € 1739
COIX3601E55 55 € 16,73
COIX3601E60 60 € 19,63

56
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PREZZI IVA ESCLUSA -

PRICE VAT EXCLUDED

ACCIATO INOX
STAINLESS STEEL

FORCHETTONE INOX
STAINLESS STEEL FORK

Code cm lungh. totalecm™ VA esc.
COIX3369E-250 10 48 € 15,19

CUCCHIAIONE INOX
STAINLESS STEEL SPOON

Code cm lungh. totale cm® VA esc.
COIX3217E46 6 46 €16.83

PINZE CHEF INOX
CHEF'S PINCERS

Code lungh. totale cm” VA esc.
COIX360330 30 € 13,30
COIX360335 35 €19,23
COIX360340 40 € 28,29
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FERRO

SINCE 1907 FERRO
IRON

per tutti i piani di cottura
for all hobs

<~

2mm

Spessore totale
Total

thickness 2 mm

Finitura interna martellata
Hammered interior finish

NEW

PADELLA IN FERRO NITRURATO
NITRIDED IRON FRYPAN

Code »cm Hcm VA esc.
COFE11120 20 4.9 44,00 €
COFE11124 24 53 49.00 €
COFE11128 28 5.7 55,02 €
COFE11132 32 6.1 00,65 €
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“ W/m'K
60

Capacita di

condurre il calore

Heat conductivity

e micro-incisioni sul
fondo creano attrito e
riducono il rischio che la
padella scivoli su piani
lisci 0 ainduzione.

The micro-grooves on
the bottom increase
friction, reducing the
risk of the pan sliding
on smooth or induction
cooktops.

FERRO
IRON

PS 41

Peso specifico
Specific weight

D

Durata
Durability

PREZZI IVA ESCLUSA

PRICE VAT EXCLUDED

4 NO lavastoviglie

é’) NO Dishwasher

Manicatura in acciaio inox
rivestito di PVD

PVD coated stainless steel
handle

59
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> COPPER

I
SINCE 1907 @ % \% M Ejiratf[l;tic)ibziani di cottura

- NUOVA MISURA 16cm
r .‘.‘.‘.‘. NEW SIZE 16cm
™
CASSERUOLA ALTA
CON DUE MANIGLIE
SAUCEPOT WITH TWO
' STAINLESS STEEL HANDLES

Code 0 cm Hcm [t VA esc.
COTE104CIT16 16 9.2 1,8 136,85 €
COTE104CIT20 20 12,4 3.9 180,26 €
COTE104CIT24 24 15,9 7.2 238,30 €
1000

CASSERUOLA BASSA
CON DUE MANIGLIE

CASSEROLE POT
WITH TWO STAINLESS STEEL HANDLES

Code @ cm Hcm [t VA esc.

COTE106CIT24 24 10,3 4.5 203,45 €

COTE106CIT28 28 12,3 7.4 248,60 €
ACCIAIO INOX 18/10 PER UNA FACILE PULIZIA
18/10 STAINLESS STEEL FOR EASY CLEANING
ALLUMINIO 1050 PER UNA PERFETTA TRASMISSIONE DEL CALORE
ALUMINUM 1050 FOR PERFECT HEAT DISTRIBUTION
ACCIAIO FERRITICO PER L'INDUZIONE
FERRITIC STEEL FOR INDUCTION COOKING
RAME PER UNA FASCINO SENZA EGUALI
COPPER FOR AN UNPARALLELED CHARM

60
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Manicatura

in acciaio inox
Stainless steel
handles

7.8

2,7

7.8

8.9

L'INTERNO IN ACCIAIO 18/10 RENDE IL COPPER 4
ADATTO AL SERVIZIO IN TAVOLA.

THE 18/10 STAINLESS STEEL INTERIOR MAKES THE
COPPER 4 SUITABLE FOR TABLE SERVICE.

P

4
Peso specifico

Specific weight

Acciaio inox 18/10
18/10 stainless steel
Alluminio 1050
Aluminum 1050
Acciaio ferritico
Ferritic steel

Rame

Copper

~

2,5 mm

Spessore totale
Total
thickness 2,5 mm

“ W/mK
189

Capacita di
condurre il calore

Heat conductivity

PREZZI IVA ESCLUSA - PRICE VAT EXCLUDED

Durata
Durability

NO lavastoviglie
NO Dishwasher

&

1000

RONDEAU

CON DUE MANIGLIE

RONDEAU

WITH TWO STAINLESS STEEL HANDLES

Code @ cm Hcm VA esc.

COTE112CIT28 28 75 220,08 €

COTE112CIT32 32 8 273,62 €
61

RAME




RAME

COPPER 4

62

i)

CASSERUOLA ALTA
CON UN MANICO E DUE BECCUCCI
SAUCEPAN
WITH ONE HANDLE AND TWO SPOUTS
Code O cm Hcm [t VA esc.
COTE105CIT12 12 6.3 07 84,48 €
COTE105CIT14 14 7.3 1,1 100,42 €
1000
CASSERUOLA ALTA
CON UN MANICO
SAUCEPAN
WITH ONE HANDLE
Code O cm Hcm [t VA esc.
COTE105CIT16 16 9.2 1,8 122,71 €
1000,
CASSERUOLA BASSA
CON UN MANICO
CASSEROLE PAN
WITH ONE HANDLE
Code O cm Hcm [t VA esc.
COTE107CIT20 20 8.4 2.6 130,57 €
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COPPER 4

)

PADELLA CON UN MANICO

FRYING PAN WITH ONE HANDLE

Code 0 cm Hcm VA esc.
COTE111CIT20 20 4,3 100,80 €
COTE111CIT24 24 4.8 123.45 €
COTE111CIT28 28 53 147,87 €
4 COTE111CIT32 32 57 171,11 €
IL RAME VIENE ABRASO PER FAR EMERGERE
L'ACCIAIO FERRITICO, SENZA DISLIVELLI
ESTETICA PERFETTA E MASSIME PRESTAZIONI
SU INDUZIONE.
THE COPPER IS ABRADED TO REVEAL THE
FERRITIC STEEL, WITHOUT ANY UNEVENNESS!
PERFECT AESTHETICS AND MAXIMUM
PERFORMANCE ON INDUCTION.
COPERCHIO IN VETRO CON
POMELLO IN ACCIAIO
GLASS LID WITH STEEL KNOB
Code @cm VA esc.
ALCX129VE16 16 2771 €
ALCX129VE20 20 2831 €
ALCX129VE24 24 28,05 €
ALCX129VE28 28 20,06 €
ALCX129VE32 32 31,83 €
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RAME




RAME

64

FINITURA
RAME | [isciA
COPPER | sMGoTH

sl

SINCE 1907

per tutti i piani di cottura

Q7

Maniglie e manici in acciaio
inossidabile rivestito in PVD ottone

PVD coated stainless steel handles
and brass handles

for all hobs
00
CASSERUOLA ALTA
CON DUE MANIGLIE
SAUCEPOT, 2 HANDLES
INDUCTION BOTTOM

O disco

Code ®cm indcm Hcm [t VA esc.
ALCUO104PI20 20 14,5 12.4 33 27297 €
ALCUO104PI24 24 18 18 56 34762€
ALCUO104PI28 28 22 16 9 404,97 €

Rivetti in acciaio
Steel rivets

(\
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/&

1

CASSERUOLA BASSA
CON DUE MANIGLIE

CASSEROLE POT, 2 HANDLES
INDUCTION BOTTOM

@ disco
Code ®cm indcm Hcm [t VA esc.

ALCUO106PI20 20 14,5 7.9 2.5 250,03 €
ALCUO0106PI24 24 18 04 41 203,78 €
ALCUO106PI28 28 22 10.5 6 351,32 €

NO lavastoviglie
NO Dishwasher

“ W/mK

396
Capacita di
condurre il calore

Heat conductivity

PREZZI IVA ESCLUSA

<~

1.2mm

Spessore disco induzione
Induction disc thickness

Acciaio ferritico per induzione
Ferritic steel for induction

<~

P 8.9 2mm
S . Spessore totale
Peso specifico Total

Specific weight thickness 2 mm

——

Interno in stagnato a mano

Hand-tinned interior

PRICE VAT EXCLUDED

N

S\

1

CASSERUOLA ALTA CON UN MANICO

SAUCEPAN, 1 HANDLE, INDUCTION BOTTOM

@ disco
Code @cm indcm Hcm It VA esc.

ALCUO105PI20 20 14,5 12,4 33 €£254.84
ALCUO105PI24 24 18 18 56 € 32805
ALCUO105PI28 28 22 16 9 €38406
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RAME




RAME

RAME STAGNATO
FINITURA LISCIA

CASSERUOLA BASSA
CON UN MANICO

CASSEROLE PAN, 1 HANDLE
INDUCTION BOTTOM

@ disco
Code ©®cm indcm Hcm [t VA esc.

ALCUO107PI20 20 14,5 7.9 25 €23190
ALCUO107PI24 24 18 9.4 41 € 27426
ALCUO107PI28 28 22 10,5 6 €33036

TEGAME
CON DUE MANIGLIE

OMELETTE PAN, 2 HANDLES

© disco

Code @cm ind. cm Hcm VA esc.
ALCUO110PI20 20 14.5 57 € 21566
ALCUO110PI24 24 18 6.4 € 25505
ALCUO110PI28 28 22 7.3 € 29054

66
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FINITURA MARTELLATA
HAMMERED FINISH

PREZZI IVA ESCLUSA - PRICE VAT EXCLUDED

TINNED COPPER
FINISH SMOOTH

PADELLA CON UN MANICO

FRYPAN, 1 HANDLE, INDUCTION BOTTOM

@ disco
Code @ cm ind. cm Hcm VA esc.
ALCUO111PI20 20 14,5 57 € 10693
ALCUO111PI24 24 18 6.4 € 23657
ALCUO111PI28 28 22 7.3 € 26959

.‘.‘.‘.‘.

PAIOLO IN RAME PER POLENTA
“SENZA STAGNATURA"
SPESSORE 1,2MM RAME

COPPER POLENTA POT, "WITHOUT TINNING'

@ disco
Code @cm indcm Hcm [t VA esc.

ALCM165MPI24 24 14 13 29 €25857

ALCM165MPI26 26 16 13.5 3.9 €28472

ALCM165MPI28 28 175 14 4,9 € 330,50

ALCM165MPI30 30 195 15 59 €35665
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RAME




RAME

FINITURA
RAME | LisciA
vy 25 COPPER | sMGoTH

SINCE 1907 @ % \% No induzione

No induction

NEW

CASSERUOLA ALTA
CON DUE MANIGLIE

SAUCEPOT, 2 HANDLES

Code @ cm Hcm [t VA esc.
ALCU010420 20 1 3.3 € 19115
ALCU010424 24 14 56 € 25512
ALCU010428 28 16 9 € 31173
ALCU010432 32 18 12,5 € 380.80
ALCU010436 36 10,6 18 € 44775
ALCU010440 40 22 26 € 55153

NEW

CASSERUOLA BASSA
CON DUE MANIGLIE

CASSEROLE POT, 2 HANDLES

Code @ cm Hcm [t VA esc.
ALCU010620 20 7 2.5 173.21€
ALCU010624 24 8 4.1 208,68 €
ALCU010628 28 9 6 262,79 €
ALCU010632 32 10 8 305,30 €
ALCU010636 36 11,5 12 342,02 €
ALCU010640 40 14 16 443.86 €
ALCU010645 45 16.5 23 588,86 €
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“ W/m'K

396
Capacita di
condurre il calore

Heat conductivity

Maniglie e manici in acciaio
inossidabile rivestito in PVD
ottone

PVD coated stainless steel
handles and brass handles

Ps 8.9 kg

Peso specifico
Specific weight

.....

Durata
Durability

()

Rivetti in acciaio

Steelrivets

<~

2mm

Spessore totale
Total
thickness 2 mm

Interno in stagnato a mano
Hand-tinned interior

NO lavastoviglie
NO Dishwasher

&

PREZZI IVA ESCLUSA

CASSERUOLA ALTA
CON UN MANICO

SAUCEPAN, 1 HANDLE

Code 0 cm Hcm [t IVA esc.
ALCU010516 16 8 17 € 13912
ALCU010520 20 1 3.3 € 173.02
ALCU010524 24 14 5,6 € 23569
ALCU010528 28 16 9 € 280.85
69
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RAME




RAME

RAME STAGNATO

FINITURA LISCIA
NEW

CASSERUOLA BASSA
CON UN MANICO

CASSEROLE PAN, 1 HANDLE

Code @ cm Hcm [t VA esc.
ALCU010720 20 7 2.5 € 15503
ALCU010724 24 8 4.1 € 220.61

NEW

TEGAME CON DUE MANIGLIE

OMELETTE PAN, 2 HANDLES

Code 0 cm Hcm [VA esc,
ALCUO011020 20 5 € 15253
ALCUO011024 24 5.8 € 17612
ALCU011028 28 5 € 20683
ALCUO011032 32 6.3 € 24397
ALCU011036 36 7 € 27801
ALCU011040 40 75 € 35335
ALCUO011045 45 8.5 € 46740
ALCU011050 50 8,5 € 55149
ALCU011060 60 10 € 72747
NEW

COPERCHIO PIANO
CON PONTICELLO

FLAT LID

Code cm VA esc.
ALCU012916 16 4171 €
ALCU012918 18 45,03 €
ALCUO012920 20 48,83 €
ALCU012922 22 56,67 €
ALCUO012924 24 73.48 €
ALCU012928 28 Q0,11 €
ALCUO012932 32 106,64 €
ALCU012936 36 12512 €
ALCUO012940 40 127,40 €
ALCUO012945 45 17357 €
ALCU012950 50 216,70 €
ALCU012960 60 353.92 €
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PADELLA SVASATA ALTA “SALTAPASTA"
SAUTE PAN "PASTA'

SVASATA BASSA
LOW FLARED

PREZZI IVA ESCLUSA - PRICE VAT EXCLUDED

TINNED COPPER
FINISH SMOOTH
NEW

!?ADELLA SVASATA ALTA
SALTAPASTA  CON UN MANICO

SAUTE PAN "PASTA" WITH ONE HANDLE

Code O cm Hcm VA esc.
ALCUO0111B20 20 53 € 13117
ALCUO111B24 24 € 15079
ALCUO0111B28 28 7 € 17820
ALCUO111B32 32 7.8 € 21141
ALCUO0111B36 36 8 € 25014

PROFILO SLANCIATO, IDEALE PER SALTARE E
MESCOLARE CON AGILITa.

SLENDER PROFILE, IDEAL FOR TOSSING AND
STIRRING WITH EASE.

FONDO AMPIO E STABILE,
GARANTISCE MAGGIORE SPAZIO DI LAVORO

WIDE AND STABLE BASE,
PROVIDES MORE WORKING SPACE.

NEW

PADELLA SVASATA BASSA
CON UN MANICO

LOW SAUTE PAN, 1 HANDLE

Code 0 cm Hcm IVA esc.
ALCUO0111BB20 20 5 € 13112
ALCUO0111BB24 24 5.8 € 150.79
ALCU0111BB28 28 5 € 18588
ALCUO0111BB32 32 6.3 € 22246
ALCU0111BB36 36 7 € 274.45

/1

RAME




RAME STAGNATO
FINITURA LISCIA

MANICO ALLA FRANCESE
IN OTTONE FUSO

FRENCH HANDLE
IN CAST BRASS

/2

CASSERUOLA ALTA
CON UN MANICO IN OTTONE FUSO

SAUCEPAN, 1 CAST IRON HANDLE

Code @ cm Hcm [t VA esc.
ALCU105G20 20 11 3.3 € 284,69
ALCU105G24 24 14 56 € 339,53

SN

.
e
A

\
A
‘\u\u

CASSERUOLA BASSA
CON UN MANICO IN OTTONE FUSO

CASSEROLE PAN, 1 CAST IRON HANDLE

Code 0 cm Hcm [t VA esc.
ALCU107G20 20 7 2.5 € 27749
ALCU107G24 24 8 4,1 € 308,74
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TINNED COPPER
FINISH SMOOTH

PAIOLO IN RAME PER POLENTA
“SENZA STAGNATURA"
CON UN MANICO E MANIGLIA OTTONE

COPPER POLENTA POT, “WITHOUT TINNING"

Code 0 cm Hcm [t VA esc.
ALCU16518 18 12 2 € 125,33
ALCU16520 20 13 3 € 129,11
ALCU16522 22 14 3.5 € 139,18
ALCU16524 24 14 4,5 € 151,51
ALCU16526 26 17 6 € 167,12
CASSERUOLA OVALE ALTA

CON DUE MANIGLIE OTTONE E COPERCHIO

OVAL SAUCEPOT WITH LID

Code cm Hcm [t VA esc.
ALCU12630 30%x22 12 6,22 € 361,87

CASSERUOLA BASSA BOMBATA
CON DUE MANIGLIE OTTONE E COPERCHIO

CURVED SAUCEPOT 2 HANDLES WITH LID

Code O cm Hcm [t [\VVA esc.
ALCU108C24 24 9.5 55 € 334,57
ALCU108C28 28 105 7.1 € 488,51
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RAME




RAME

RAME STAGNATO
FINITURA LISCIA

74

PESCIERA CON COPERCHIO, GRIGLIA E
DUE MANIGLIE OTTONE
FISH-KETTLE WITH GRID AND LID

Code cm Hcm [\VA esc.
ALCU11840 40X17 10 € 48252

ROSTIERA CON COPERCHIO E
DUE MANIGLIE SNODATE OTTONE

RECTANGULAR PAN WITH LID

Code est.cm int. cm Hcm VA esc.

ALCU150C32  34.3x23,7 32x23 6 € 365,46

ALCUI50C36 39.5%x2065 3626 6 € 442,83
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PREZZI IVA ESCLUSA -

PRICE VAT EXCLUDED

TINNED COPPER
FINISH SMOOTH

FLAMBEAU RAME DA SALA
(SENZA PADELLA)

COPPER SERVING FLAMBEAU (WITHOUT PAN)

Code VA esc.
COCUFLAMALCOOL 362,50 €
COCUFLAMGAS 42013 €
Bombola camping a 2 gaz R90o4 da 1,8 kg o Rgo1 da 0,4
kg

NON INCLUSE

Camping gaz R90o4 or Rgo1 NOT INCLUDED

PADELLA LEGGERA IN RAME STAGNATO
PER FLAMBEAU
CON UN MANICO IN LEGNO

TINNED COPPER LIGHT FRYPAN
FOR FLAMBEAU, WOODEN HANDLE

Code @ cm Hcm VA esc.

COCUPADFLAM26 26 4.5 120,13 €

COCUPADFLAM28 28 4.5 149,86 €
75

RAME




RAME

RAME STAGNATO
FINITURA LISCIA

706

POLSONETTO RAME STAGNATO
PER BAGNOMARIA,
NON STAGNATO PER PASTICCERIA

COPPER POLSONETTO, TINNED FOR BAINE-MARIE
NOT TINNED FOR PASTRY

Code 0 cm [\VA esc.
COCU294NS18 18 € 121,01
COCU294518 18 € 129,74

OLIERA RAME CON COPERCHIO
CON ORLO SALVA GOCCIA

OIL POURER WITH LID AND DRIP SAVER EDGE

Code [t VA esc.
COCU36020,5 05 € 105,00
COCU36021 1 € 120,00
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TINNED COPPER
FINISH SMOOTH

PAIOLO ELETTRICO CON MESCOLATORE
E SUPPORTO IN FERRO, MOTORE 30W,
PORZIONI 30/34

POLENTA AND RISOTTO MIXER WITH LARGE POT

Code ©cm a cocnmbase [t VA esc.

COCU3165K9 34 22,2 12 476,63 €

PAIOLO ELETTRICO CON MESCOLATORE E
SUPPORTO IN FERRO, MOTORE 16\W/
PORZIONI 10/12

POLENTA AND RISOTTO MIXER WITH LARGE POT

Code O cm a co@mmbase [t VA esc
COCU3165K4,5 206 14,8 4,5 € 210,08
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RAME

NEW R FINITURA
BB NAME | MARTELLATA
HAMMERED
[ )
7 5{4 COPPER | FINISH
SINCE 1907 @ % 8 No induzione
\ =4 No induction
NEW
CASSERUOLA ALTA
CON DUE MANIGLIE
SAUCEPOT, 2 HANDLES
Code O cm Hcm [t [\VA esc.
ALCM0104M20 20 11 3.3 € 213.68
ALCMO0104M24 24 12 4.5 € 27764
ALCM0104M28 28 16 9 € 38212
NEW

CASSERUOLA BASSA
CON DUE MANIGLIE
CASSEROLE POT, 2 HANDLES
Code O cm Hcm [t [\VA esc,
ALCMO0106M20 20 7 2.5 € 19430
ALCMO0106M24 24 8 4.1 € 22082
ALCM0106M28 28 9 6.4 € 283.88
ALCM0106M32 32 10 8 € 300.37
ALCM0106M36 36 115 12 € 45473

78
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“ WK 2mm
396 Spessore totale

- Total

Capacita di thickness 2 mm P

condurre il calore 8.9

- S

Heat conductivity Peso specifico

® Specific weight

y '
.-,‘. ‘
il |
Interno in stagnato a mano
Hand-tinned interior
[ ]
J‘f
® ® _.;}_'.f/
i “jr._.ad;;bw
_____ e, :""”"""P iy
Finitura martellata Maniglie e manici in acciaio
Hammered finish inossidabile rivestito in PVD
—A ottone
NO lavastoviglie

NO Dishwasher PVD coated stainless steel
handles and brass handles

’®

NEW

CASSERUOLA ALTA
CON UN MANICO

SAUCEPAN, 1 HANDLE

Code O cm Hcm [t [\VA esc,

ALCM0105M16 16 8 1,7 € 16164

ALCMO0105M20 20 1 3.3 € 10555
79

PREZZI IVA ESCLUSA - PRICE VAT EXCLUDED

RAME




RAME

RAME STAGNATO
FINITURA MARTELLATA

NEW

CASSERUOLA BASSA
CON UN MANICO

CASSEROLE PAN, 1 HANDLE

Code @ cm Hcm [t VA esc.
ALCM0107M20 20 7 2.5 € 17617
ALCM0107M24 24 8 4.1 € 21035

NEW

TEGAME CON DUE MANIGLIE

OMELETTE PAN, 2 HANDLES

Code 0 cm Hcm VA esc.
ALCMO0110M20 20 5 € 158.08
ALCMO110M24 24 55 € 18172
ALCMO110M28 28 6 € 22649
ALCMO110M32 32 6.5 € 269.27
ALCM0110M36 36 7 € 31177
ALCM0110M40 40 7.5 € 38147
NEW

COPERCHIO PIANO 1,2 MM
CON PONTICELLO

FLAT LID

Code 0 cm VA esc.
ALCMO129M16 16 € 5529
ALCM0129M20 20 € 66.22
ALCMO129M24 24 € 9377
ALCMO0O129M28 28 € 11633
ALCM0129M32 32 € 14426
ALCM0129M36 36 € 16844
ALCMO0129M40 40 € 17466
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PADELLA SVASATA ALTA “SALTAPASTA"
SAUTE PAN "PASTA'

TINNED COPPER
HAMMERED FINISH

NEW

PADELLA SVASATA ALTA
SALTAPASTA  CON UN MANICO

SAUTE PAN "PASTA" WITH ONE HANDLE

Code @ cm Hcm VA esc.
ALCM0111BM20 20 5 € 13001
ALCMO111BM24 24 6 € 168.21
ALCMO0111BM28 28 6.5 € 20077
ALCMO0111BM32 32 7 € 23934

ALCMO0111BM36 36 75 € 20188

PROFILO SLANCIATO, IDEALE PER SALTARE E
MESCOLARE CON AGILITa.

SLENDER PROFILE, IDEAL FOR TOSSING AND
STIRRING WITH EASE.

SVASATA BASSA
LOW FLARED

PREZZI IVA ESCLUSA - PRICE VAT EXCLUDED

FONDO AMPIO E STABILE,
GARANTISCE MAGGIORE SPAZIO DI LAVORO

WIDE AND STABLE BASE,
PROVIDES MORE WORKING SPACE.

NEW

PADELLA SVASATA BASSA
CON UN MANICO

LOW SAUTE PAN, 1 HANDLE

Code @ cm Hcm VA esc.
ALCMO111BBM20 20 5 € 139.05
ALCMO0111BBM24 24 55 € 16234
ALCMO0111BBM28 28 6 € 20544
ALCMO0111BBM32 32 6.5 € 24781
ALCM0111BBM36 36 7 € 33425
81

RAME




RAME

RAME STAGNATO
FINITURA MARTELLATA

82

TEGAME OVALE
CON DUE MANIGLIE E COPERCHIO

OVAL OMELETTE PAN WITH LID

VA esc.
€ 268,52

cm Hcm
30%22 6.5

Code
ALCM120M30

PESCIERA CON COPERCHIO, GRIGLIA
E DUE MANIGLE

FISH-KETTLE WITH GRID AND LID

Code cm Hcm VA esc.

ALCM118M40 40x17 10 € 405,86

ROSTIERA

CON DUE MANIGLIE SNODATE E

COPERCHIO

ROASTING PAN WITH LID

Code est.cm int. cm Hcm [VA esc.

ALCM150M32  35%23.2 32%23 6 € 413,97

ALCM150M36 395%x26,5  36x26 6 € 464,39
PREZZI IVA ESCLUSA - PRICE VAT EXCLUDED




PREZZI IVA ESCLUSA -

PRICE VAT EXCLUDED

TINNED COPPER
HAMMERED FINISH

CASSERUOLA OVALE
CON DUE MANIGLIE E COPERCHIO

OVAL SAUCEPOT WITH LID

Code cm Hcm [t VA esc.

ALCM126M30 30%x22 12 6,22 € 396,95

CASSERUOLA BASSA BOMBATA
CON DUE MANIGLIE E COPERCHIO

CURVED CASSEROLE POT 2 HANDLES WITH LID

Code @ cm Hcm [t VA esc.
ALCM108MC24 24 9.5 55 € 348,07
ALCM108MC28 28 105 71 € 531,07

TORTIERA PER FARINATA
MARTELLATA CON ORLO

MOULD FOR FARINATA, HAMMERED, WITH RIM

Code @ cm Hcm VA esc.
COCU43/330 30 1 € 606,72
COCU43/332 32 1 € 78,00
COCU43/334 34 1 € 88,94
COCU43/336 36 1 € 0847
COCU43/338 38 1 € 107.27
COCU43/340 40 1.2 € 128,46
COCU43/342 42 12 € 136,64
COCU43/345 45 1.2 € 149,02
COCU43/350 50 1.5 € 206,47
COCU43/360 60 1.5 € 380,44
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RAME

RAME STAGNATO
FINITURA MARTELLATA

CASSERUOLA ALTA
CON UN MANICO FUSO

SAUCEPAN WITH BRASS HANDLE

Code @ cm Hcm [t VA esc.
ALCU105F10 10 6.5 0,51 € 103,85
ALCU105F12 12 75 0,85 € 118,38
ALCU105F14 14 8 1,31 € 128,69
ALCU105F16 16 85 1,61 € 120,02
ALCU105F18 18 10 2,54 € 127,86
ALCU105F20 20 1 3,46 € 144,83
ALCU105F22 22 11,2 4,26 € 167,50
ALCU105F24 24 14 6.33 € 187,15

CASSERUOLA BASSA
CON UN MANICO OTTONE FUSO

CASSEROLE PAN WITH BRASS HANDLE

Code 0 cm Hcm It VA esc.
ALCU107F10 10 4 0,31 € 06,00
ALCU107F12 12 4,5 0,51 € 110,67
ALCU107F14 14 55 0,85 € 120,08
ALCU107F16 16 6.8 1,37 € 11514
ALCU107F18 18 7 1,78 € 120,30
ALCU107F20 20 8 2,51 € 131,20
ALCU107F22 22 9 3,42 € 150,26
ALCU107F24 24 10 4,52 € 196,97
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TINNED COPPER
HAMMERED FINISH

PaloLoO
CON MANICO ARCO IN FERRO ZINCATO

POLENTA POT, BOWED HANDLE

Code 0 cm Hcm [t VA esc.
COCM4g4M24 24 13,5 4,2 € 103.43
COCM4g4M28 28 16 6,25 € 146,40
COCM44M32 32 17 9 € 183,83

PaloLO
CON UN MANICO IN LEGNO
E MANIGLIA INOX

POLENTA POT, WOODEN HANDLE

Code 0 cm Hcm [t VA esc.
COCM65M18 18 10 1,85 € 8738
COCM6B5M20 20 11,5 2.5 € 87.90
COCMB5EM22 22 13.5 3.35 € 08,70
COCMBEM24 24 135 4,2 € 114,30
COCMB5M26 26 14,3 4,6 € 143,48
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SINCE 1907

ALLUMINIO INDUZIONE 5MM
5MM INDUCTION ALUMINIUM

Q%) 7 per tutti i piani di cottura
\—,
f (=4 for all hobs

SPESSORE 5MM  5MM [THICKNESS

CASSERUOLA ALTA

CON DUE MANIGLIE

SAUCEPOT

WITH TWO STAINLESS STEEL HANDLES

Code 0 cm @ disco Hem It VA esc.
ind. cm

ALCX1104PI120 20 14,5 12 3.3 101,64 €

ALCX1104Pl24 24 18 135 56 11006 €

ALCX1104PI128 28 22 16 o 146,03 €

Spessore disco induzione
¢> Induction disc thickness

1.2mm Acciaio ferritico per induzione
Ferritic steel for induction

Rivetti in acciaio inox
Stainless steel rivets
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P .
S
Peso specifico
Specific weight

PREZZI IVA ESCLUSA -

PRICE VAT EXCLUDED

04 S

“ W/m'K

295
Capacita di
condurre il calore

Heat conductivity

\,
\

—
Manicatura e rivetti in
acciaio inox

Stainless steel handle
and rivets

-

No lavastoviglie
No Dishwasher

per tutti i piani di cottura
for all hobs

040, SPESSORE 5MM  5MM THICKNESS

CASSERUOLA BASSA
CON DUE MANIGLIE

CASSEROLE POT
WITH TWO STAINLESS STEEL HANDLES

Code @ cm %g'sc%g Hcm [t VA esc.
ALCX1106PI24 24 18 9 41 10411 €
ALCX1106P128 28 22 95 6.4 12643 €
ALCX1106PI32 32 24,5 105 7.4 144,76 €
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ALLUMINIO

ALLUMINIO
3/5 MM INDUZIONE

88

(L) SPESSORE 5MM  5MM THICKNESS

CASSERUOLA BASSA
CON UN MANICO

CASSEROLE PAN
WITH ONE HANDLE

Code @cm %g'?ﬂo Hcm It IVA esc.
ALCX1107PI20 20 14.5 7 25 73.81€

ALCX1107P124 24 18 9 4.1 0052 €

SPESSORE 3MM  3MM [HICKNESS

EADELLA SVASATA ALTA
SALTAPASTA CON UN MANICO

SAUTE PAN "PASTA" WITH ONE HANDLE

Code @cm %g'?ﬁ Hcm IVA esc.
ALCX111BPI24 24 125 6.5 50,38 €
ALCX111BPI28 28 15 7.2 6713 €
ALCX111BPI32 32 18,5 75 80,77 €

COPERCHIO IN VETRO CON
POMELLO IN ACCIAIO

GLASS LID WITH STEEL KNOB

Code @ cm VA esc.
ALCX129VE16 16 2771 €
ALCX129VE20 20 2831 €
ALCX129VE24 24 28,05 €
ALCX129VE28 28 20,06 €
ALCX129VE32 32 3183 €
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ALUMINUM
3 MM INDUCTION

MANIGLIA E MANICI
TUBOLARI IN ACCIAIO INOX
STAINLESS STEEL TUBULAR
HANDLE AND HANDLES

Rivetti

in acciaio inox

Stainless

steel rivets

SPESSORE 3MM  3MM [HICKNESS

CASSERUOLA ALTA
CON DUE MANIGLIE INOX

: ( : SAUCEPOT
Q . . i? WITH TWO STAINLESS STEEL HANDLES
) T @ discoind.
¥ r

Code @ cm cm Hcm [t VA esc.
ALMA104PI20 20 14,5 11,5 3.3 5512 €
ALMA104PI24 24 18 14 5.6 6712 €
ALMA104PI28 28 22 16 9 79,05 €
ALMA104PI32 32 24.5 1 125 0h33€

SPESSORE 3MM  3MM THICKNESS

CASSERUOLA BASSA
CON DUE MANIGLIE INOX

CASSEROLE POT
WITH TWO STAINLESS STEEL HANDLES
;’ Ay © disco

Code ®cm ind.cm Hcm [t VA esc.
ALMA106PI20 20 14,5 7 2.5 51,80 €
ALMA106PI24 24 18 9 4,1 02,07 €
- ____.-‘-—"""r ALMA106PI28 28 22 9.5 6.4 73.06 €
— ALMA106PI32 32 245 10,5 7.4 8771 €
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ALLUMINIO

ALLUMINIO

3/5 MM INDUZIONE

90

SPESSORE 3MM  3MM [HICKNESS

CASSERUOLA ALTA CON UN MANICO INOX

HCOOLH

SAUCEPAN, "COOL" S/S TUBULAR HANDLE

@ disco
Code @cm indcm Hcm [t VA esc.
ALMC105PIC16 16 13 8 15 4502 €
ALMC105PIC20 20 14,5 11.5 3.3 54,16 €
ALMC105PIC24 24 18 14 5,6 064,18 €
ALMC105PIC28 28 22 16 9 77.26 €

SPESSORE 3MM  3MM [HICKNESS

CASSERUOLA BASSA CON UN MANICO INOX

HCOOLII

CASSEROLE PAN, 1 'COoOL" S/S HANDLE

@ disco

Code @cm ind.cm Hcm [t VA esc.
ALMC107PIC20 20 14,5 7 2.5 50,83 €
ALMC107PIC24 24 18 9 4.1 50,16 €
ALMC107PIC28 28 22 95 6.4 7055 €

SPESSORE 3MM  3MM [HICKNESS

TEGAME CON DUE MANIGLIE INOX

OMELETTE PAN, 2 S/S HANDLES

@ disco
Code @cm ind.cm Hcm VA esc.
ALMA110PI20 20 145 55 49,12 €
ALMA110PI24 24 18 6.0 5763 €
ALMA110PI28 28 22 6.5 71,23 €
ALMA110PI32 32 24,5 7 81,86 €
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ALUMINUM
3/5 MM INDUCTION

SPESSORE 3MM  3MM [HICKNESS

lPADELLA SVASATA ALTA . .
SALTAPASTA CON UN MANICO COOL

SAUTE PAN "PASTA" WITH "“COOL" HANDLE

@ disco
Code @ cm ind.cm Hcm VA esc.
ALMC111BPIC24 24 12,52 4.5 4730 €
ALMC111BPIC28 28 15 4.5 53,86 €
ALMC111BPIC32 32 18,5 5 62,82 €
ALMC111BPIC36 36 22,5 6.5 73.00 €

SPESSORE 5EMM  5MM [HICKNESS

\.i 9 PAIOLO PER POLENTA CON MANICO INOX E
% CONTROMANIGLIA
K RADIANT POLENTA POT WITH S/S HANDLE
AND INDUCTION BOTTOM
¢ O disco
\ Code @cm indcm Hcm [t VA esc.
S - ALMR1165PI24 24 12 12 4,5 68,48 €

COPERCHIO ROTONDO PESANTE
CON PONTICELLO INOX

ROUND HEAVY LID WITH SMALL S/S LOOP
HANDLE. PACK 10 PCS.

Code @cm VA esc.
ALMA12920 20 10,85 €
ALMA12924 24 12,27 €
ALMA12028 28 1524 €
ALMA12932 32 10,03 €
ALMA12936 36 23,04 €
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SINCE 1907

ALLUMINIO EMM
S5MM ALUMINIUM

@ % 8 No induzione
N\ =4 No induction

PENTOLA RADIANTE
CON DUE MANIGLIE INOX

RADIANT STOCKPOT,
2 S/S HANDLES

Code 0 cm Hcm [t VA esc.
ALMR110320 20 19 6 70,32 €
ALMR110324 24 22 10 82,44 €
ALMR110328 28 26 16 109,62 €
ALMR110332 32 30 24 140,03 €
ALMR110336 36 33 33 166,03 €
ALMR110340 40 38 45 200,02 €
ALMR110345 45 40 65 243.44 €
ALMR110350 50 45 85 274,32 €
CASSERUOLA ALTA RADIANTE
CON DUE MANIGLIE INOX
RADIANT SAUCEPOT,

2 S/S HANDLES
Code @ cm Hcm [t VA esc.
ALMR110416 16 1 2,0 40,05 €
ALMR110420 20 1 3.3 49,28 €
ALMR110424 24 14 56 63,46 €
ALMR110428 28 16 9 7628 €
ALMR110432 32 18 125 105,00 €
ALMR110436 36 10,5 18 124,02 €
ALMR110440 40 22 26 150,79 €
ALMR110445 45 25 35 183,26 €
ALMR110450 50 28 50 217,08 €
ALMR110455 55 31 65 330,43 €
ALMR110460 60 35 90 43571 €
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CASSERUOLA BASSA RADIANTE
CON DUE MANIGLIE INOX

RADIANT CASSEROLE POT,
2 S/S HANDLES

B

Code @ cm Hcm t VA esc.
ALMR110620 20 7 25 3747 €
ALMR110624 24 8 3,7 52,01 €
. ALMR110628 28 9 5.6 62,82 €
{ ALMR110632 32 10 8 78.44 €
ALMR110636 36 12 12 105,08 €
ALMR110640 40 13 16 126,53 €
’ ALMR110645 45 15 23 150,50 €
-~ -\___,.—/ ALMR110650 50 17 32 175,47 €
ALMR110655 55 19 515 244,76 €
ALMR110660 60 215 60 301,12 €
Manicatura
in acciaio inox
Stainless steel Rivetti in alluminio
handles Aluminum rivets
\\ “ W/mK
P ., 295
S o
Peso specifico \ Capacita di
Specific weight \ / condurre il calore
+ - Heat conductivity
— /
¢> Spessore totale

5mm Totalthickness 5 mm

7/

Q@) % 7, No induzione
7
=4 No induction

No lavastoviglie
No Dishwasher

CASSERUOLA ALTA RADIANTE
CON MANICO INOX

RADIANT SAUCEPAN,

f 1S/S HANDLE
Code 0 cm Hcm [t [VA esc.
ALMR110516 16 1 2,0 40,05 €
ALMR110518 18 10 2.6 4177 €
___J ALMR110520 20 11 3.3 4928 €
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ALLUMINIO

ALLUMINIO
Hh MM RADIANTE

CASSERUOLA BASSA RADIANTE CON
MANICO INOX

RADIANT CASSEROLE PAN,
1S/S HANDLE

F, Code @ cm Hcm [t VA esc.

- ______—__,./ ALMR110720 20 7 25 37.47 €
- ALMR110724 24 8 3.7 52,01 €
ALMR110728 28 9 5.6 62,28 €

TEGAME RADIANTE
CON DUE MANIGLIE INOX

RADIANT OMELETTE PAN, 2 S/S HANDLES

4 il .h“\‘

~ 6 Code @ cm Hcm IVA esc.
\ ALMR111020 20 55 26,32 €
,l e ALMR111024 24 6 33,65 €
ALMR111028 28 6.5 4154 €

ALMR111032 32 7 5057 €

ALMR111036 36 7 61,61 €

ALMR111040 40 75 7197 €

ALMR111045 45 8 102,47 €

ALMR111050 50 8.5 129,21 €
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ALUMINUM
5 MM RADIANT

PADELLA SVASATA ALTA
SALTAPASTA CON UN MANICO

SAUTE PAN “PASTA" WITH ONE HANDLE

Code O cm Hcm VA esc.
ALMR1111B20 20 5.5 26,40 €
ALMR1111B24 24 7 3395 €
ALMR1111B28 28 7 4136 €
ALMR1111B32 32 7.5 5058 €
ALMR1111B36 36 8 62,87 €
ALMR1111B40 8.5 7253 €

40

PRICE VAT EXCLUDED

PADELLA SVASATA ALTA

‘SALTAPASTA" CON UN MANICO “‘coolL”

SAUTE PAN "PASTA" WITH "“COOL" HANDLE

Code 0 cm Hcm VA esc.
ALMC1111BC20 20 55 28,65 €
ALMC1111BC24 24 7 36,30 €
ALMC1111BC28 28 7 44,23 €
ALMC1111BC32 32 75 5380 €
ALMC1111BC36 36 8 66,66 €
ALMC1111BC40 40 8.5 76,77 €
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ALLUMINIO

ALLUMINIO

=
8

ADELLA RADIANTE CON MANICO INOX

<

RADIANT FRYPAN, 1S/S HANDLE

/ Code @ cm Hcm [VA esc.
ALMR111120 20 4.5 25,60 €

ALMR111124 24 4,5 32,74 €
ALMR111128 28 5 4041 €
ALMR111132 32 6 4910 €
ALMR111136 36 7 61,03 €
ALMR111140 40 7.5 69,83 €

PADE%LA RADIANTE CON UN MANICO
INOX COOL

STRAIGHT FRYING PAN, 5MM (3/16")
THICK, "COOL" HANDLE

Code @ cm Hcm IVA esc.
ALMC1111C20 20 4.5 2883 €
ALMC1111C24 24 4,5 34,57 €
ALMC1111C28 28 5 42 /2 €
ALMC1111C32 32 6 52,00 €
ALMC1111C36 36 7 63,99 €
ALMC1111C40 40 75 7455 €

\WWOK RADIANTE CON FONDO PIANO CON
MANICO INOX

RADIANT WOK WITH FLAT BOTTOM AND
TUBULAR STAINLESS STEEL HANDLE

Code O cm Hcm VA esc.
ALMR1111\WP28 28 95 5757 €
ALMR1111WP32 32 10 70,00 €
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